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Zdroj s klikatelnym
odkazom

Ako sa orientovat v tejto prirucke?

Vseobecna stranka:

Nadpis kapitoly

3.1. Slovnik pojmov a skratiek

WSFA: ,Whole School Food Approach” (WSFA) je metéda
na rozvoj zdravej a udrzatelnej stravovacej kultury v §ko-
lach a ich okoli. Ide o intervenciu zalozenu na dokazoch,
ktora prispieva k systémovej zmene v rdmci celej komunity
a ma pozitivny vplyv na vzdelavanie, udrzatelnost, nerov-
nosti, komunity a zdravie. WSFA vnima $koly od predskol-
skych zariadeni az po stredné skoly ako katalyzatory udr-
Zatelnej zmeny potravinového systému. Metdda integruje
stravovanie a vzdelavanie: zaobera sa zlozenim $kolskych
jedal a fungovanim skolskych jedélni, zahfia praktickd vy-
ucbu, vzdeldvacie aktivity a aktivnu G¢ast Ziakov a ucitelov
a zapdja Sirsiu Skolskd komunitu (vratane opatrovatelov,

polnohospodarov, podnikov a obéianskej spolo¢nosti).

Zdrava a udrzatelna skolska strava (HSSD) je
bezpeéna, spiia nutricné poziadavky podla veku Ziakov
a ich individualnych potrieb, predchadza neinfekénym cho-
robam a podvyzive vo vsetkych jej formdach, zameriava sa
na vyrovnanie socialnych nerovnosti v stravovacich névy-
“irne prispéso-

\je celkovu

rezimy

Chranené oznacenie povodu (CHOP) je typom
zemepisného oznacenia Eurépskej Unie a Spojeného kra-
lovstva, ktorého ciefom je zachovat oznacenia poévodu
produktov suvisiacich s potravinami. Toto oznacenie bolo
vytvorené v roku 1992 a jeho hlavnym dcelom je ozna-
¢it produkty, ktoré boli vyrobené, spracované a vyvinuté
v konkrétnej geografickej oblasti s vyuZitim uznavaného

know-how miestnych vyrobcov a surovin z daného regiénu.
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UdrZatel'né Skolské stravovacie systémy (SSFS)
zahfiaju cely rad cinnosti, zloziek a aktérov suvisiacich
s produkciou, spracovanim, distribuciou, pripravou, podéva-
nim, konzuméciou a nakladanim s odpadom v skolach, ako
aj priestory a kontexty, v ktorych sa tieto procesy odohrava-
ju, a véetky suvisiace vzdelavacie postupy, ktoré podporuju
zdravie deti a dospievajucich spdsobom, ktory je prospes-
ny pre kazdého aktéra potravinového retazca, reSpektuje
socidlny a kulturny kontext, a chrani, obnovuje a regeneruje
prirodné zdroje a ekologické procesy pri reSpektovani pla-
netarnych hranic. SSFS by mali byt riadené demokraticky
a participativnym spésobom vetkymi ich aktérmi, vréta-
ne polnohospodarov, nakupcov, kucharov, ucitelov, ziakov,
rodicov, administrativnych zamestnancov samospravy

a $kol, vyskumnikov, dal$ich odbornikov a tvorcov politik.

Strava podporujlica zdravie planéty: Strava pod-
porujica zdravie planéty je flexibilng, pretoze poskytuje
usmernenia pre rézne skupiny potravin, ktoré spolu tvoria
optimalnu stravu pre [udské zdravie a environmentalnu udr-
zatelnost. Kladie doraz na stravu s prevahou rastlinnych
potravin, kde celozrnné obilniny, ovocie, zelenina, orechy
a strukoviny tvoria vacsiu ¢ast konzumovanych potravin.
Méso a mliecne vyrobky tvoria dolezitd sucast stravy, ale
v podstatne mensom podiele ako celozrnné obilniny, ovocie,
zelenina, orechy a strukoviny. Zdroj: Komisia EAT-Lancet:

3> eatforum.org

Chranené zemepisné oznacenie (PGlI) je typ zeme-
pisného oznacenia v Eurépskej tnii a Spojenom krélovstve,
ktorého ciefom je zachovat pévodné oznacenia produktov
stvisiacich s potravinami. Zdérazfiuje vztah medzi kon-
krétnou geografickou oblastou a nazvom produktu, pricom
urcitd kvalita, pévod alebo ina charakteristika je v podstate
pripisovana jeho geografickému pévodu.

Cislo strany
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Ciel'ova stranka verejného obstaravania:

Nadpis ciela

Celkovy ciel )

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

)
Celkovy ciel:
Emisie sklenikovych plynov spojené s vyrobou, prepravou, spotrebou a likvidaciou potravin budu
merané a postupne zniZované.
(v] Klagové kritéria:

Technické Specifikacie tykajlice sa zvysSeného podielu vegetarianskych a rastlinnych jedal: Pontkané jedalne listky mu-
sia obsahovat moznosti, ktoré podporuju konzuméciu strukovin, zeleniny, ovocia, celozrnnych vyrobkov a orechov, pricom
musia zabezpectovat vyvazeny prijem Zivin pre spotrebitela. Vegetaridnske a rastlinné jedld musia byt k dispozicii kazdy def.
Aspori raz tyzdenne by mal jedalny listok pozostavat vylu¢ne z vegetarianskych jedal, pricom aspor jedno jedlo by malo byt

vyluéne rastlinné.

Overenie:

Uchdadzagi musia predlozit aspoi dva priklady tyzdenného jedalneho listka, ktory ponuka vyzivovo vyvazené jedla spifiajlce
uvedené poziadavky.

Osvedcena prax: ,Veggie Thursday” v Gente

Kritéria a overenie

.sday”. V tento den skolské jedalne nepodavaji maso ani rybie vyrobky a prilezitostne org~

Gent zabezpecuje sluzby stravovacich zariadeni, ktoré vo vSetkych mestskych skolach realizujd ini

Register cielo
Podavana polievka je vzdy vegetaridnska, pokial napriklad nie je v jedalnom listku kuracia polievka. Bi » » s
chode musia byt bud hybridné, a teda pozostavat z 50 % rastlinnych a 50 % zivo¢idnych bielkovin, alebo pre ryChlu nGVlQGCIu

bielkovin. Ak jedlo obsahuje 100 % Zivogidnych bielkovin, v tom istom tyzdni sa musi podévat jedlo so 10.

kov vzdelavacie workshopy na témy vegetarianstva, environmentalnej udrzatelnosti a dobrych Zivotnych p

bielkovinami. Na konci tyzdria sa vzdy snazime dosiahnut pomer 50/50 medzi rastlinnymi a Zivo&ignymi bielkovinaiiu.

Dalsie informacie: Mesto Gent, 2009. Veggie Thursday — Podrobné informécie. Bonn: ICLEI carbonn® Climate Registry. Dostupné na: >> carbonn.org

Ramcek osvedcenych postupov
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1. Zhrnutie

Tato prirucka pre inovativne a udrZatelné verejné obstaravanie zdravych skolskych jedal reaguje na zintenziviujlcu sa
politickd diskusiu v EU o Glohe verejného obstaravania ako hnacieho motora systémovych zmien. V poslednych rokoch
Eurépska komisia zdoraznuje, Ze udrzatelné obstaravanie potravin je kli€ovym nastrojom na zabezpecenie zdravsej stravy,
opatreni v oblasti klimy a socialnej spravodlivosti. Priru¢ka je Gzko zosuladené so smernicou EU o verejnom obstaravani
(2014/24/EU), kritériami EU pre ekologické verejné obstaravanie (GPP) v oblasti potravin a stravovania a kritériami JRC pre
udrzatelné verejné obstaravanie (SPP) v oblasti potravin, stravovacich sluzieb a predajnych automatov (2025). Odréaza tiez
Sirsie politické zavazky v rdmci Eurdpskej zelenej dohody a stratégie ,0d pola po tanier”, ktorych cielom je, aby sa udrzatel-

né potraviny stali ,normou* v celej Eurépe. Zaroven dopiiia program EU na podporu konzumadcie ovocia, zeleniny a mlieka

v Skolach a Eurépsku zaruku pre deti, ktoré sa priamo zameriavaju na lepSiu vyZivu deti a znizovanie chudoby.

Prirucka je urcena predovSetkym pre verejnych obstaravatelov a verejné obstaravatelské

organy na miestnej, regionalnej a narodnej urovni, ktori sii zodpovedni za verejné obstaravania

v oblasti potravin a stravovania.

Cielom je podporit tieto organy pri zaclenovani cielov v ob-
lasti zdravia, udrzatelnosti, socialnej spravodlivosti a rov-
nosti do zmldv o stravovani v Skolach a verejnych zariade-
niach, pricom sa zachova plna zhoda s pravnymi predpismi
EU v oblasti verejného obstaravania. Zavedenim inovativ-
nych kritérii a modelov poskytuje prirucka zadavatelom
verejnych zakaziek cesty, ako postupne zvysovat tGroven
svojich ambicii, od minimalnych (zékladnych) po pokroci-
|é kritéria, a na prikladoch osvedéenych postupov ilustruje,
ako ich mozno uplatiiovat v redlnych podmienkach. Krité-
ria su Struktdrované tak, aby pokryvali cely cyklus verejné-
ho obstaravania (vyber, technické Specifikacie, zadavanie
zakazky, plnenie zmluvy), a ponukaju dve Urovne ambicii:
zéakladnu uroven pre minimalne vysledky v oblasti udrzatel-
nosti a zdravia a pokrogilt uroven pre priekopnicke organy,

ktoré sa snazia ist dalej.

Prirucka navySe odraza Viziu pre potravinarstvo a polno-
hospodarstvo (Eurépska komisia, GR AGRI), ktora vyzyva
k vytvaraniu odolnych polnohospodarskych systémov, spra-
vodlivych pracovnych miest v celom potravinarskom hospo-
darstve a posilneniu prepojeni medzi vidiekom a mestom.
Verejné obstaravanie je zdéraznené ako paka pre konku-
rencieschopnost a odolnost, ktora zabezpecuje, Ze prechod
na udrzatelnu stravu podporuje aj polnohospodarov, malé
a stredné podniky a pracovnikov v potravindrstve. Zahrnu-
tim tychto cielov prirucka ukazuje, ako méze verejné obsta-
ravanie prostrednictvom verejnych sutazi, ktoré umoziuju
Gcast malych polnohospodérov, sucasne prispievat ku
klimatickej neutralite, ochrane biodiverzity, dostojnej praci

a silnym miestnym polnohospoddarskym systémom.

Okrem toho prirucka predstavuje inovativne pristupy k verejnému obstaravaniu, ktoré boli otestované v eur6pskom

kontexte, vratane:

« > Ekologickych oblasti (Taliansko), ktoré spdjajii verejné obstaravanie s Gizemnou agroekol6giou;

« > platforiem typu ,business-to-business” (Belgicko), ktoré priamo spajaji $koly s malymi vyrobcami;

« > dynamickych nakupnych systémov (Spojené kralovstvo), ktoré umoziuiju flexibilna Géast malych a strednych

podnikov; a

« > katal6gov verejného obstaravania potravin (Slovinsko), ktoré zvysuji transparentnost a vysledovatelnost.

' SCHOOLFOOD
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2. Pozadie a podakovania

Tato prirucka bola vypracovana v ramci projektu SchoolFood4Change financovaného z programu Horizont 2020 (grantova
zmluva ¢. 101036763), konkrétne v rdmci pracovného balika 5 ,Inovativne, udrzatelné a zdravé obstaravanie potravin“, ktory

vedie organizacia ICLEI Europe.

O projekte SchoolFood4Change

SchoolFood4Change je projekt financovany EU, ktory prebieha od januara 2022 do juna 2027 a jeho cielom je, aby boli $kol-
ské jedla chutné, prijemné, vzdelavacie a zdravé pre l'udi aj pre planétu. Zapaja deti, mladych ludi, rodicov, Skolsky personal,
veducich jedalni, mest4, tvorcov politik, vyskumnikov a odbornikov, aby sa Skoly a jedalne stali miestami, kde sa podavaju
vyzivné a udrZatelné jedla. V spolupréci s partnerskymi mestami projekt podporuje zdielanie poznatkov, U¢ast a vzdelavacie
aktivity v Skolach s cielom posilnit pochopenie zdravého stravovania u mladych [udi a posilnit ich postavenie, aby mohli pre-
sadzovat udrzatelné stravovacie navyky vo svojich komunitach. Tymto spésobom projekt uz ovplyvnil viac ako milion deti.
Vyskolilo sa viac ako 1 400 kucharov a kucharskych odbornikov, aby pomahali detom lepsie sa ucit a kazdy den rést. A viac

ako 3 000 $kol uz v celej Eurépe podava zdravsie jedld. > Pozrite si toto video a zistite viac!

0 organizacii ICLEI a jej globalnom programe CityFood

ICLEI — Miestne samospravy za udrzatelnost je globalna siet, ktora spolupracuje s viac ako 2500 miestnymi a regionalnymi
samospravami zaviazanymi k udrzatelnému rozvoju miest. P6sobime vo viac ako 125 krajinach, kde ovplyviujeme politiku
udrzatel'nosti a podporujeme miestne iniciativy zamerané na nizkouhlikovy, prirodou insSpirovany, spravodlivy, odolny a cir-
kularny rozvoj.

Od roku 2013 globalny program ICLEI »> CityFood podporuje miestne a regionalne opatrenia zamerané na udrzatelné potra-

vinové systémy s cielom vyuzit transformativnu silu potravin na budovanie odolnosti.

Hlavni autori Kontrola kvality

* Amalia Ochoa (ICLEI Europe) * Cristina Sossan (mesto Miléno)

* Peter Defranceschi (ICLEI Europe) * Andrea Magarini (mesto Milano)

* Monika Rut, PhD (ICLEI Europe) * Sabina Nicolella (Fondazione Ecosistemi)

* Francesca Novello (byvala ICLEI Europe)

* Francesca D’Addario (byvala ICLEI Europe)

i J SCHOOLF0OD
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https://www.youtube.com/watch?v=MJLDZfDgZ7o&t=63s
https://cityfood-program.org/

Pravne posudenie Dizajn
* Abby Semple LL.B Ph.D * Studio Cosmo

* Dorina Meyer (ICLEI Europe)

Prispevky

Vytvorenie tejto prirucky koordinovala organizacia ICLEI Europe (ICLEI ES) za GCasti autorov a odbornikov z viac ako $trnds-
tich krajin. Verejni obstaravatelia, zastupcovia miest, odbornici na vyzivu, skoly, vedci v oblasti potravindrstva a odbornici
z praxe prispeli prikladmi, Udajmi a spatnou vazbou, ktoré formovali ciele, kritéria a inovativne pristupy prezentované v tejto
prirucke.

Financovanie

Tento vystup je stcastou projektu SchoolFood4Change, ktory ziskal finanénd podporu z programu Eurépskej Unie pre
vyskum a inovacie ,Obzor 2020" na zaklade grantovej dohody ¢. 101036763.

Upozornenie

Za obsah nesu vyhradnu zodpovednost partneri projektu SchoolFood4Change. Obsah nemusi nevyhnutne odrazat nazor

Eurépskej komisie. Eurépska komisia nezodpovedd za akékolvek pouzitie informdcii obsiahnutych v tomto dokumente.

Kontakt

* info@SchoolFood4Change.eu * cityfood@iclei.org

* > www.SchoolFood4Change.eu * 2> www.cityfood-program.org
* #SchoolFood4Change * #CityFood
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https://www.studio-cosmo.de/
mailto:info%40SchoolFood4Change.eu?subject=
mailto:cityfood%40iclei.org?subject=
http://www.schoolfood4change.eu/
http://www.cityfood-program.org/
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3. Uvod do inovativnych, udrzatel'nych a zdravych kritérii
a pristupov k obstaravaniu potravin

V poslednych rokoch sa otdzka nakupu potravin a stravovacich sluzieb pre materské skoly, Skoly, univerzity, nemocnice,

domovy déchodcov a iné zariadenia, v ktorych sa poskytuju verejné stravovacie sluzby, stala predmetom verejného zaujmu.

Miestne a regiondlne samosprdvy si Coraz viac uvedomuju vysoké naklady spojené s nezdravou stravou a zmenou klimy,

a preto su viac naklonené zavadzat inovativne kritéria a pristupy k obstaravaniu potravin s cielom dosiahnut zmenu na vset-

kych drovniach potravinovych systémov, od farmy az po tanier.

Verejné obstaravanie potravin ako nastroj rozhodovania
pri nakupe tovarov a sluzieb predstavuje dynamicku ob-
last tvorby politik, ktora ma potencial riesit sucasne via-
cero otazok, medzi ktoré patria napriklad socialna spra-
vodlivost, zdravie planéty a ochrana biodiverzity, aby sme
spomenuli len niektoré. Na ucely tejto prirucky definujeme
inovativne, udrzatelné a zdravé verejné obstaravanie po-
travin ako prierezova oblast politiky, ktord méze uspesne
prispiet k stravovaniu podporujicemu zdravie planéty.
Obstaravanie potravin na zdravé jedla za dostupné ceny
je v skutocnosti kl'd¢om k potravinovej bezpecnosti a do6-
lezitym prostriedkom na odstranenie hladu. Zaroven maju
zmeny stravovacich navykov silny vplyv na emisie skleniko-
vych plynov, kedZe dopyt po verejnych jedlach ovplyviuije aj

produkciu potravin a s iou spojené emisie.

Inovativne, udrzatelné a zdravé verejné obstaravanie po-
travin tak nielen posilfiuje environmentalne poziadavky na
stravovanie v sulade so zdravim planéty, ktoré su zahrnuté
v kritériach Zeleného verejného obstaravania (GPP) EU, ale
aj vyrazne rozSiruje environmentalnu zakladnu uroven. To
sa dosahuje kladenim do6razu na socidlny rozmer udrza-
telného rozvoja, vratane vyzivového zdravia, socialno-eko-
nomickych inovacii, kvality potravin, regionalnej odolnosti
a suverenity a vzdeldvania v oblasti stravovania, ktoré su
doblezité na dosiahnutie systémovej transformativnej zme-

ny v S§irSom spolo¢enskom meradle.

Verejné obstardvanie potravin sa véak neuskuto¢nuije izolovane a je dolezité si v§imnut faktory, ktoré umoziuju zavadzanie

inovativneho, udrzatelného a zdravého verejného obstaravania potravin.

* Po prvé, je potrebné zaviest inkluzivne riadenie, a to konkrétne spolupracu medzi réznymi Groviiami riadenia — od

miestnej a regionalnej az po narodnd, eurépsku a globalnu droven — ako aj medzi réznymi rezortmi s cielom podporovat

udrzatelnost a vedlajSie prinosy pre zdravie suvisiace s procesom verejného obstardvania potravin.

* Po druhé, je potrebné lepsSie pochopit potreby a vyzvy trhu, aby obstaravatel'ské organy a dodavatelia mohli

komunikovat svoje ocakavania, vyzvy a nové napady spésobom, ktory povedie k udrzatelnej$im, pristupnej$im

a meratelnejsim postupom uzatvdrania zmluv.

* Nakoniec je potrebné, aby boli znalostné infrastruktury pristupné SirSiemu publiku, aby sa ul'ahcila vymena osvedcenych

postupov a podporila prevadzkova excelentnost vo verejnom obstaravani potravin prostrednictvom vzajomného

vzdeldvania a budovania kapacit.
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3.1. Slovnik pojmov a skratiek

WSFA: ,Whole School Food Approach” (WSFA) je metdda
na rozvoj zdravej a udrzatelnej stravovacej kultury v Sko-
lach a ich okoli. Ide o intervenciu zalozenu na d6kazoch,
ktora prispieva k systémovej zmene v ramci celej komunity
a ma pozitivny vplyv na vzdeldvanie, udrzatelnost, nerov-
nosti, komunity a zdravie. WSFA vnima Skoly od predskol-
skych zariadeni az po stredné skoly ako katalyzatory udr-
Zatelnej zmeny potravinového systému. Metdda integruje
stravovanie a vzdeldvanie: zaobera sa zloZzenim Skolskych
jeddl a fungovanim Skolskych jedalni, zahffa praktickd vy-
ucbu, vzdeldvacie aktivity a aktivnu ucast Ziakov a ucitelov
a zapaja Sirsiu Skolskd komunitu (vratane opatrovatelov,

polnohospodarov, podnikov a obcianskej spolocnosti).

Zdrava a udrzatelna skolska strava (HSSD) je
bezpecna, spifia nutricné poziadavky podla veku ziakov
a ich individudlnych potrieb, predchadza neinfekénym cho-
robam a podvyzive vo vSetkych jej formach, zameriava sa
na vyrovnanie socialnych nerovnosti v stravovacich navy-
koch a zdravi, je ekonomicky dostupnad, kultirne prispdso-
bena, zmyslovo prijatelna a chutnd a podporuje celkovu

pohodu. HSSD su prevazne rastlinné stravovacie rezimy

Chranené oznacenie povodu (CHOP) je typom
zemepisného oznacenia Eurépskej Unie a Spojeného kra-
lovstva, ktorého cielom je zachovat oznacenia pévodu
produktov suvisiacich s potravinami. Toto oznacenie bolo
vytvorené v roku 1992 a jeho hlavnym Gcelom je ozna-
¢it produkty, ktoré boli vyrobené, spracované a vyvinuté
v konkrétnej geografickej oblasti s vyuZzitim uznavaného

know-how miestnych vyrobcov a surovin z daného regiénu.

' SCHOOLFOOD
« 4CHANGE

Udrzatelné skolské stravovacie systémy (SSFS)
zahfhaju cely rad Cinnosti, zloziek a aktérov suvisiacich
s produkciou, spracovanim, distribuciou, pripravou, podava-
nim, konzumaciou a nakladanim s odpadom v $koldch, ako
aj priestory a kontexty, v ktorych sa tieto procesy odohrava-
ju, a vSetky suvisiace vzdelavacie postupy, ktoré podporuju
zdravie deti a dospievajucich spésobom, ktory je prospes-
ny pre kazdého aktéra potravinového retazca, reSpektuje
socialny a kultdrny kontext, a chrani, obnovuje a regeneruje
prirodné zdroje a ekologické procesy pri reSpektovani pla-
netarnych hranic. SSFS by mali byt riadené demokraticky
a participativnym sp6sobom vsSetkymi ich aktérmi, vrata-
ne polnohospodarov, ndkupcov, kuchdrov, ucitelov, ziakov,
rodiCov, administrativnych zamestnancov samospravy

a 8kol, vyskumnikov, dalsich odbornikov a tvorcov politik.

Strava podporujica zdravie planéty: Strava pod-
porujica zdravie planéty je flexibilnd, pretoze poskytuje
usmernenia pre rozne skupiny potravin, ktoré spolu tvoria
optimalnu stravu pre ludské zdravie a environmentalnu udr-
Zatelnost. Kladie doraz na stravu s prevahou rastlinnych
potravin, kde celozrnné obilniny, ovocie, zelenina, orechy
a strukoviny tvoria vacsiu ¢ast konzumovanych potravin.
Mé&so a mliecne vyrobky tvoria doleziti sucast stravy, ale
v podstatne mensom podiele ako celozrnné obilniny, ovocie,
zelenina, orechy a strukoviny. Zdroj: Komisia EAT-Lancet:

2> eatforum.org

Chranené zemepisné oznacenie (PGl) je typ zeme-
pisného oznacenia v Eurépskej Unii a Spojenom kralovstve,
ktorého cielom je zachovat pévodné oznacenia produktov
sUvisiacich s potravinami. Zdoéraznuje vztah medzi kon-
krétnou geografickou oblastou a nazvom produktu, pricom
urcita kvalita, povod alebo ina charakteristika je v podstate

pripisovana jeho geografickému pévodu.

1


https://eatforum.org/eat-lancet-commission/the-
planetary-health-diet-and-you/
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Planovanie jedal: planovanie jedal je proces rozhodo-
vania o tom, ¢o sa bude jest pri kazdom jedle, vratane hlav-
ného jedla, priloh a dezertu. Zdroj:

>> study.com

Udrzatelné verejné obstaravanie (SPP): proces,
ktorym sa verejné organy snazia dosiahnut primerant rov-
novahu medzi tromi piliermi udrzatelného rozvoja — ekono-
mickym, socidlnym a environmentalnym — pri obstaravani
tovaroy, sluzieb alebo prac vo vSetkych fazach projektu. Tri
piliere udrzatelnosti su ako celok prezentované aj v doku-
mente Programu OSN pre Zivotné prostredie z roku 2017
a v Cieloch udrzatelného rozvoja z roku 2015. Pohlad na
udrzatelny rozvoj je spomenuty aj ako zaklad pre zavadza-
nie opatreni v smernici o verejnom obstaravani (smernica
2014/24/EU atd.). Zdroj:

> stratkit.eu

Obstaravanie potravin je délezitou si¢astou stratégie
SPP. V mnohych krajinach totiZz patria stravovacie sluzby
medzi hlavné kategdrie, v ktorych vlada uprednostnuje za-
hrnutie kritérii udrzatelnosti do verejného obstaravania.
Zdroj: (UNEP, 2017).

Vegetarianska strava: Vegetarianska strava je defino-
vana ako strava, ktord neobsahuje méso (vratane hydiny)
ani morské plody, alebo produkty obsahujuce tieto potra-
viny. Zdroj:

29 pubmed.ncbi.nlm.nih.gov

Znevyhodnené/ohrozené skupiny: Medzi znevyhod-
nené osoby mozu patrit véetky osoby, ktoré spadajt do jed-
nej alebo viacerych z nasledujucich kategorii: (a) dlhodobo
nezamestnani (doba moze byt rézna, napr. osoby, ktoré ne-
mali pravidelné platené zamestnanie pocas predchadzaju-
cich 6 az 24 mesiacov); (b) mladez (napr. vo veku od 15 do
24 rokov); (c) osoby, ktoré nedosiahli stredoskolské vzde-
lanie alebo odbornu kvalifikaciu (Medzinarodna Standardna
klasifikacia vzdeldvania 3) alebo ukongili denné Stidium
v priebehu poslednych dvoch rokov a doteraz neziskali svo-
je prvé pravidelné platené zamestnanie; (d) osoby starsie
ako 50 rokov; e) zijuci ako osamely dospely s jednou ale-
bo viacerymi vyZivovanymi osobami; f) pracujuci v odvetvi
alebo povolani v ¢lenskom Stéte, kde je rodova nerovnova-
ha vyssia ako priemerna rodova nerovnovaha vo vSetkych
hospodarskych odvetviach v danom ¢lenskom state (napr.
25 %), a patri k tejto nedostatocne zastipenej rodovej skupi-
ne; g) prislusnici etnickych mensin v ramci élenského Statu
a/alebo osoby, ktoré potrebuju rozvijat svoje jazykové, od-
borné vzdelanie alebo pracovné skisenosti s ciefom zvysit
svoje vyhliadky na ziskanie stabilného zamestnania; h) oso-
by, ktoré mozno povaZzovat za ohrozené chudobou alebo za
osoby v situdcii vdzneho nedostatku (napr. osoby v situdcii
materidlneho nedostatku, osoby Zijice v domacnostiach
s velmi nizkou mierou zamestnanosti, bezdomovci atd"); (i)
osoby, ktoré sa nachadzaju v inych situaciach sposobuju-
cich zranitelnost (napr. doméace nasilie, osoby trpiace zavis-
lostami atd') — Zdroj: Buying Social (s. 59):

2> ec.europa.eu

Strava bohata na rastlinné produkty: Strava, v kto-
rej rastlinné produkty tvoria vaésinu vSetkych konzumo-
vanych potravin, ale ktora povoluje konzumaciu malého
mnozstva zivocCiSnych produktov, vratane masa prezu-
vavcov. Pojmy ,strava s prevahou rastlinnych produktov”
a ,udrzatelnd strava“ sa tiez bezne pouzivaju na oznacenie
rovnakého stravovacieho rezimu. Zdroj: World Resource In-
stitute, PLAYBOOK FOR GUIDING DINERS TOWARD PLANT-
RICH DISHES IN FOOD SERVICE:

> wri.org
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 https://study.com/academy/topic/menu-planning.html
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/19562864/#:~:text=A%20vegetarian%20diet%20is%20defined,or%20products%20containing%20those%20foods
http://https://www.stratkit.eu/documents/4/Joint_BSR_Report_for_Sustainable_PPCS.pdf
https://ec.europa.eu/docsroom/documents/45767
https://www.wri.org/research/playbook-guiding-diners-toward-plant-rich-dishes-food-service

Kratky dodavatelsky retazec: Podla eurépskeho na-
riadenia o rozvoji vidieka (1305/2013) kratky dodévatel'sky
retazec je retazec, na ktorom sa podiela obmedzeny pocet
hospodarskych subjektov, ktoré sa zaviazali k spolupraci,
miestnemu hospodarskemu rozvoju a udrziavaniu Uzkych
geografickych a socidlnych vztahov medzi vyrobcami,
spracovatelmi a spotrebitelmi potravin. Zdroje:

> eufic.org > ec.europa.eu > eur-lex.europa.eu

Eticky obchod: Eticky obchod znamena mat istotu, ze
vyrobky a sluzby, ktoré kupujeme, neboli vyrobené na ukor
pracovnikov v globalnych dodavatel'skych retazcoch, ktori
si uzivaju svoje prava. Zahfia sSiroku skalu medzinarodnych
pracovnych prdv, ako su pracovny Cas, zdravie a bezpec-
nost, sloboda zdruZovania a mzdy. Eticky obchod zahfiia,
ze spolocnosti podnikaju rad uznavanych krokov na iden-
tifikaciu problémov a zlepSenie pracovnych podmienok,
so zameranim na neustale zlepSovanie v priebehu Casu.
Hnutie za eticky obchod zacalo v 90. rokoch, ked kampa-
ne a medialne odhalenia upriamili pozornost na kruté pod-
mienky pracovnikov vyrabajucich oblecenie, obuv, hracky,
potraviny a iné spotrebné vyrobky pre nadnarodné spoloc¢-
nosti. (ETI) Zdroj:

> ethicaltrade.org

Cieflom spoloc¢ensky zodpovedného verejného
obstaravania (SRPP) je riesit vplyv tovarov, sluzieb
a stavebnych prac obstaravanych verejnym sektorom na
spoloc¢nost. Uzndva sa v lom, Ze verejni obstaravatelia ne-
maju zaujem len o nakup za najnizsiu cenu alebo s najlep-
Sim pomerom ceny a kvality, ale aj o to, aby obstaravanie
prindsalo spoloc¢enské prinosy a aby poc¢as plnenia zmluvy
predchadzalo nepriaznivym spolocenskym vplyvom alebo
ich zmierfovalo. Zdroj: Buying Social (s. 59):

9> ec.europa.eu
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Spravodlivy obchod: Spravodlivy obchod je obchodné
partnerstvo zaloZzené na dialégu, transparentnosti a res-
pekte, ktoré sa snazi o vacsiu spravodlivost v medzinarod-
nom obchode. Prispieva k udrzatelnému rozvoju tym, ze
ponuka lepSie obchodné podmienky a zabezpecuje prava
marginalizovanych vyrobcov a pracovnikov — najméa na
juhu. (FTAO) Zdroj:

> fairtrade-advocacy.org

Sezonne potraviny: Sezénne potraviny st produkty,
ktoré sa nakupuju a konzumuja v obdobi, ked' sa zberaju.
Zdroj:

> seasonalfoodquide.org

Malé casti: Smernica o verejnom obstaravani (2014/24/
EU) (¢lanok 46) zdéraziuje moznost rozdelenia zmliv na
Casti a vyzaduje, aby verejni obstardvatelia vysvetlili, pre-
¢o sa rozhodli tak neurobit. VyuZitie ¢asti v ramci sociélne
zodpovedného verejného obstaravania (SRPP) moze za-
bezpedit, Ze mensie subjekty alebo socialne podniky budu
méct konkurovat — kedZe nemusia byt schopné splnit vset-

ky aspekty velkej zmluvy.

Socialne polnohospodarstvo: Socidlne polnohos-
podarstvo prijima multifunkény pohl'ad na polnohospodar-
stvo, ktory kombinuje polnohospodarstvo so socialnymi
sluzbami/zdravotnou starostlivostou na miestnej Grovni.
Moze pomoct zlepsit socidlne a environmentalne povedo-
mie v sulade so socialnymi a solidarnymi principmi. Zdroj:

> sofaredu.eu

Udrzatel'né potravinové systémy (SFS): udrzatel-
ny potravinovy systém je potravinovy systém, ktory zabez-
pecuje potravinovu bezpeénost a vyzivu pre véetkych takym
sposobom, aby neboli ohrozené ekonomické, socialne a en-
vironmentalne zaklady potrebné na zabezpecenie potravi-
novej bezpecnosti a vyzivy pre budlce generacie. Zdroj:

> fao.org
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https://ec.europa.eu/docsroom/documents/45767
https://www.ethicaltrade.org/faq/what-ethical-trade
https://fairtrade-advocacy.org/definition-of-fair-trade/
https://www.eufic.org/en/food-production/article/short-food-supply-chains-reconnecting-producers-and-consumers
https://ec.europa.eu/eip/agriculture/sites/default/files/eip-agri_fg_innovative_food_supply_chain_ma
https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:347:0487:0548:en:PDF
https://www.seasonalfoodguide.org/why-eat-seasonally
https://sofaredu.eu/what-is-social-farming/
https://www.fao.org/3/ca2079en/CA2079EN.pdf
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3.2 Vytvorenie podmienok pre udrzatel'ny a zdravy nakup potravin

Cielom iniciativy SFAC je znizit environmentalnu stopu potravinového systému v Eurdpe a zlepsit kvalitu $kolskych a ve-
rejnych stravovacich sluZieb z hl'adiska zdravia a kvality potravin. Vzhladom na volnost, ktord maju verejni obstaravatelia
pri ur¢ovani predmetu zakazky (aky produkt alebo sluzbu chct nakupit), a na zakonnu povinnost, aby vSetky poziadavky
suviseli s predmetom zakazky, odportca sa v tejto faze procesu jasne odkazovat na ciele v oblasti zdravia a udrzatelnosti.
Tym sa nielen vyslovne prepoja zdmery alebo ciele ndkupu v oblasti zdravia a udrzatelnosti, ale aj jasne komunikuji ambicie
verejného obstaravatela trhu. Odporica sa tiez, aby definiciu predmetu zmluvy dopifalo uvedenie politickych cielov, ktoré
verejny obstardvatel zamysla dosiahnut. Informéacie o platnej miestnej, regionalnej alebo narodnej potravinovej stratégii

mozu pomoct poskytnut lepsi obraz. Priklad toho, ako sa to podarilo Uspesne zrealizovat, je uvedeny nizsie.

.Ghent en Garde": Udrzatelnd potravinovd stratégia v Gente

Mesto Gent chce ako miestna samospréava zohravat prie- Mesto Gent chce byt udrzatelnym mestom a integruije tri pi-
kopnicku ulohu pri budovani udrzatelnej spolo¢nosti. Za- liere udrzatelnosti do svojich kazdodennych ¢innosti. Inymi
¢lenenie socialnych a ekologickych hladisk do podnikatel- slovami, mesto Gent chce byt ekologicky, sociélne a ekono-
skych ¢innosti moze vyznamne prispiet k udrzatelnému micky udrzatelné.

rozvoju nasho mesta (pozri 1.2 a 111.3).

Mesto Gent vypracovalo potravinovu stratégiu, ktord sa zameriava na cely potravinovy retazec od vyroby cez spracovanie
a distribuciu az po spotrebu a spracovanie odpadu. Mesto Gent sa snazi znizit vplyv potravinového systému na zZivotné pro-

stredie a chce oslovit tak vyrobcov, ako aj spotrebitelov.

Na tento ucel sa sleduju rézne ciele: Konkrétne sa to prejavuje ako
sii¢asné poziadavky:

« Viditelny, ¢o najkratsi potravinovy retazec * Ekologické potraviny
» UdrzatelnejSia vyroba a spotreba potravin » Udrzatel'nd logistika
» SilnejSia socialna pridana hodnota v suvislosti * Znizovanie potravinového odpadu
s iniciativami v oblasti potravin * Udrzatel'né balenie
* Znizovanie potravinového odpadu * Spravodlivy obchod
° Maximalne vyuzitie potravinového odpadu ako suroviny. * Dobré zivotné podmienky zvierat a kulttra stravovania.

Dalsie informacie: Mesto Gent (2013). Ghent en Garde: Stratégia udrzatelného stravovania v Gente. Gent: Mesto Gent. Dostupné na: >> stad.gent
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https://stad.gent/en/city-governance-organisation/city-policy/ghents-climate-actions/sustainable-food

Pdt priorit potravinovej politiky Mildna

V juli 2014 podpisali samosprdva Mildana a naddcia Cariplo dohodu o definovani a prijati potravinovej politiky. Po analyze

silnych a slabych stranok milanskeho potravinového systému boli ciele potravinovej politiky vypracované prostrednictvom

verejnej konzultacie o prijati uznesenia mestského zastupitel'stva, ktoré obsahovalo pét priorit milanskej potravinovej poli-

tiky uvedenych nizsie:

1. Zabezpecit zdraveé potraviny a vodu pre

vSetkych obcanov
Zabezpecit pristup k zdravym potravinam a vode pre vset-
kych obc¢anov s cielom chranit dostojnost ¢loveka a zlepsit

kvalitu Zivota.

3. Podporovat vzdelavanie v oblasti potravin

Podporovat kultiru zamerani na uvedomell spotrebu
zdravych, bezpecénych, kultirne vhodnych a udrzatelnych
potravin, ktoré su vyrabané a distribuované v sulade s lud-

skymi pravami a ochranou zivotného prostredia.

2. Podporovat udrzatel nost potravinového systému

Ulah¢it konsolidaciu vsetkych zloZiek a ¢innosti potreb-
nych na vytvorenie udrzatelného potravinového systému
a podporovat miestnu vyrobu a spotrebu cerstvych, sezén-

nych a kvalitnych potravin.

4. Boj proti plytvaniu potravinami

Znizit prebytky a plytvanie potravinami v roznych fazach
potravinového cyklu ako prostriedok boja proti socialnym
a ekonomickym nerovnostiam a ako nastroj na zmiernenie

vplyvov na zivotné prostredie.

5. Podporovat vedecky vyskum v agropotravinarskom sektore

Podporovat rozvoj vedeckého vyskumu v agropotravinarskom sektore s dérazom na mestsky systém, zameraného na zlep-

Senie procesov a vyvoj Spickovych technoldgii.

Viac informacii: Comune di Milano (2015). Milan Food Policy 2015-2020. Milano: Comune di Milano. Dostupné na: >> comune.milano.it

Pozrite sa dovnutra:

> ,Ghent en Garde”: Stratégia udrzatel'ného stravovania v Gente
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> Pat priorit potravinovej politiky Milana
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https://www.comune.milano.it/en/policies/food-policy
https://stad.gent/sites/default/files/media/documents/20230404_PU_GeG%20Voedselraad%20brochure_EN_finaal.pdf
https://www.comune.milano.it/en/documents/20118/838781/Linee+di+indirizzo_Food+Policy+2015-2020.pdf/4002a7d5-974b-32fe-988e-68fc66d5bcb6?version=1.0&t=1759933760048&download=true
https://stad.gent/sites/default/files/media/documents/20230404_PU_GeG%20Voedselraad%20brochure_EN_finaal.pdf
https://www.comune.milano.it/en/documents/20118/838781/Linee+di+indirizzo_Food+Policy+2015-2020.pdf/4002a7d5-974b-32fe-988e-68fc66d5bcb6?version=1.0&t=1759933760048&download=true

3.3 Pristup k udrzatel'nému obstaravaniu potravin a jeho Struktarovanie

S ohladom na vys$sie uvedené skutoCnosti tato prirucka predstavuje stbor kritérii, ktoré je mozné zaclenit do verejnych
obstaravani v oblasti stravovania a cateringovych sluZieb s cielom umozZnit zavadzanie inovativnych postupov na trhoch
a zaroven stimulovat inovéacie v politickom prostredi. Kazdy odsek sa vztahuje na konkrétny ciel' SFAC a opisuje pozadova-
ny vysledok verejného obstaravania z hl'adiska udrzatelnosti a ambicii v oblasti zdravia. Na dosiahnutie ciefov SF4C mozno
pouzit rézne kritéria a existuju rozne spdsoby ich merania a navrhovania. Tieto kritéria st opisané pomerne otvorenym spo-
sobom. Ich implementécia sa v skuto¢nosti méze lisit v zavislosti od miestneho kontextu: neexistuje univerzalne riesenie,
ktoré by vyhovovalo vS§etkym. Integracia tychto kritérii si preto bude vyZzadovat urcittd mieru prispdsobenia v zavislosti od

konkrétneho verejného obstaravatela a moznosti trhu.

Kritéria zahfnaju:

Vyberové kritéria (SC) na stanovenie, &i uchadzaci maji kapacitu na spinenie poziadaviek udrzatelnosti, ako st
predchadzajuce skisenosti a referencie, systémy riadenia dodavatel'ského retazca, pristup k $pecialistovi v oblasti
vyzivy atd’;

« Technické Specifikacie (TS), povinné poziadavky, ktoré maijt charakter ,splnené/nesplnené”;

« Kritéria zadavania zakazky (AC), na zaklade ktorych sa hodnotia ponuky spifiajtice technické $pecifikécie. Tieto
kritérid postupne odmeniuju lepsi vykon a méZu sa tykat ako nakladov (vratane nakladov Zivotného cyklu), tak aj kvality.
Na ucely definovania a overenia vykonu podla kritérii zadavania zakazky sa verejny obstaravatel moze odvoléavat na
certifikaty alebo osvedcenia. Body [X] pridelené kazdému kritériu by mal urcit verejny obstaravatel, pricom zohladni
suhrn poziadaviek a kritérii zahrnutych v ponuke;

Dolozky o plneni zmluvy (CPC), podmienky, ktoré sa tykajt fazy riadenia zmluvy.

Tato prirucka a kritéria boli vypracované s ohladom na pravny ramec verejného obstaravania v EU, konkrétne smernice
o verejnom obstaravani z roku 2014, Zmluvu o fungovani Eurépskej tnie (ZFEU) a prislugnu judikatiru Eurépskeho sidneho

dvora. Klicové pravne hladiska, ktoré ovplyviuju obstaravanie udrzatelnych a zdravych potravin, zahrnaju:

 potrebu zaobchadzat so vSetkymi uchadza¢mi rovnako a vyhnut sa vytvaraniu prekazok vo volnom pohybe tovaru
a sluzieb (vratane potravin), napriklad tym, Ze sa trva na miestnej vyrobe alebo sa diskriminuju potraviny z inych regiénov
alebo krajin;

* poziadavku, aby v pripadoch, ked' sa odkazuje na konkrétne normy, certifikaty alebo oznacenia, boli akceptované
rovnocenné normy, certifikacie alebo oznacenia;

« pravidla tykajlce sa transparentnosti, dostupnosti a objektivity, ktoré sa vztahujui na oznacenia, certifikaty atd., na ktoré
sa odkazuje v sutaznych podkladoch;

* poziadavku, aby vSetky kritéria verejného obstaravania a ustanovenia o plneni zmluvy suviseli s predmetom zmluvy.
To znamen3, Ze sa tykaju konkrétneho tovaru alebo sluzieb, ktoré sa nakupujd, a nie velkosti, pravnej formy alebo

vS§eobecnych podnikovych postupov uchadzacov.

Podrobnejsie informdcie o procese verejného obstardvania ndjdete na:
2> Buying Green! A Handbook on Green Public Procurement

29 Priruéka Procura+, Priruéka na implementaciu udrzatel'ného obstaravania
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https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/8c2da441-f63c-11e5-8529-01aa75ed71a1/language-en?utm
https://procuraplus.org/fileadmin/user_upload/ManualProcura_online_version_new_logo.pdf

Ciele SFAC je mozné dosiahnut aj prostrednictvom pristu-
pov k obstaravaniu opisanych v kapitole 5 tejto prirucky.
Ide o inovativne a pravne funkéné pristupy k obstaravaniu
potravin, ktoré vyuZzivaju verejni obstaravatelia v ¢lenskych
Statoch EU s cielom diverzifikovat obstardvacie postupy,
zvysit UCast na trhu, zlepsSit transparentnost dodavatel-
skych retazcov potravin a inpirovat k spolo¢nému usiliu
o inovativne, zdravé a udrzatelné obstaravanie potravin.
V kapitole 4 tejto prirucky budu najskor predstavené krité-
ria inovativneho, udrzatelného a zdravého verejného obsta-
rdvania potravin, a az potom bude v kapitole 5 poskytnuty

prehlad inovativnych pristupov k obstaravaniu.

Kritéria boli vypracované v spolupraci s obstaravatel'mi,
odbornikmi na vyzivu, zastupcami miest, Skolami, odbor-
nikmi na potravinarstvo a pravnikmi s cielom zabezpecit
systémovejSie a udrzatelnejSie zmluvy v oblasti stra-
vovania a dodavok potravin v ramci pravnych predpisov
EU o verejnom obstaravani. Sedem ambiciéznych cielov
SF4C, na ktoré sa odvoldva tato prirucka, bolo vypracova-
nych s ohladom na hlavnu politiku EU v oblasti potravin
a udrzatelnosti — konkrétne stratégiu ,0d pola po tanier”
- a priklady osvedc¢enych postupov z miest, ktoré su lidra-
mi v poskytovani inovativnych, udrzatelnych a zdravych
Skolskych jedal, ako su Dordogne, Lyon, Gent, Malmg, Ko-
dan a Milano. Ciele SFAC sa zameriavaju na rozne aspek-
ty potravinovych systémov, vratane produkcie biopotravin,
cirkuldrnej a spravodlivej ekonomiky, znizovania mnozstva
odpadu a lepSieho vzdelavania a infraStruktury pre zdravu
a udrzatelnd stravu. Jasne tiez demonstruju délezitost in-

kluzivneho, viacuroviiového riadenia a dialédgu s trhom.

Politicky kontext prirucky: Kritéria uvedené v tejto prirucke su inSpirované a zosuladené s kl'i¢ovym medzinarodnym a eu-

réopskym pravnym a politickym rdmcom v oblasti verejného obstaravania a udrzatelnych a zdravych potravin, pricom ¢erpaju

aj z priekopnickych mestskych a ndrodnych stratégii, ktoré otestovali partneri SF4AC. Prehlad tychto politickych ramcov

a stratégii najdete v kapitole 7 tohto dokumentu.
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4. Ciele a kriteria

Pre kritéria boli stanovené dve urovne narocnosti. Prva troven (zakladné kritéria) zaru¢uje minimalnu droven zdravia
a udrzatelnosti. Druhd droven je pokro€ila troven (pokrocilé kritéria). Tuto Grover si mdzu zvolit verejni obstaravatelia,
ktori maju v imysle prekrocit zakladny Standard v oblasti zdravia a udrzatelnosti, a mozno sa na ru odvoldvat s cielom po-
vzbudit uchadzacov, aby poskytovali lepsie sluzby a vyrobky v stvislosti so stravou podporujlicou zdravie planéty. Kritéria sa

musia prispdsobit Specifikdm kaZdej verejnej sttaze, najmé vyplnenim ¢asti oznacenych [kurzivou a zatvorkami].

©

Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

Ciel' 2: Vyziva, kvalita, chut, éerstvost a sezénnost

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

Ciel’ 4: ZniZenie potravinovej chudoby a nerovnosti

Ciel' 5: Vzdelavanie v ablasti stravoevania, kultira stravovania,
kulinarske tradicie

Ciel’ 6: Mali polnohospodari a socidlna integrdcia znevyhodnenych
a zranitelhych skupin

@ @ ®@ © ®

Ciel’ 7: Spravodlivy obchod a dostajné podmienky

Kritéria oznacené jablkom () st uréené na priamy nakup potravin;

zatial ¢o kritéria oznacené priborom () st uréené na obstaravanie stravovacich sluzieb.

SC: Vyberové kritéria AC: Kritérid zaddvania zakazky [X]: Informacie, ktoré je potrebné Specifikovat

TS: Technické Specifikacie CPC: Dolozky o plneni zmluvy : Overenie
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Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

Celkovy ciel”

Najmenej 40 % [podla hmotnosti/objemu, hodnoty alebo oboch] pontkanych potravin a napojov

by malo pochadzat z certifikovanych ekologickych zdrojov.

Zakladné kritéria:

TS tykajlice sa podielu ekologickych potravin (moz-
nost 1): Najmenej 40 % celkového mnozstva [hmotnosti/
objemu a/alebo hodnoty, podla Specifikacie verejného ob-
staravatela] potravin a ndpojov poskytovanych na zaklade
zmluvy musi pochédzat z certifikovanych ekologickych
zdrojov alebo zo zdrojov, ktoré prechadzaju na ekologické

normy.

Overenie:

MozZnost 1: Uchadza¢ musi v rdmci ponuky vyhlasit, Ze
bude tdto poZiadavku dodrziavat, a predlozit orientacny
zoznam potravin a napojov, ktoré budd dodavané s certi-
fikatom ekologického pdévodu v sulade s nariadenim (ES)
¢. 2018/848. Musi uviest ocakavanu [hmotnost/objem a/
alebo hodnotu] tychto produktov, ktoré maju byt dodava-
né na zéklade zmluvy. Produkty, ktoré nesd oznaéenie EU
pre ekologické polnohospodarstvo (zeleny list) alebo rov-
nocenné oznacenie, sa povazuju za vyhovujuce. Produkty
pochdadzajlce z fariem/zariadeni na vyrobu potravin, ktoré
prechadzaju na ekologické normy a preukazu plan dosiah-
nutia ekologickej vyroby potravin v konkrétnom ¢asovom
ramci, ktory nepresahuje dobu trvania zmluvy, sa tiez mézu

povazovat za vyhovujuce, ak sa o tom predlozia dokazy.

SCHOOLFOOD

Oznacenie TS pre potravinarske vyrobky z ekolo-
gickych zdrojov (moZnost 2): Nasledujlce potraviny a na-
poje [zoznam urci verejny obstaravatel’ a predpoklada sa,
Ze budu predstavovat najmenej 40 % hmotnosti/objemu a/
alebo hodnoty potravin a ndpojov dodavanych na zaklade
zmluvy] musia pochédzat z certifikovanych ekologickych
zdrojov alebo zo zdrojov, ktoré prechadzaju na ekologic-
ké normy. V pripade, Ze certifikované ekologické vyrobky
nie su k dispozicii pre Ziadnu z tychto poloziek, dodavatel
méze navrhnut alternativnu polozku s rovnocennou [hmot-
nostou/objemom a/alebo hodnotou], ktora bude dodana
s certifikdciou ekologického pévodu, pod podmienkou

schvalenia verejnou obstaravacou organizaciou.

MoZnost 2: Uchadza¢ musi v rdmci ponuky vyhlasit, ze
bude tato poZiadavku dodrziavat, a predlozit zoznam po-
travin a napojov, ktoré budu dodavané s certifikdtom eko-
logického povodu v sulade s nariadenim (ES) ¢. 2018/848.
Produkty, ktoré st oznacené ekologickou znagkou EU (zele-
ny list) alebo jej ekvivalentom, sa povazuju za vyhovujlce.
Produkty pochédzajuce z fariem/zariadeni na vyrobu po-
travin, ktoré prechadzaju na ekologické normy a preukazu
plan dosiahnutia ekologickej vyroby potravin v konkrétnom
¢asovom ramci, ktory nepresahuje dobu trvania zmluvy, sa
tiez mozu povazovat za vyhovujlce, ak sa o tom predloZia

dokazy.




Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

Kritérium plnenia tykajtce sa podielu ekologickych
potravin (mozZnost 1): Zhotovitel musi predkladat [Stvri-
rocné, polro¢éné alebo roéné - uréi to verejny obstaravatel]
spravy uvadzajlce [objem/hmotnost a/alebo hodnotu] eko-
logickych potravin dodanych na zaklade zmluvy. V pripade,
Ze tento podiel klesne pod 40 %, dodavatel musi uviest,
ako to kompenzuje poskytnutim vysSieho percenta eko-
logickych potravinarskych vyrobkov po¢as nasledujiceho

vykazovaného obdobia.

CPC tykajuce sa urcenych produktov ekologické-
ho polnohospodarstva (moznost 2): Zhotovitel' je povin-
ny predkladat [Stvrtrocné, polroéné alebo rocné — podla
rozhodnutia verejného obstaravatela] spravy obsahujlce
zoznam ekologickych potravin a napojov dodavanych na
zaklade zmluvy. V pripade, ze neboli dodané ekologické
produkty v Ziadnej z dohodnutych kategérii, je potrebné
predlozit alternativne produkty s certifikdtom ekologického
polnohospodarstva alebo dékaz o prechode polnohospo-
darskych podnikov/zariadeni na vyrobu potravin na ekolo-

gické normy.

Osvedcené postupy: Politiky v oblasti ekologického polnohospodarstva svédskych obci

V ramci Svédskej narodnej potravinovej stratégie si Svéd-
ska vlada stanovila ciel, aby do roku 2030 bolo 60 % po-
travin nakupovanych pre verejny sektor ekologickych. V su-
Casnosti je priemer (pre vSetky oblasti/regiony na narodnej
urovni) okolo 38 % (Udaje za rok 2021), hoci existuju oblas-
ti/regiony, ktoré tento ciel uz dosahuju, napriklad s podie-

lom az 71 % ekologickych produktov.

Svédske samospravy pri realizacii tohto ambiciézneho z&-
meru podporuje $védska »> Narodna agentura pre verej-
né obstaravanie, ktord vSetkym obstaravatelom poskytuje
dobrovolné kritéria udrzatelnosti, ktoré mozu vyuzivat pri
obstaravani potravin, ako aj iného tovaru a sluzieb. Pre
vSetky skupiny potravin (ako maso, mlie¢ne vyrobky, ovo-
cie a zelenina atd") existuju zakladné, pokrocilé a niekedy
aj ,priekopnicke” kritéria pre ekologické produkty, ktoré
mozu samospravy volne pouzivat podla vlastného uvéaze-
nia a v sulade so svojimi politicky stanovenymi cielmi, am-

biciami a rozpo¢tami.

Referencie: Basnet, S., R60s, E., Milestad, R., Eriksson, M. a Rydhmer, L., 2023. Ekologické polnohospodarstvo v nizkoemisnom svete: skimanie kombinovanych opatreni na vytvorenie
udrzatelného potravinového systému vo Svédsku. Sustainability Science, 18(2), s. 665-679. Islamian, K., 2022. Zelené verejné obstaréavanie vo Svédsku: Stidia o prekazkach nakupu

\ekologick)’lch potravin samospravami. Studentské prace Univerzity v Lundu.

/
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https://www.upphandlingsmyndigheten.se/en/
https://www.upphandlingsmyndigheten.se/en/

Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

Osved&ena prax: Viedensky program OkoKauf Wien

V roku 1998 mesto Vieden (Rakusko) zaviedlo program ekologického obstaravania (OkoKauf Wien) s ciefom podporit ochra-

nu klimy a Zivotného prostredia. Program presadzuje ekologické kritéria pri nakupe tovaru, vyrobkov a sluzieb vo v$etkych
oblastiach mestskej spravy. Odbornici spolupracuju na vypracovani pravne zavaznych katalégov kritérii pre obstaravacie ko-

nania a poradny vybor pre pravne zélezitosti posudzuje ich pravnu platnost. Niektoré z doteraz dosiahnutych vysledkov su:
* V nemocniciach a domovoch déchodcov sa podava najmenej 30 % biopotravin a v Skolach
a materskych Skolach najmenej 50 % biopotravin
* Nakupuju sa iba vajcia z vol'ného chovu alebo z ekologického chovu
* Mlieko je 100 % ekologické

* 20 % vsetkych produktov z hydiny je ekologickych, pricom existuje postupny plan na dosiahnutie
60 % do roku 2030.

Qﬂ: informacii: OkoKauf Wien — Program ekologického obstaravania mesta Vieder (mesto Viedefi, 1998 - si¢asnost). Dostupné na: >> www.wien.gv.at

/

TS o udrzatelnych produktoch z morskych Zivocichov: Druhy a populdcie klasifikované Medzindrodnou Uniou pre

ochranu prirody ako ,kriticky ohrozené“, ,ohrozené”, ,zranitelné” a ,takmer ohrozené" nesmu byt dodavané v ramci zmluvy.
Najmenej X % z celkovej [hmotnosti a/alebo hodnoty, ktorl uréi verejny obstaravatel] morskych a akvakultdrnych produktov
doddavanych na zaklade zmluvy musi byt nezavisle certifikovanych podla prislusnych narodnych, eurdépskych a/alebo me-
dzinarodnych noriem udrzatelnosti. Tieto normy musia ako minimum zabezpecit sulad s platnymi miestnymi, narodnymi
a europskymi/medzinarodnymi zakonmi, riadenim zdrojov, ochranou a nakladanim s odpadom pre konkrétne druhy a me-

tody vyroby.

Overenie:

Uchadzaci musia vyhlasit, Ze spifiaju tito poziadavku, a predloZit orientaény zoznam morskych a akvakultirnych produktov,
ktoré budu mat nezavislé osvedcenie o udrzatelnosti. Produkty s oznacenim MSC (Marine Stewardship Council) alebo ASC
(Aquaculture Stewardship Council) alebo s rovnocennymi certifikatmi od inych nezavislych organizécii sa budu povazovat
za vyhovujlce tejto poziadavke. Za vynimocnych okolnosti, ak uchadzaci nemézu dodavat certifikované produkty z dévodoy,
ktoré nemozno pripisat im, s povolené aj necertifikované rybie produkty, za predpokladu, Ze uchadza¢ méze preukazat

stlad s normami udrzatelnosti.

SCHOOLFOOD



https://www.wien.gv.at/english/environment-protection/oekokauf/

Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

CPC tykajuce sa produktov z udrZatelného rybolovu a akvakultiry: Zhotovitel je povinny predkladat [Stvrtroéné, pol-
rocné alebo rocné — podla rozhodnutia verejného obstardvatela] sprévy, v ktorych uvedie druhy a pévod morskych produktov
a produktov akvakultiry dodavanych na zaklade zmluvy a uvedie [hmotnost'a/alebo hodnotu — podla technickej Specifikacie]

produktov, ktoré disponuji nezavislou certifikdciou udrzatelnosti podla prislusnych vnutrostatnych, eurépskych a/alebo

medzinarodnych noriem.

Osvedcena prax: Technické Specifikacie pre udrzatel'né ryby, makkyse a korovce vo verejnych
obstaravaniach mesta Gent v oblasti stravovania a cateringovych sluzieb

Ako uz bolo spomenuté, mesto Gent priklada velky vyznam udrzatelnym potravinam. Musia to zohl'adriovat nielen dodava-

telia mesta, ale aj interni zadavatelia objedndvok. Nizsie uvddzame niekol'ko poziadaviek a odporucani. Kvalitné ryby: Mesto
Gent chce nakupovat iba ,kvalitné ryby”, ktoré spinaju nasledujicu definiciu:

* pochddza z dobre spravovanych zasob;

* je ulovena/chovana s minimalnym poskodenim zivotného prostredia;
* je vysledovatelna az k pévodu;

* je Cista a zdravg;

* nie je ulovend nelegdlne;

* je vyprodukovana/ulovena za dobrych/¢estnych pracovnych podmienok.

Sprievodca rybami: Na zaklade kritéria ,udrzatelné ryby“ sa uchadzacovi odporica, aby do svojej ponuky zahrnul ¢o najviac
udrzatelnych ryb, makkysov a kérovcov podla modrej a zelenej kategérie uvedenej v Sprievodcovi rybami. Ryby, mékkyse
a korovce, ktoré patria do Zltej a Cervenej kategérie v Sprievodcovi rybami, je potrebné sa v ¢o najvacsej miere vyhnut a po-
nukat ich mozno len vo vynimoc¢nych pripadoch. To méze byt napriklad v pripade, ak sa to javi ako nevyhnutné pre povinné
Skolenia v Hotelovej $kole mesta Gent. Ak sa ukaze, Ze sa to v objednavke nezohladnilo, je povinnostou dodévatela upozor-
nit na to odberatela a navrhnut udrzatelnd alternativu.

\_ /
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Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

Osvedcena prax: Technické Specifikacie pre udrzatel'né ryby, makkyse a korovce vo verejnych

obstaravaniach v oblasti stravovania a cateringovych sluzieb v Gente

Sprievodca rybami a morskymi plodmi

Sprievodca rybami a morskymi plodmi pre profesionélnych
pouzivatelov je nastrojom pre kazdého, kto nakupuje a pre-
dava ryby a morské plody. Sprievodca zohladruje rézne
aspekty udrzatelnosti a zahffa tie druhy, ktoré sa najcas-
tejSie konzumuju v Belgicku, Franctzsku a Svajéiarsku. Od
doddvatela sa oCakdva, ze bude vZdy zohladrovat (naj-
novsie) odporucania uvedené v tomto sprievodcovi rybami
a morskymi plodmi. Ndkupcovia v ramci mesta a OCMW
Gent (Openbaar Centrum voor Maatschappelijk Welzijn, ¢o
znamena socidlne sluzby v meste Gent) su tiez vyzyvani,
aby ich pri svojich objednavkach zohladrovali v ¢o najvac-

Sej miere.

Nasledujuce druhy ryb nie su povolené:

* Tuniak
* Pangasius

* Ostriez nilsky

Kalendar ryb: Mesto Gent a OCMW budu pri objednavani
v ¢o najvacsej miere zohladnovat sezénnost ryb, kérovcov
a makkysSov na zaklade kalendara ryb. Tymto spésobom su
produkty sezénne a nakupuju sa teda v spravhom Case. Aj
v tomto pripade je Ulohou dodavatel'a upozornit na to kupu-
juceho a na zéklade rybieho kalendara navrhnut udrzatelnu

alternativu, ak sa ukaze, ze to nebolo zohladnené.

Zakazané druhy ryb: Mesto Gent a OCMW Gent sa rozhodli prestat nakupovat niektoré druhy ryb pre stravovacie zariadenia.

« Cista a zdrava

* Tilapia

* Uhor

Za vynimo¢nych okolnosti méZu byt ponukané uvedené druhy ryb, avSak len v pripade, ak je to napriklad nevyhnutné pre

povinné kurzy na Hotelovej §kole mesta Gent.

Vynimka pre tuniaky: Lov tuniaka modroplutvého zostava zakazany za akychkolvek okolnosti. Tuniak zltoplutvy, tuniak bie-
loplutvy a tuniak pruhovany moézu byt povolené za vynimoénych okolnosti, ako napriklad v pripade vys$sie uvedenej hotelo-
vej Skoly. Plati to vsak len pod podmienkou, Ze st oznacené certifikdtom MSC alebo ekvivalentnym certifikdtom (v sulade
s modrou kategdriou v sprievodcovi Fish guide) alebo pochéadzaju z urcitej oblasti FAO (v sulade so zelenou kategériou

v sprievodcovi Fish guide).

Dalsie informéacie: Univerzita v Gente, 2012. Projekt udrzatelnych morskych Zivogichov: Udrzatelny nakup morskych zivogichov v institiciach v Gente. Specialna publikacia VLIZ &. 57.

\Flémsky morsky indtitdt (VLIZ). Dostupné na: >> www.vliz.be /
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https://www.vliz.be/imisdocs/publications/239497.pdf?utm_source=chatgpt.com

Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

Pokrocilé kritéria

TS tykajuce sa podielu ekologickych potravin: 100 %
nasledujtcich druhov ovocia, zeleniny a obilnin [vyrobky,
ktoré sa maju Specifikovat] a 50 % masa a ryb [podla hmot-
nosti a/alebo hodnoty, ktoré ma Specifikovat verejny obsta-
ravatel] a ryb [vyrobky, ktoré sa maju $pecifikovat] musi po-

chéadzat z certifikovanych ekologickych zdrojov.

TS tykajuce sa podielu ekologickych potravin: 100 %
nasledujtcich druhov ovocia, zeleniny a obilnin [vyrobky
budu specifikované] a 50 % dodavanych masovych a rybich
vyrobkov [podla hmotnosti a/alebo hodnoty, urci verejny ob-
stardvatel] a ryb [vyrobky budu Specifikované] musi pocha-

dzat z certifikovanych ekologickych zdrojov.

Overenie:

AC o zvysenom podiele ekologickych potravin: AZ [X]
bodov bude proporciondlne udelenych uchadza¢om, ktori
ponukaju dodavku certifikovanych ekologickych vyrobkov
nad rdmec minimdalneho zoznamu vyrobkov/percentudl-

nych podielov pozadovanych v technickych Specifikaciach.

AC o zvysenom podiele ekologickych potravin: Az [X]
bodov bude proporcionalne udelenych uchadzacom, ktori
ponukaju dodavku certifikovanych ekologickych produktov
nad rdmec minimalneho zoznamu produktov/podielov po-

Zadovanych v technickych Specifikaciach.

V ponuke musi byt uvedena [hmotnost/objem a/alebo hodnota] dodavanych potravinarskych vyrobkov a konkrétne postupy

zavedené s cielom zabezpecit udrzatelnost/agroekoldgiu vo vyrobnom procese. Na overenie tychto skutocnosti mézu

uchédzaci predlozit certifikét ekologického polnohospodarstva a/alebo certifikat ekologického polnohospodarstva vydany

nezavislou tretou organizaciou, certifikat Demeter alebo rovnocenny certifikat, alebo dokaz o ¢lenstve v systéme participa-

tivnej zaruky alebo rovhocennom systéme.
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Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

Osvedcena prax: Biopotraviny vo Fane

Obec Fano je malé mestecko nachdadzajlce sa v regione Marche v strednej ¢asti Talianska. V roku 2020 obec zorganizovala

verejné obstardvanie na stravovacie sluzby pre skoly na nasledujuce tri roky (2021 - 2023). Boli don zahrnuté ambiciézne

poziadavky na ekologické produkty, ako napriklad:

* DZem, ceredlie, muka, Cerstvé ovocie, mlieko, strukoviny, extra panensky olivovy olej, cestoviny,
paradajkova omacka, vajcia, Cerstva zelenina, mrazené potraviny (mangold, minestrone,

hrasok, $penat), ovocné $tavy a jogurty musia byt 100 % ekologické;

* Najmenej 50 % hmotnosti hovadzieho masa musi pochadzat z ekologickej vyroby v stlade

s nariadenim ES ¢. 2007/834 a suvisiacimi vykonavacimi nariadeniami;

* Najmenej 50 % hmotnosti hydinového masa musi pochadzat z ekologickej vyroby v stlade

s nariadenim ES ¢. 2007/834 a suvisiacimi vykonavacimi nariadeniami;

* Najmenej 30 % hmotnosti mliecnych vyrobkov musi pochadzat z ekologickej vyroby v sulade

s nariadenim ES €. 2007/834 a suvisiacimi vykonavacimi nariadeniami;

* Najmenej 30 % (vyjadrené ako percentualny podiel hmotnosti z celkového mnoZstva)
dodavanych rybich vyrobkov (ryby, hlavonozce, makkyse, korovce), ¢i uz cerstvych, mrazenych
alebo konzervovanych, musi pochadzat z ekologického chovu ryb alebo z udrzatelného

rybolovu.

Dalsie informacie: FAO, 2015. Taliansko — Mesto Fano podporuje kratke dodavatel'ské retazce v $kolskych jedaliiach. Rim: Organizacia Spojenych narodov pre vyzivu a polnohospodarstvo.

- /
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Ciel' 1: Ekologicka vyroba a ochrana biodiverzity

TS tykajice sa udrzatelnych vajec: Vajcia v Skrupi-
nach dodédvané na zaklade zmluvy nesmu byt oznacené
kédom 3 (,vajcia od sliepok chovanych v klietkach”) podla
nariadenia (ES) ¢. 589/2008.

AC tykajice sa udrzatelnych vajec: Uchadzacom bude
udelenych az [X] bodov, ak 100 % dodanych vajec bude ozna-
¢enych kédom 0 (t. j. ekologické) alebo 1 (t. j. volny vybeh)
v stlade s nariadenim ES ¢. 589/2008.

Overenie:

TS o udrzatelnych vajciach: Vajcia v Skrupine pouzi-
vané na plnenie zmluvy o stravovani nesmu byt oznacené
kédom 3 (,vajcia od sliepok chovanych v klietkach”) podla
nariadenia (ES) ¢. 589/2008.

AC o udrzatelnych vajciach: AC o udrzatelnych vaj-
ciach: Ponukam sa udeli az [X] bodov, ak 100 % vajec po-
uzitych na plnenie zmluvy o stravovani nesie oznacenie 0
(t. j. ekologické) alebo 1 (1. j. vol'ny vybeh) v stlade s naria-
denim ES ¢&. 589/2008.

Uchadzaéi musia vyhlasit, Ze vajcia, ktoré dodaju, spifiaji véetky platné normy v oblasti dobrych Zivotnych podmienok zvie-

rat v mieste (miestach) vyroby. Dodavatel poskytne podrobné informacie o svojich dodavateloch vajec, uvedie pouzité

vyrobné metody a prislusné kédovanie podla nariadenia (ES) ¢. 589/2008.

Osvedcena prax: 100 % ekologické vajcia podavané v Skolskych jedaliach v Scandicci

0d septembra 2022 podava mesto Scandicci v ramci Skolského jedalneho listka vylu¢ne 100 % ekologické vajcia. Nova

zmluva o stravovani v §kolach v Scandicci stanovuje povinnost dodavatelov dodrziavat nové minimalne environmentalne

kritéria talianskeho ministerstva zivotného prostredia, ktoré zvysuju podiel ekologickych produktov na minimalne 50 % na-

miesto predchéadzajlcich 40 %, okrem cielov znizit plytvanie potravinami a vytvorit va¢Siu symbidézu medzi sluzbami skol-

ského stravovania a regionalnymi potravinovymi systémami.

Zdroj: Ministerstvo zivotného prostredia, izemného pléanovania a ochrany mora, 2020. Nariadenie z 10. marca 2020 - Prijatie minimélnych environmentalnych kritérii pre sluzby
hromadného stravovania a dodavky potravin. Uradny vestnik Talianskej republiky, V&eobecna séria &. 90, 4. aprila 2020.

.

/

Oblasti vplyvu: #Dobrépodmienkyzvierat #Zdravastrava #O0chranapody #Znizenieznecistenia #0chranabiodiverzity

#Znizenieemisiisklenikovychplynov
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Ciel' 2: VyzZiva, kvalita, chut, éerstvost a sezénnost

Tento ciel stvisi s potravinovou vychovou. DalSie kritéria najdete v cieli €. 5.

Celkovy ciel

100 % potravin dodavanych na zaklade zmliv bude mozné vysledovat aZ k ich povodu a pred

podavanim budu testované na kvalitu a chut. Kdekolvek to bude mozné, budu sa poskytovat

Cerstvé a sezénne produkty, pricom sa zohl'adnia naklady, udrZatel'nost, nutriéna hodnota

a plytvanie potravinami.

Technické Specifikacie tykajtce sa nutricného obsahu
jedal: Jedélne listky musia obsahovat alebo byt doplnené
jednou alebo viacerymi porciami ovocia a/alebo zeleniny
a musia byt nutri¢ne vyvazené v sulade s [uvedte prislusné

narodné zdravotné usmernenia].

AC o zvysenej nutriénej hodnote: AZ [X] bodov bude
udelenych uchadzacom, ktori okrem minimalneho odpo-
ri¢aného podielu uvedeného v [uvedte prislusné narodné
zdravotné usmernenia] ponakaji potraviny na béze ce-

lozrnnych obilnin.

TS o informovanosti o potravinach: Informacie o vyzi-
vovych vlastnostiach a zloZeni ponukanych jedal musia byt

viditelne vyvesené v skolskych jedalfiach.

Overenie:

Zakladné kritéria:

Technické Specifikacie tykajice sa nutricnej vyvaze-

nosti: Uchadzaci st povinni dodrZiavat ciele tykajlce sa
nutri¢cného zlozenia, pokial ide o cukry, sol’ a nasytené tuky,
pri vSetkych jedlach ponutkanych v jedélnach, a to v stlade

s ndrodnymi vyZivovymi odporuic¢aniami.

TS tykajuce sa dostupnosti potravin: Musia byt k dis-
pozicii prispdsobené jedalne listky pre l'udi s potravinovymi
alergiami alebo na Specifickych diétach, definované a ak-

ceptované verejnym obstaravatelom.

AC tykajlice sa informovanosti o potravinach: Az [X]
bodov bude udelenych uchadzaéom, ktori sa zaviazu po-
skytovat l'ahko Citatelné informécie o socidlnom a environ-
mentalnom vplyve jedal podavanych v jedalnach. S cielom
neustéleho zlepsovania budu uchadzaci ponukat Studen-
tom moznost vyjadrit svoje nazory a poskytovat spatnu
vdazbu k jedalnym listkom prostrednictvom pravidelnych

dotaznikov.

Uchdadzaci musia predlozit X prikladov nutri¢ne vyvazenych jedalnych listkov, ktoré zohl'adriuju potenciélne diétne obmedze-

nia, a musia poskytnut informéacie o nutricnom zloZeni jedalnych listkov. Uchadzaci musia predlozit plén, ako v jeddlnach

prezentovat informacie o nutri¢nych vlastnostiach a zlozeni jedal, ako aj o socialnych a environmentalnych vplyvoch poda-

vanych jedal. Musia sa predlozit aj $ablony dotaznikov o spokojnosti s jedalnym listkom.

SCHOOLFOOD




Ciel' 2: VyzZiva, kvalita, chut, éerstvost a sezénnost

AC tykajice sa kvality a chuti potravin: Uchadzaci by mali opisat svoj pristup k ziskavaniu a dodavaniu vysoko kva-
litnych a chutnych potravin v rdmci zmluvy, vratane postupov na testovanie potravin. Na zaklade kvality a chuti dodavanych

potravin a postupov na zabezpecenie tychto Standardov bude udelenych az [X] bodov.

Overenie:

Uchadzaci by mali opisat svoje interné postupy na zarucenie kvality a chuti, ako aj v§etky relevantné certifikaty alebo ocene-
nia. Verejny obstaravatel méze poziadat o vzorky [potravinovych vyrobkov alebo jedal, v zavislosti od typu zmluvy| na Gcely

hodnotenia degustacnou komisiou.

AC o sezénnych a cerstvych produktoch: Uchadzaci by mali nacrtndt svoje navrhy na dodavku potravinovych produk-
tov, ktoré st a) sezdnne v mieste spotreby a/alebo b) Cerstvé, na rozdiel od mrazenych alebo inak konzervovanych. Mal by
sa opisat pristup zvoleny na vyber tychto poloZiek a na zabezpecenie ich celkovej kvality a udrzatelnosti, spolu s odhadova-

nym objemom a hodnotou tychto produktov, ktoré sa maju doddvat. Na zéklade objemu a hodnoty sezénnych a Cerstvych

produktov, ktoré sa maju dodavat v rdmci zmluvy, sa udeli maximalne [X] bodov.

Overenie:

Je potrebné predloZit zoznam sezdénnych a Cerstvych produktov, ktoré maju byt dodané v ramci zmluvy, spolu s uvedenim

moznych dodavatelov tychto produktov.

2
Poznamka: |=

Verejny obstaravatel méze uviest odkaz na kalendar, v ktorom je uvedené, ktoré potraviny s v mieste spotreby v priebehu

roka sezénne.

CPC tykajice sa sezonnych a cerstvych produk-
tov: Dodavatel je povinny poskytnit informacie o objeme
a hodnote dodanych cerstvych a sezénnych potravinar-
skych vyrobkov, ktoré musia spifiat aspof tGrovne uvedené
v ponuke dodavatela. V pripade akéhokolvek nedodrzania
vysSie uvedenych podmienok bude doddvatel povinny vadu
odstranit v lehote [uvedte dni alebo tyZdne]. Ak dodavatel
vadu v tejto lehote neodstrani, verejny obstaravatel moze
vyuzit nasledujlice opravné prostriedky [uvedte znizenie

platby alebo iné sankcie uplatnitelné podla zmluvy].

CPC tykajuce sa kvality a chuti potravin: Verejny
obstaravatel moze kedykolvek pocas trvania zmluvy vyko-
navat neohlasené kontroly kvality a chuti potravin s cielom
overit, ¢i su dodrziavané Standardy slibené v ponuke. V pri-
pade, Ze sa zisti, Ze kvalita alebo chut potravin je nizsia
ako pozadované normy, dodavatel bude o tom informovany
a bude povinny vadu odstranit v lehote [uvedte pocet dni
alebo tyzdrov]. Ak dodavatel vadu v tejto lehote neodstra-
ni, verejny obstaravatel moze vyuzit nasledujlice opravné
prostriedky [uvedte zniZenie platby alebo iné sankcie uplat-

nitelné podla zmluvy].
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Ciel' 2: VyzZiva, kvalita, chut, éerstvost a sezénnost

Osvedcena prax: Zvysenie podielu miestnych produktov v Lyone

Pri priprave verejnej sttaze na $kolské stravovanie (centralna kuchyna, ktora denne pripravuje a dodava 26 500 jedél) oslo-

vilo mesto Lyon zastupcov polnohospodarskeho odvetvia s cielom zvysit podiel miestnych produktov.

Aby sa to podarilo a aby sa posilnili vdzby medzi polnohospodéarskym odvetvim a centralnou kuchyrou, vznikla myslienka

zorganizovat ,polnohospodérsku komisiu” ako sucast plnenia zmluvy. Tato komisia sa schadza dvakrét ro¢ne (od juna

2022) a jej cielom je posilnit vazby medzi polnohospodarmi a jedalfiami. Zastupcovia polnohospodérskeho odvetvia, stra-

vovacej spolo¢nosti a samospravy budu diskutovat o $tyroch hlavnych témach:

* spravodliva cena pre vSetkych;

* ro¢né planovanie vyroby;

* §truktudra a vytvaranie miestnych dodévatel'skych retazcov; a

* agroekologicky prechod vyrobcov.

Pocas Styroch rokov trvania verejnej sttaze by mal podiel miestnych produktov dosiahnut 20 % v okruhu 50 km a 50 %

v okruhu 200 km. Spolo¢nym cielom v§etkych troch stran je posilnit potravinovi odolnost pri vyuzivani miestnych produktov

a tlohou komisie je dosiahnut tieto ciele.

Dalsie informécie: Lyon, 2021. Plan ,Build Back Better": Kapitola Potraviny a polnohospodarstvo. Lyon: Mesto Lyon / Sustainable Food Places. Dostupné na: > sustainablefoodplaces.org

N

/#FoodPiIIs o dolezitosti sezénnosti

»Sezdénne produkty maju rézny vplyv na zivotné prostredie,
zdravie, hospodarstvo a spoloc¢nost v zavislosti od regio-
nov, z ktorych pochadzaju a kde sa konzumuju. Sezénne
produkty pestované vonku a prepravované na kratke vzdia-
lenosti m6zu mat nizsi vplyv na Zivotné prostredie ako pro-
dukty pestované v sklenikoch alebo prepravované na dlhé

vzdialenosti.

\Viac informacif: > Kritéria EU pre verejné obstaravanie v oblasti potravin, stravovacich sluzieb a predajnych automatov.

/
\
Sezdnna zelenina sa moze vyznacovat lepSou chutou, kva-
litou a cenami, o moéZe podporit prechod ponukaného je-
dalneho listka smerom k vegetaridnskym alebo rastlinnym
moznostiam. Verejni obstaravatelia sa mozu rozhodnut za-
hrnat kritérium sezénnych produktov do svojich verejnych

obstaravani individualne tym, Ze uvedq, v ktorom rochom

obdobi maju byt dodavané/ponukané ktoré potraviny a na-

y

poje“.
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https://www.sustainablefoodplaces.org/news/lyon_build_back_better_dec21-/
https://circabc.europa.eu/ui/group/44278090-3fae-4515-bcc2-44fd57c1d0d1/library/b1af4b10-e76c-4e7c-816a-6d9644a5691b?p=1&n=-1&sort=name_ASC

Ciel' 2: VyzZiva, kvalita, chut, éerstvost a sezonnost

o Pokrocilé kritéria

TS tykajlice sa vysledovatelnosti potravin: VSetky potraviny a napoje, ktoré maju byt doddvané na zaklade zmluvy,

musia byt plne vysledovatelné az k ich miestu (miestam) pévodu a musia byt identifikovani véetci sprostredkovatelia medzi

vyrobcom a kupujtcim.

Overenie:
Informdcie o povode vSetkych potravin a napojov dodava-
nych na zaklade zmluvy a o zapojenych sprostredkovate-
loch (ak je to relevantné) musia byt zahrnuté v [Stvriroc-
nych, polroénych alebo roénych - uréi to zmluvna autorita]

spravach o plneni zmluvy.

CPC o vysledovatelnosti potravin: Zhotovitel je po-
vinny poskytovat informacie o povode vSetkych potravin
a napojov dodavanych na zaklade zmluvy, ako aj o pripad-
nych sprostredkovateloch, a to v spravach [kazdé Stvrtroc-

ne, polrocne alebo rocne — podla technickej Specifikacie].

Overenie:

Poznamka: E

Verejné obstardvatelské organy sa vyzyvaji, aby pocas
fazy verejného obstardvania spolupracovali s dodavatelmi
potravin s cielom podporit va¢sie vyuzivanie potravinovych

vyrobkov z regionalnych zdrojov.

Technické Specifikacie tykajuce sa zbytoénych pri-
sad: Uchadzac¢i musia ¢o najviac obmedzit pouzivanie
zbyto€nych prisad. Pridané trans-mastné kyseliny a na-
sytené mastné kyseliny nemaju v jedle takmer Ziadne
miesto. Nemali by sa pouzivat tieto prisady: farbiva typu
Southampton: E102, E104, E110, E122, E124, E129, ostatné
(E171, E150c, E150d).

Uchadza¢ musi k ponuke prilozit zoznam pouzitych pridavnych latok (isla E), trans-mastnych kyselin a nasytenych mast-

nych kyselin. Uchadzac je povinny poskytnut zoznam zloziek jedal pocas realizacie, predtym, ako nadobudne platnost cyk-

lus jedal, aby verejny obstaravatel mohol skontrolovat zloZenie jedal a v pripade potreby poZiadat o Upravu.

Osvedcena prax: Zameriavanie sa na sezénnost v Skolskych jedaliiach v Taliansku

Talianska legislativa tykajica sa udrzatelného obstaravania potravin pre Skoly (ministerstvo nariadenie ¢. 65 z 10. marca

2020) vyzaduje, aby dodavatelia poskytovali sezédnnu zeleninu a ovocie v stlade s kalendarom sezénnosti prijatym Minister-

stvom pol'nohospodarstva, potravinarstva a lesného hospodarstva (Cl. 2 ministerskej vyhlasky z 18. decembra 2017 o ,Krité-

ridch a poziadavkach na ekologické skolské jedalne) alebo podla kalendara sezénnych potravin prilozeného k samotnému

zakonu, alebo podla regionalnych kalendarov sezénnosti.

Dalsie informacie: Ministerstvo Zivotného prostredia a ochrany izemia a mora, 2020. Vyhlaska &. 65 z 10. marca 2020 - Prijatie minimalnych environmentalnych kritérii pre sluzby

hromadného stravovania a dodavky potravin. Uradny vestnik Talianskej republiky, Vieobecna séria &. 90, 4. aprila 2020. Dostupné na: >> mite.gov.it

-

%

Oblasti vplyvu: #ZdravaStrava #0chranaBiodiverzity #ZnizenieEmisiiSklenikovychPlynov
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https://www.mase.gov.it/portale/documents/d/guest/guri_dm_65_del_2020_ristorazione_002-pdf

@ Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

Celkovy ciel’
Emisie sklenikovych plynov spojené s vyrobou, prepravou, spotrebou a likvidaciou potravin budu

merané a postupne znizované.

KltGcové kritéria:

Technickeé Specifikacie tykajtice sa zvySeného podielu vegetarianskych a rastlinnych jedal: Pontkané jedalne listky mu-
sia obsahovat moZznosti, ktoré podporuji konzumaciu strukovin, zeleniny, ovocia, celozrnnych vyrobkov a orechov, pricom
musia zabezpecovat vyvazeny prijem Zivin pre spotrebitela. Vegetaridnske a rastlinné jedla musia byt k dispozicii kazdy den.
Asponi raz tyzdenne by mal jedélny listok pozostévat vylucne z vegetarianskych jedal, pricom aspori jedno jedlo by malo byt
vylucne rastlinné.

Overenie:

Uch&dzagi musia predlozit aspon dva priklady tyzdenného jeddineho listka, ktory pontika vyZivovo vyvazené jedla spifiajice
uvedené poZziadavky.

Osvedcena prax: ,Veggie Thursday” v Gente

0Od roku 2009 si mesto Gent zabezpecuje sluzby stravovacich zariadeni, ktoré vo vSetkych mestskych Skolach realizuju ini-
ciativu ,Veggie Thursday”. V tento den Skolské jeddine nepodavaju maso ani rybie vyrobky a prileZitostne organizuju pre Zia-

kov vzdelavacie workshopy na témy vegetarianstva, environmentalnej udrzatelnosti a dobrych zivotnych podmienok zvierat.

Podavana polievka je vzdy vegetarianska, pokial napriklad nie je v jedalnom listku kuracia polievka. Bielkoviny v hlavnom
chode musia byt bud' hybridné, a teda pozostévat z 50 % rastlinnych a 50 % zivoc¢iSnych bielkovin, alebo 100 % rastlinnych
bielkovin. Ak jedlo obsahuje 100 % zZivociSnych bielkovin, v tom istom tyZdni sa musi podavat jedlo so 100 % rastlinnymi

bielkovinami. Na konci tyZzdia sa vzdy snazime dosiahnut pomer 50/50 medzi rastlinnymi a Zivo¢isnymi bielkovinami.

Dalsie informacie: Mesto Gent, 2009. Veggie Thursday — Podrobné informécie. Bonn: ICLEI carbonn® Climate Registry. Dostupné na: >> carbonn.org

%
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https://carbonn.org/uploads/tx_carbonndata/detailed%20information%20veggieday.pdf

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

AC tykajuce sa energeticky tspornych kuchynskych spotrebicov: Na zaklade energetickej G¢innosti kuchynskych spot-

rebicov, ktoré sa maju pouzivat na poskytovanie sluzieb v rdmci zmluvy, sa udeli aZ [X] bodov.

Overenie:
Je potrebné predlozit zoznam v$etkych kuchynskych spot-
rebicov, ktoré sa maju pouzivat na poskytovanie zmluvnych
sluzieb, spolu s ich energetickou triedou podla energetic-
kého stitku EU.

Osvedcena prax: Opatrenia na usporu energie v Skolskych kuchyniach vo Fane

Verejni obstaravatelia pozadovali, aby sa dodavatel zaviazal nahradit existujlce Ziarovky vo véetkych kuchyniach Ziarovkami

L
Poznamka: |=

Toto kritérium sa uplatriuje len v pripade, ak je poskytovatel
stravovacich sluzieb zodpovedny za zabezpecenie kuchyn-
skych spotrebicov. Verejny obstaravatel musi porovnat

ponuky na zaklade ucinnosti spotrebi¢ov uvedenych ucha-

dzacmi.

LED najnovsej generacie a nainstalovat infratervené snimace pohybu v miestnostiach, kde persondl neprebyva nepretrzite,

ako st komory, $atne a toalety pre personal. VSetky nové svietidla musia mat certifikat CE, spifiat platné predpisy a byt cer-

tifikované v triede bez fotobiologického rizika.

Verejna sttaz tykajica sa znizovania mnoZstva od-

padu: Uchadzaci musia preukazat prislusni odbornd spé-
sobilost a sklsenosti v oblasti predchadzania vzniku po-
travinového odpadu a iného odpadu vznikajuceho v ramci
zmluv o stravovacich sluzbdach v sulade s planmi a cielmi

v oblasti predchadzania vzniku odpadu.

TS o plane nakladania s odpadom: musi sa zaviest
plan nakladania s odpadom. Cielom planu by malo byt
predchddzanie vzniku potravinového odpadu, zabezpece-
nie podavania primeranych porcii jedla a mal by zahrnat
separovany zber odpadu. Jedla sa podavaju a konzumuju
v riade a s priborom na opakované pouzitie. V jedalni a/
alebo v kuchyni musia byt instalované osobitne oznacené
odpadkové kose na potravinovy odpad, ktoré by mali spifiat

miestne predpisy o separdcii odpadu.

AC tykajuce sa zvyskov jedla: Uchadzacom, ktori pla-
nuju redistribdciu prebytkov jedla charitativnym organiza-
ciam, potravinovym bankam a utulkom pre zvierata, bude

udelenych az [X] bodov.

Overenie:
Dokazy, ako napriklad popisy opatreni prijatych v ramci
predchadzajicich zmluv, referencie, Zivotopisy a zadznamy
o Skoleniach zamestnancov v suvislosti s prevenciou vzni-

ku odpadu.

Overenie:
Uchadzacdi predlozia plan nakladania s odpadom, vratane
informacii o odpadkovych koSoch, ktoré sa maju instalo-
vat. Uchadzaci poskytnt podrobnosti o type riadu a pribo-

rov, ktoré sa budu pouzivat.

Overenie:
Uchéadzaci musia predloZit dokazy o svojich partnerstvach/
spolupraci s organizaciami zaoberajlcimi sa redistriblciou
prebytkov potravin a o postupoch, ktoré sa maju dodrzia-
vat na zabezpecCenie bezpecnej a efektivnej redistribucie

potravin.
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Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

CPC v oblasti nakladania s odpadom: Zhotovitel je povinny pravidelne [Specifikovat tyZdenne, mesaéne atd.] podavat
spravy o objeme a povahe odpadu vyprodukovaného v rdmci zmluvy a o objeme prerozdelenych potravinovych zvyskov.

Konkrétne kroky prijaté na zniZenie potravinového odpadu a vplyv tychto opatreni musia byt zdokumentované.

BeZna metéda zniZovania a merania potravinového odpadu od Svédskej potravinovej agentiry

Svédska potravinové agentura vypracovala priruéku na podporu kuchy# a inych poskytovatelov stravovacich sluZieb v ich
usili o znizovanie potravinového odpadu. Priru¢ka obsahuje metddy obstardvania a planovania s ciefom minimalizovat po-
travinovy odpad, nakladania s vzniknutym potravinovym odpadom a merania a monitorovania potravinového odpadu na
Ucely vzdeldvania a rozvoja. Obsahuje tiez zoznamy opatreni na zniZovanie potravinového odpadu, ktoré sa daju lahko
skontrolovat. Priru¢ka poskytuje aj usmernenia tykajuce sa roznych druhov potravinového odpadu, ktoré mézu vzniknit vo

verejnom stravovani, ako je kuchynsky odpad, odpad z vydaja jedal a odpad z tanierov.

Qac informécii: Svédska potravinova agentdra (2021). Priru¢ka na znizovanie potravinového odpadu. Uppsala: Svédska potravinova agenttra. Dostupné na: >> Iivsmedelsverket.se/

Osvedcena prax: Znizovanie potravinového odpadu v Goteborgu a Umea

Nakup potravin, ktorych datum spotreby sa blizi, méze poméct znizit mnoZstvo potravinového odpadu. Mesto Géteborg

a devat susednych obci uzavreli taktto dohodu uz v ranom §tédiu, ale rovnaka metdda, s roznymi variaciami a dodavatelmi,

sa pouziva v mnohych obciach vo Svédsku.

Prostrednictvom dohody s dodavatelom $pecializujicim sa na potraviny s kratkou trvanlivostou alebo podpisanim dohody
s ich beznym velkoobchodnikom mozu kuchyne objednavat potraviny, ktorym by inak hrozilo, Ze budd vyhodené kvoli kratkej
trvanlivosti. Niektori doddvatelia preddvaju tieto tovary len vo velkych objemoch, na celych alebo polovi¢nych paletach, ¢o

niekedy obmedzuje vyuzivanie tejto sluzby len na kuchyne s minimalne 800 porciami.

Obce, ktoré tato metddu vyuzivajd, potvrdzujy, Ze zisk ne-
spociva v usetrenych korunach, ale skor v prinose pre zivot-
né prostredie a v moznosti ob¢as obohatit jedla o ,zlaty ak-
cent”. Skoly nemenia jedalny listok Gplne podla sortimentu
tovaru s kratkou trvanlivostou, ale skor ho trochu upravu;ju.
Napriklad $koly mézu nahradit planovand rybu a namiesto
toho podavat trescie filé/filé z tresky, o je pre verejné ku-
chyne zvycajne prilis drahé. Suroviny, ktoré si Skoly inak ne-
mozu dovolit, m6Zzu tiez vytvorit luxus na Salatovom stole,

napriklad olivy dobrej kvality.

Mesto Umed ma zavedené rieSenia pre potraviny s kratkou
trvanlivostou. Samosprava ma uzavretd jednu hlavni zmlu-
vu s velkoobchodnikom s potravinami. Prostrednictvom
dialégu na trhu samosprava a velkoobchodnik vyvinuli pra-
covnu metddu tykajicu sa produktov s kratkou trvanlivos-
fou. Ked ma velkoobchodnik tovar s kratkou trvanlivostou,
kontaktuje sa oddelenie zodpovedné za stravovacie sluzby
a ponukne sa mu nakup tovaru. Stravovacie sluzby potom
rozhodnd, ¢i sa potraviny musia zakupit, alebo nie, aby sa

zabranilo plytvaniu potravinami.

\Viac informacii: Univerzita v Umed (2023). Mycket mer dtbar mat kan rdddas [Mnoho dal$ich jedlych potravin sa dé zachranit]. Umea: Univerzita v Umed. Dostupné na: >> www.umu.sy
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https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/publikationsdatabas/handbocker-verktyg/handbook_for_reducing_food_waste.pdf
https://www.umu.se/reportage/mycket-mer-atbar-mat-kan-raddas

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

Hodnotenie udrzatelnej nizkouhlikovej dopravy: Udeli sa aZ [X] bodov na zéklade podielu vozidiel s nizkymi alebo
nulovymi emisiami, ktoré sa maju pouzit na plnenie zékazky, ako aj na zéklade planovania a logistiky, ktoré zniZuji emisie
spojené s dopravou.

Overenie podla smernice o energetickej narocnosti:
Je potrebné predlozit zoznam v§etkych kuchynskych spotrebicov, ktoré sa maju pouzivat pri poskytovani zmluvnych sluzieb,

spolu s ich energetickou triedou podla energetického titku EU.

Stvisiace CPC: Dopravny plan predloZeny v ramci verejnej sutaZe sa stane zévaznou sucastou zmluvy. Ak dojde
k akymkolvek zmenéam vozidiel alebo harmonogramov dodavok v ramci zmluvy, dodévatel musi predloZit vyhlasenie

o vplyve tychto zmien na Zivotné prostredie, pricom celkové emisie na jednotku dodaného jedla sa nesmu zvysit.

Priklad osvedcenej praxe: Meranie emisii sklenikovych plynov v Gente

Mesto Gent chce, aby boli potraviny Setrnejsie k Zivotnému prostrediu a aby sa znizili emisie sklenikovych plynov (GHG) su-
visiace so stravovanim v Skolach. Vypocet emisii sklenikovych plynov sa povazuje za naro€nu tlohu pre samospravy. Mesto
Gent sa preto pripojilo k iniciative Cool Food Pledge organizacie World Resource Institute, aby ziskalo podporu, poradenstvo

a inSpiraciu v oblasti znizovania emisii a pristup k vedeckej metdde vypoctu emisii CO,,.

In$pirované snahou ponukat viac jedal na rastlinnej baze sa mesto Gent rozhodlo v rdmci novej verejnej sttaze na stravo-
vanie v $kolach nechat prepracovat jedalne listky. Potencidlni dodavatelia stravovacich sluzieb dostali za Glohu ponuknut
chutné jedla vhodné pre deti, ktoré budui mat pozitivny vplyv na Zivotné prostredie a znizia uhlikovu stopu, ¢o bolo délezité aj
preto, aby sa predislo beznému pocitu, Ze ,sa vzdavaju méasa“. Na zaklade zdravotnych usmerneni regiénu Flamsko mesto

Gent stanovilo, Ze idedlny obed by mal obsahovat:
* % taniera: sezénna zelenina
* Zeleninovu polievku
* Y taniera bielkovin z 50 % rastlinného a 50 % zivoc¢iSneho pévodu

* % taniera: zemiaky alebo celozrnné vyrobky
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Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

1/2 taniera:

sezonna zelenina
voda

1/4 taniera:

zemiaky alebo celozrnné vyrobky
napr. celozrnné cestoviny alebo ryza

zeleninova polievka
‘ =

pripravena na
rastlinnom oleji

1/4 taniera bielkovin:
50 % rastlinného povodu

50 % zivociSneho povodu

Priklad dobrej praxe: Meranie emisii sklenikovych plynov v Gente

0d roku 2021 ponuka jedalny listok tam, kde je to mozné, moZnost konzumovat 50 % rastlinnych a 50 % Zivoci$nych bielko-

vin. V ponuke su klobasy, fasirky, hamburgery alebo jedla vo forme duseného masa &i kari, napr. rybie kari s hliivou ustrico-

vou. Niektoré jedla neboli upravené, pretozZe najlepsi recept bol ten tradicny, ale tieto jedla su kompenzované plnohodnotnym

vegetarianskym jedlom. Tymto spésobom sa na tyZzdennej baze dosahuje pomer 50/50 medzi jedlami rastlinného a zivocis-

neho poévodu.

Viac informécii: Gezond Leven (n.d.). Gezonde warme maaltijd [Zdravé teplé jedlo]. Vlaams Instituut Gezond Leven. Dostupné na: >> gezondleven.be

0d roku 2019 sa mnozstvo niektorych nakipenych potravinovych produktov z predchadzajuceho roka posiela na posudenie

do Institatu pre vyskum vody. V roku 2018 bolo vypracované zakladné posudenie pre mesto Gent, ktoré ukazalo 9 777 ton

CO,e* (celkové emisie sklenikovych plynov suvisiace s potravinami (uhlikové naklady). Vdaka zavedeniu novych jeddlnych

listkov v roku 2021 dosiahlo mesto Gent hodnotu 5 378 ton. USetrenych 4 399 ton CO,e zodpovedd vyradeniu 2 932 dut

z premavky.

Viac informécii: World Resources Institute (n.d.). Cool Food Pledge. Washington, DC: World Resources Institute. Dostupné na: >> coolfood.org

* CO,e = ekvivalent CO?

%
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https://www.gezondleven.be/themas/voeding/evenwichtige-gezonde-maaltijd?utm
https://coolfood.org/pledge/

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

Osvedcena prax: monitorovanie a kontrola dodrziavania socialnych a environmentalnych
zmluvnych kritérii v materskych skolach v Barcelone

V meste Barcelona pozostava »? siet materskych kél (deti vo veku od 0 do 3 rokov) z celkovo 103 zariadeni (priblizne 8 500

Ziakov), ktoré spravuje bud Barcelonské vzdelavacie konzorcium, alebo Mestsky institut vzdelavania. Tieto materské skoly
podévaju denne okolo 8 000 jedal (detom aj dospelym), vratane ranajok, obeda a popoludnajsich desiat, ktoré sa pripravu-
ju vo vlastnych kuchyniach §kél. S cielom ulahcit monitorovanie a kontrolu dodrziavania sociédlnych a environmentalnych
zmluvnych kritérii sa pre kazdy den v tyzdni stanovuju jedalne listky zalozené na stredomorskej strave podla vekovych
skupin (s tabulkou Uprav pre neznasanlivost alebo $pecifické potreby). To mestskému zastupitel'stvu ulahcuje tyZzdenné
sledovanie, ktoré sa vykonava prostrednictvom réznych nastrojov. Jednym z nastrojov, ktoré sa pouzivaju na monitorovanie,

suU mesacné spravy zasielané vedenim skoly, ktoré hodnotia nasledujtce aspekty v bodoch 1 az 5:

* Priprava / prezentdcia jedla

* Kvalita produktov

* Pomer porcii a poctu ziakov

* Cisté a zdravé

* Komunikacia medzi koordindtorom/supervizorom, spolo¢nostou a $kolou

* Riesenie incidentov a vymena kuchynského riadu a strojov
Rovnako sa monitorovalo povinné plnenie (éno alebo nie) sluzby, vratane:

» Cerstva zelenina

* Ryby (merliza, morsky Cert a/alebo treska)
* Denny chlieb

* Extra panensky olivovy olej

* Polovica Salatu

* Dodrziavanie stanoveného rozvrhu

\_ /
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https://ajuntament.barcelona.cat/escolesbressol/es/

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

Okrem toho sa dodacie listy vSetkych produktov, ktoré pri-

chadzaju do réznych skol, vyberaju nahodne a kontroluju sa
kazdy mesiac, aby sa zabezpecila kontrola vSetkych doda-
vok a spoloc¢nosti. Tento nastroj umoziiuje dodrZiavat do-
davky Cerstvych, ekologickych a miestnych produktov (do
200 km).

\Viac informdcii: Ajuntament de Barcelona. (n.d.). Zdravsie a udrzatelnejsie $kolské jedalne. Barcelona: Ajuntament de Barcelona. Dostupné na: >> barcelona.cat

Osvedcena prax: monitorovanie a kontrola dodrziavania zmluvnych socialnych a environmen-
talnych kritérii v materskych skolach v Barcelone

Vyhodou tohto systému monitorovania je, ze sluzby hodno-
tia samotné skoly. Akékolvek nedodrzanie podmienok sa
tak rychlo zisti a spolo¢nost je vyzvan4, aby situdciu napra-
vila. Kontrola dodacich listov tiez umozZiuje overit, ¢i neboli
dorucené produkty, ktoré nezodpovedaju ponuke. Nedodr-

Zanie podmienok méze viest k sankcidm pre spolo¢nosti.

/

TS o pristupe k bezplatnej vode z vodovodu: Uchadzadi
musia zabezpecit bezplatny pristup k vode z vodovodu na
pitie (ak je mozZné dodavat alebo ziskat pristup k bezpecnej
pitnej vode z vodovodu) a spristupnit pitni vodu na konzu-
maciu pocas jedal, aby podporili zdravé pitné navyky a zabra-

nili pouzivaniu plastovych flias a ndpojov sladenych cukrom.

Overenie:

AC k pristupu k bezplatnej vode z vodovodu: S cieflom
zvysit spotrebu vody z vodovodu budi uchadzacom, ktori
navrhnd instalaciu bezplatnych ,pitnych miest” v aredli Sko-

ly, udelené body az do vysky [X].

Ponuky musia obsahovat pléan zabezpecenia denného pristupu k vode z vodovodu a jej dostupnosti v priestoroch skoly,

vratane Sportovych zariadeni a spolo¢nych priestorov. Navrhované umiestnenie a plan instaldcie pitnych fontanok by mali

byt podrobne opisané.

Osvedcena prax: ,Pitna voda v Skolach” vo Viedni

Tri Stvrtiny viedenskych zakladnych skél a polovica vie-
denskych strednych §kél st uz ,vodnymi skolami“. Cerstva
voda z vodovodu sa konzumuje v réznych priestoroch sko-
ly, vratane tried a pri Sportovych aktivitach vonku. Ucitelia
povzbudzuju Ziakov k pitiu vody a Skoly, ktoré maju zaujem
podporovat iniciativu ,Pitna voda v $kolach”, mozu ziskat
bezplatni podporu od mesta, vratane: individualneho po-
radenstva, Skolenia pre ucitelov a komplexného ,vodného
balicka“ s materidlmi pre vyucbu, ktoré su prispdsobené

ro6znym vekovym skupinam.

Qléie informdcie: Stadt Wien (n.d.). Trinkwasser in Schulen [Pitna voda v $koléch]. Viedei: Stadt Wien — Wiener Wasser. Dostupné na: >> wien.gv.at

Projekt ,Pitna voda v Skolach” vznikol vd'aka podpore or-
ganizacii Wiener Gesundheitsforderung, Fonds Gesundes
Osterreich, Wiener Wasser (MA 31) a Riaditelstva pre
Skolstvo mesta Vieden. Projekt realizuje poradenska spo-
lo¢nost Gutessen. Projekt ,Pitna voda v §kolach” bol v de-
cembri 2019 oceneny Spolkovym ministerstvom Skolstva,
vedy a vyskumu ako vynikajuca vzdelavacia iniciativa pre
Rakusko v ramci Svetového akéného programu UNESCO

»Vzdelavanie pre udrzatelny rozvoj“.

/
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https://www.barcelona.cat/alimentaciosostenible/en/what-we-do/healthier-and-more-sustainable-school-canteens
https://www.wien.gv.at/wienwasser/bildung/wassertrinken/

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

o Pokrodcilé kritéria

TS tykajiice sa monitorovania emisii sklenikovych plynov: Uchadzaci musia opisat svoj pristup k monitorovaniu emi-

sii sklenikovych plynov suvisiacich so zmluvou, vratane vyroby, prepravy, spotreby a likvidacie potravin. Po¢as pociatocného
obdobia [Sest az dvanést mesiacov — obdobie urci verejny obstaravatel] trvania zmluvy bude dodavatel povinny merat sku-

tocné emisie sklenikovych plynov v rdmci zmluvy, ktoré budu tvorit zaklad pre buduce zniZenia.

Overenie podla smernice o udrzatelnosti:
Informdcie o povode vSetkych potravin a napojov dodavanych na zéklade zmluvy, ako aj o zapojenych sprostredkovateloch
(ak je to relevantné), musia byt uvedené v [Stvrtrocnych, polrocnych alebo roénych — uréi verejny obstaravatel] spravach

o plneni zmluvy.

Osvedcena prax: Rebricek vykonnosti v oblasti CO,

Rebricek vykonnosti CO, je certifikacny systém pre orga-
nizécie, ktoré sa zaviazali zniZit svoje emisie sklenikovych
plynov. Certifikdt ma rézne urovne podla dosiahnutej vy-
konnosti v oblasti znizovania emisii CO,, ktoré mozno vy-
uzit na udelenie primeranej vyhody pri U¢asti vo verejnych
sutaziach. Uchadzaci deklaruju svoje ambicie v oblasti zni-

Zovania emisii CO, (€o sa prejavi v jednej z trovni rebricka).

Vyuzitie rebriCka vykonnosti v oblasti CO, ako nastroja ve-
rejného obstaravania je v Holandsku a Belgicku pomerne
bezné. Zaujimavy pripad implementacie tohto nastroja
v potravinarskom sektore predstavuje Rijkswaterstaat, vy-
konna agentdra holandského ministerstva infrastruktiry
a vodného hospodarstva. Od roku 2019 Rijkswaterstaat
pouziva rebriCek vykonnosti CO, pri verejnych obstarava-
niach na automaty na napoje pre viaceré vladne organy,
¢im povzbudzuje uchadzacov, aby si stanovili vy$sie ambi-

cie s cielom ziskat viac bodov za svoje ponuky.

V roku 2020 agentura zaviedla kritéria tykajuce sa skratenia dodavatel'ského retazca a vyplacania spravodlivej ceny polno-
hospodarom za kévové sluzby. Okrem toho zvysila Grovne pridelovania bodov v stvislosti s vykonnostou v oblasti CO,. KedZe

iSlo o osemro¢nu zmluvu, uchadzaci mali pocit, ze maju dostatok ¢asu na implementaciu najvyssej trovne vykonnosti.

Viac informacii: SKAO - Stichting Klimaatvriendelijk Aanbesteden & Ondernemen (2020). CO, Performance Ladder: Certifikacny systém pre udrzatelné obstaravanie. Utrecht: SKAO.
Dostupné na: >> co2-prestatieladder.n|

Rijkswaterstaat (2019). Udrzatelné obstaravanie: Rebricek vykonnosti v oblasti emisii CO, vo verejnych obstaravaniach tykajucich sa stravovacich sluzieb a predajnych automatov.

Haag: Rijkswaterstaat, Ministerstvo infrastruktiry a vodného hospodarstva. Dostupné na: >> rijkswaterstaat.nl

\_ /
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https://www.co2-prestatieladder.nl
https://www.co2-prestatieladder.nl/app/uploads/sites/2/2024/12/CO2-Performance-Ladder-Legal-FAQ-EN.pdf?

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

AC o inovativnych pristupoch k znizovaniu emisii sklenikovych plynov v podavanych jedlach: Ponuka jedal musi obsa-
hovat moznosti, ktoré podporuju zvySent konzumaciu strukovin, zeleniny, ovocia, celozrnnych vyrobkov a orechoyv, pricom
sa zachova vyvazeny prijem Zivin pre spotrebitela. Trikrat tyZdenne by hlavna ponuka jedal mala byt vegetarianska a/alebo
bohatd na rastlinné zlozky. Vegetarianske a rastlinné moznosti musia byt k dispozicii kazdy pracovny dei. Pontkané jedalne
listky musia obsahovat moznosti, ktoré boli vytvorené $pecidlne s cielom ¢o najviac znizit uhlikovu stopu. Napriklad ponuka
receptoy, ktoré vyuzivaju nedokonalé produkty, varenie od korefa po stonku a uplatnovanie metdd cirkularnosti vratane su-
$enia, konzervovania, mletia, konzervovania a marinovania s cielom zabrénit plytvaniu potravinami a zvysit recyklovatelnost
zvyskov. Az [X] bodov bude udelenych uchadzacom, ktori pontkaju jedalne listky pripravené zo sezénnych surovin s cielom
vytvorit jedld, ktoré oslovuji chutové profily daného ro¢ného obdobia. Okrem toho bude udelenych az [X] bodov uchadza-
¢om, ktori navrhuju jeddlne listky kombinujice suroviny zivoc¢iSneho a rastlinného pévodu, ktoré stimuluji zmyslové zazitky

vratane novych textdr a chuti.

Overenie certifikatu:
Ponuky musia obsahovat plan zabezpecéenia kazdodenného pristupu k vode z vodovodu a jej dostupnosti v priestoroch
Skoly, vratane Sportovych zariadeni a spolo¢nych priestorov. Navrhované umiestnenie a instalacny plan miest na pitie vody

by mali byt podrobne rozpisané.

Osvedcena prax: Kombinované jedla v Umea

V Skolach v Umea sa vSetkym ziakom podavaju denne dve
jedla. Kazdy den je jedno z jedal vegetarianske a jeden den
v tyzdni su obe jedla vegetarianske. Okrem toho je raz tyz-
denne jednou z moznosti pre Ziakov vzdy ryba. Pri podava-
ni masitych jedal bolo vyvinutych mnoho receptov, ktoré do
zostavenia jedalneho listka zahfnaju viac zeleniny. Napri-
klad omacka z mletého méasa obsahuje SoSovicu aj mrkvu,
ktoré nahradzaju hovddzie maso. Opatrenia na nahradenie
masa vacsim mnozstvom zeleninovych moznosti zabezpe-
€uju, ze Skolské jedalne listky su pestré z hladiska vyberu

surovin, ako aj ekologickejsie a vyzivnejsie.

Kazdé jedlo pontikané v skolach je tiez klimaticky vypocita-
né v ich centralnom systéme stravovacich idajov pomocou
klimatickych vypoctov. Jedla sa sleduju a meraju v priebe-
hu ¢asu, aby samosprava mohla sledovat ich klimaticku

stopu, so zvlastnym zretelom na obedy.

Dalsie informacie: Umea kommun (2015). Klima a jedlo: Stratégie, tipy a recepty pre udrzatelnejsie stravovanie. Umea: Obec Umed. Dostupné na: >> umea.se

Nordstrom, K. (2014). Vegetariska dagar i skolor och forskolor i Umea kommun — méjligheter och hinder [Vegetarianske dni v $kolach a materskych $kolach v meste Umea - prileZitosti

a prekazky]. Umea: Umed universitet. Dostupné na: >> divaportal.org

\_
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https://www.umea.se/download/18.19a41f3a17567e789ef2bfc/1605170333045/Climate%20and%20food.pdf
 https://www.divaportal.org/smash/get/diva2:711966/FULLTEXT01.pdf

Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

Navrhované pokrokové kritérium tykajlice sa merania emisii sklenikovych plynov: Az [X] bodov bude udelenych uchad-
zacom, ktori sa zaviazu hodnotit emisie sklenikovych plynov vznikajtce v ramci zmluvy (rozsah 1, 2 a pripadne 3) a znizovat
ich pocas trvania zmluvy. Zhotovitel' by mal v jedéliiach verejnosti spristupnit informacie o uhlikovej stope réznych jedalnych

listkov, a to putavym a kreativnym spésobom, s cielom podporit vyber jedél s nizsou uhlikovou stopou.

Overenie:
Uchéadzaci musia urcit metodiku, softvér alebo webové nastroje, ktoré sa budl pouzivat na vypocet emisii sklenikovych
plynov v rdmci zmluvy, a spésob, akym sa budu ziskavat potrebné vstupné Gdaje. Mal by sa uviest priklad [potravinového
vyrobku alebo jedla — urci ho verejny obstaravatel na zaklade typu zmluvy]. Mali by sa poskytnut priklady letakov, plagétov

a inych vzdeldvacich materidlov na propagaciu receptov Setrnych ku klime.

AC tykajlce sa znizovania mnozstva odpadu: Na zaklade konkrétnych opatreni navrhnutych uchadzaémi na znizo-

vanie mnozstva odpadu v rdmci ¢innosti vyplyvajucich zo zmluvy bude udelenych az [X] bodov. MézZe to napriklad zahifat:
* Instaldciu zariadeni na kompostovanie organického/BIO odpadu priamo na mieste;
* Minimalizaciu odpadu zo zdrojov pouzivanych na pripravu, varenie, skladovanie a podavanie jedal a stravy;

* Plan skolenia zamestnancov v oblasti minimalizacie a nakladania s odpadom.

Overenie podl'a smernice o udrzatelnom spotrebovani a produkcii:
Uchéadzaci musia predlozit dékazy o svojich postupoch v oblasti nakupu, skladovania, pripravy jedal, planovania jedalnych
listkov, podavania jedal a nakladania s odpadom. Tieto dékazy musia obsahovat popis spdsobov, ktorymi bude hostom
oznameny plan predchadzania vzniku potravinového odpadu. Uchadzacdi musia uviest podrobnosti o $koleni persondlu vra-

tane ¢asového harmonogramu.

AC o udrzatelnych obaloch: Na zéklade udrZatelnosti obalov, ktoré sa maju pouzit na plnenie zmluvy, sa udeli az [X]
bodov. Pri vybere vhodnych udrzatelnych obalov by uchadzaci mali uplatriovat zasady hierarchie odpadov, pricom prvoradou
prioritou je prevencia — to zahfiia prevenciu potravinového odpadu prostrednictvom vhodnych obalov. Je potrebné vyhnut
sa nadmernému baleniu, ktoré neposkytuje Ziadnu pridand hodnotu pri konzervovani potravinovych vyrobkov. Je potrebné

vyhnut sa plastom na jedno pouzitie a tam, kde je to mozné, by mali byt ponuknuté biologicky rozloZzitelné alternativy.

Overenie v stlade s nariadenim o obaloch a odpadoch:
Uchdadzaci musia uviest typy obalov, ktoré sa maju pouzit, a ¢i budd v ramci zmluvy biologicky rozlozitelné, recyklované,
opatovne pouzité alebo inak zlikvidované. Nie je postacujlice uviest, Ze obaly su biologicky rozlozitelné alebo opatovne
pouzitelné, ak neexistuje plan, ako sa to v ramci zmluvy uskutoéni. Uchadza¢ musi zabezpedit sulad so v§etkymi platnymi

zakonmi a nariadeniami o obaloch a odpadoch, vratane smernice EU o obaloch a odpadoch z obalov (PPWD).
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Ciel' 3: ZniZenie emisii sklenikovych plynov

Kritérium CPC tykajlce sa zniZovania mnoZstva odpadu a udrzatelnych obalov: Zhotovitel je povinny predkladat pravi-
delné [upresnit: tyZdenné, mesacné atd’] spravy o objeme a charaktere odpadu vznikajiceho v rdmci zmluvy a o spracovani
roznych druhov odpadu, vratane potravinového odpadu a obalov. Konkrétne kroky prijaté na znizenie mnozstva odpadu
a obalov a vplyv tychto opatreni musia byt zdokumentované. Ak sa zavazky uvedené vo verejnej sutazi nesplnili, verejny

obstaravatel méze prijat opatrenia vratane [Specifikovat napravné opatrenia — KPI, finanéné sankcie atd’].

Osvedcena prax: Davkovace mikrofiltrovanej vody vo Fane

S ciefom eliminovat plasty a obaly spojené so spotrebou balenej vody zaviedlo mesto Fano jedalne vybavené vydajnikmi
vody s certifikovanym filtrom. Okrem toho sa v materskych skoladch doddva mineralna voda vylu¢ne v sklenenych flasiach

a plastové flase nie st povolené.

Oblasti vplyvu: #ZnizenieEmisiiSklenikovychPlynov #ZdravaStrava #ZnizeniePlytvaniaPotravinami #NizkouhlikovaDoprava
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Ciel’ 4: ZniZenie potravinovej chudoby a nerovnosti

Celkovy ciel”
Zabezpecit, aby vsetky deti v Skolskom veku mali pristup k zdravym potravinam a aby prebytky

potravin boli socialne prijatelnym sposobom prerozdelené znevyhodnenym komunitam.

Klticové kritéria:

Technické Specifikacie tykajiice sa pristupu k vyzivnym jedlam: Uchadzaci musia zabezpecit, aby vyzivové zloZenie
jedal ponukanych v skolach zodpovedalo odpori¢anému dennému prijmu energie podla narodnych vyZzivovych odporacani
pre zdravé stravovanie a aby obsahovalo velky podiel zeleniny, ovocia, orechov, celozrnnych vyrobkov a strukovin. Uchadzaci
musia vypracovat plan zapajania a komunikéacie s cielom zvysit Uc¢ast Ziakov na konzumacii Skolskych jedal, so zvlastnym

dérazom na potreby ziakov, ktori mozu Celit potravinovej neistote.

Overenie:

Uchadzaci musia preukézat, ako splnia poziadavky na energeticky prijem, a to predlozenim plénu vyZivovo vyvazenych jedal.
Ten musi obsahovat dokaz o Sirokej Skale vyberu jedal, vratane vegetaridnskych jedal, ktoré obsahuju energeticky vyzivné
zdravé desiaty, ako su orechy (ktoré treba identifikovat), ktoré predstavuji malé alebo Ziadne riziko alergickych reakcii,

a semena.

CPC o pristupe k vyzivhym jedlam: Zhotovitel' je po-
vinny pravidelne [Specifikovat tyZdenne, mesacne atd.]
podavat spravy o nutricnom obsahu podévanych a skon-
zumovanych jedal (s prihliadnutim na potravinovy odpad)
a o vplyve opatreni prijatych na zvySenie ucasti Studentov
a rieSenie potravinovej neistoty. Ak sa zdvazky uvedené vo
verejnej sUtazi nesplnia, verejny obstaravatel moze prijat
opatrenia vratane [Specifikovat napravné opatrenia — KPI,

finanéné sankcie atd.].

TS o redistribicii potravin: Uchadzaci musia predlo-
Zit ak¢ny plan redistribucie potravin. Podla tohto plédnu sa
prebytkové potraviny (neskonzumované v jedalhach) bez-
platne prerozdelia neziskovym organizaciam socialneho
charakteru, ktoré bojuju proti potravinovej chudobe, ako su
potravinové banky. Bezplatné prerozdelenie sa musi riadit
bezpe¢nym spdésobom v sulade s predpismi a usmerne-
niami v oblasti bezpecnosti potravin. Potravinovy odpad
sa modze prerozdelit do Utulkov pre zvierata alebo sa moze

zbierat na kompostovanie alebo spracovanie na biopaliva.

Overenie v stlade s nariadenim o potravinovej bezpecnosti:
Uchdadza¢ musi v ramci ponuky predlozit akény plan redistriblcie potravin. V etape plnenia zmluvy dodévatel priebezne
poskytuje podrobné informécie o vykonavani planu redistriblcie, vratane objemov redistribucii zeleniny, ovocia a inych po-

travindrskych vyrobkov.
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Ciel’ 4: ZniZenie potravinovej chudoby a nerovnosti

CPC tykajuce sa redistribticie potravin: Zhotovitel je povinny pravidelne [Specifikovat tyZdenne, mesacne atd.] podavat
spravy o redistribucii potravin v ramci zmluvy. Ak neboli spinené zavazky uvedené v ponuke, verejny obstaravatel moze prijat

opatrenia vratane [Specifikovat napravné opatrenia — KPI, financné sankcie atd.].

Osvedéena prax: Postupy pri redistribtcii potravin v irsku

irske narodné kritéria GPP pre stravovacie sluzby obsahuji nasledujicu zmluvni dolozku o plneni tykajicu sa prerozdelo-

vania potravin a ndpojov:

Zhotovitel bude prebyto¢né potraviny redistribuovat tym, Ze zabezpeci:

* kontaktovanie miestnych charitativnych organizacii alebo inych organizacii, ktoré zbieraju

prebyto¢né potraviny a distribuuju ich na miestnej drovni;
* zavadzanie postupov na zber potravin, ktoré stanovi organizacisa;

* monitorovanie a udrZiavanie chladiaceho retazca varenych vyrobkov stanoveného organizaciou.
Toto sa musi vykondvat v stlade s > Usmerneniami pre darovanie potravin irskeho tradu pre

bezpecénost potravin.

Zhotovitel' musi viest zdznamy o redistribdcii potravin.

VYSVETLIVKA: Verejni obstaravatelia a uchddzagi mézu tiez vyuzit >> usmernenia EU o darovani potravin. V irsku sa redistribdciou potravin zaober viacero charitativnych orga-

/

\niza'cil' a socialnych podnikov, napriklad >> FoodCloud.

Osvedcena prax: Zvysky zo Skolskych jedal ako ,klimatické potravinové balicky“ redistribuované v Halmstade

V meste Halmstad (na juhozapade Svédska) sa jedlo, ktoré zostane po obede a ktoré nie je mozné uchovat, predava. Cena
za takéto jedlo je 35 $védskych koran (priblizne 3,5 EUR) a je mozné ju zaplatit prostrednictvom Swish (digitalna platobna
metdda). V roku 2021 sa predalo 2 000 takychto balickov. Existuju rézne sposoby predaja klimatickych potravinovych ba-
lickov. Niektoré skoly ponukaju persondl a jedlo v jedalni. Existuju aj Skoly a materské skoly, ktoré jedlo zabalia, ochladia

a predaju na druhy den. Obedy v klimatickych balickoch ponukaju samosprava Bollnds a samosprava Sandviken.

Dalsie informacie: Landsbygdsnatverket (2022). Predaj klimatickych debien — sposob, ako zniZit plytvanie v re§tauraciach v Halmstade. Landsbygdsntverket, MatTanken. Dostupné
na: > landsbygdsnatverket.se

\_ /
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https://food.ec.europa.eu/food-safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/food-donation_en
https://food.cloud/
https://www.landsbygdsnatverket.se/mattanken/nyhetsarkiv/nyhetsarkiv/attsaljaklimatladorettsattattminskaserveringssvinnetihalmstad.5.3436db3b17efb56019a13b8c.html?utm
https://www.fsai.ie/business-advice/running-a-food-business/food-donations?utm

Ciel’ 4: ZniZenie potravinovej chudoby a nerovnosti

o Pokrocilé kritéria

AC tykajuce sa znizovania potravinovej nerovnosti

(programy potravinovej pomoci): Az [X] bodov bude udele-
nych uchadzacom, ktori sa zaviazu k realizacii programov
potravinovej pomoci v Skolach, ako su ranajkové kluby ale-
bo zavedenie programov zdiel'ania potravin, aby pomohli
Ziakom ziskat pristup k zdravym potravindm dévernym

a spolocensky prijatelnym spésobom.

Overenie:
Uchadzac¢i musia opisat programy potravinovej pomoci,
ktoré zavedu v ramci zmluvy, a ocakavany vplyv z hladis-
ka znizovania potravinovej nerovnosti/potravinovej chudo-
by. Realizacia navrhovanych programov, ak ich zadavatel

schvali, bude si¢astou zmluvnych podmienok.

AC v oblasti zniZovania nerovnosti v pristupe k potra-
vinam (celoskolsky pristup k stravovaniu): Za navrhy na
zavedenie celoskolského pristupu k stravovaniu (WSFA)
alebo ekvivalentnej metédy na podporu zdravého stravo-
vania v najzranitelnejSich komunitach bude udelenych az
[X] bodov. MoZe to napriklad zahfiiat vyucbu deti v oblasti
varenia, planovania rozpoctu na stravu a zriadovania $kol-

skych zahrad na pestovanie potravin.

Overenie:
Uchadzaci by mali v svojich navrhoch nacrtnut, ako dosiah-
nu vyssie uvedené ciele, spolu s harmonogramom a zdroj-
mi, ktoré na to vyclenia. Realizacia navrhovanych ¢innosti,
ak ich zadavatel schvali, bude sucastou zmluvnych pod-

mienok.

AC o zniZovani potravinovej nerovnosti (Skolenie):
Uchadzacom, ktori ponukaju skoliace programy pre za-
mestnancov a ¢lenov Skoly zamerané na rieSenie problé-
mu potravinovej chudoby v $kolach, bude udelenych az [X]
bodov. Takéto Skolenie musi byt zamerané na poskytova-
nie konkrétnych informacii o pocte Ziakov, ktori potrebuju
potravinovd pomoc, a na praktické kroky zamerané na po-
moc pri planovani a rozpoctovani programov potravinovej

pomoci, vratane marketingu a komunikacie.

Overenie:
Uchdadzac¢i musia predlozit podrobny akény plan na navrh-
nutie a realizaciu Skolenia a zdroje, ktoré na to budi vycle-
nené. Realizacia navrhovanych programov, ak ich zadava-

tel schvali, bude suc¢astou zmluvnych podmienok.

Kritéria AC tykajlce sa znizovania nerovnosti v pristu-
pe k potravinam (technolégia na pristup k potravinam):
body budu pridelené uchadzacom, ktori sa zaviazu zaviest
mechanizmus, ako je online platforma alebo mobilna apli-
kéacia, ktora umozni zranitelnym Studentom poziadat o pre-

bytocné potraviny v Uplnej diskrétnosti.

Overenie:
Uchadzaci musia opisat navrhovany mechanizmus, har-
monogram jeho zavedenia a zdroje, ktoré na to budu vy-
¢lenené. Implementacia navrhovaného mechanizmu, ak
ju verejny obstaravatel schvali, bude sicastou zmluvnych

podmienok.
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Ciel’ 4: ZniZenie potravinovej chudoby a nerovnosti

Osvedcena prax: Boj proti plytvaniu potravinami a potravinovej neistote v Sant Esteve Sesrovires

Mentali je program, ktory vznikol v roku 2017, ked mestska

rada Sant Esteve Sesrovires predlozila ndvrh na najdenie
spbsobu, ako znizit plytvanie potravinami a potravinovu
neistotu, kedze zistila, Ze v meste Ziju skupiny ludi v zrani-

telnej situdcii.

Program bojuje proti plytvaniu potravinami prostrednic-
tvom $kolskych jeddlni a snazi sa dodavat hotové jedld
fudom v zlozitej situacii. Ako uvadzaju, od zaciatku projek-
tu rozdali celkovo 17 725 porcii, z ktorych malo prospech
111 l'udi. Ide o pokrokovu iniciativu solidarity v regiéne Baix
Llobregat i L'Hospitalet (v Kataldnsku), ktora sa realizuje
vdaka zapojeniu $kél, rodin, prevadzkovatelov jedalni, dob-

rovolnikov a mestského zastupitel'stva.

Spolocnost prevadzkuijlca $kolsku jedalent ma na starosti infrastrukturu pre uchovavanie potravin a dal$ia organizacia spo-

lupracuje tym, Ze poskytuje potrebny material, aby sa zarucilo, ze sa potraviny dostanu k rodinam v najlepSom nutricnom

stave a v sUlade s poziadavkami na bezpecnost potravin, pricom sa vzdy dodrziavaju odpordcania a hygienické poZiadavky

oddelenia zdravotnictva Katalanskej autonomnej vlady. Kazdy kontajner je oznaceny Stitkom, na ktorom je uvedeny p6vod

potravin, ndzov jedla, datum spotreby a informdcie o spravnej konzumacii. Dobrovolnici majui na starosti zber potravin, ktory

sa vykondva raz alebo dvakrat za pat dni. Distribuciu potravin v skutoénosti zabezpeéuje mestska rada. Po¢as lockdownu

projekt Mentali pokracoval v ¢innosti a zvySoval povedomie o znizovani potravinovej chudoby a zvySovani socialneho za-

¢lenenia.

Dalsie informécie: Elllobregat. (8. jina 2022). Mentali sa podarilo znizit mnoZstvo potravinového odpadu rozdelenim takmer 18 000 jedal. Elllobregat. Dostupné na: >> elllobregat.com

Program proti plytvaniu potravinami MENTALI oslavuje sedem rokov, 25 000 uvarenych jedal Sant Esteve Sesrovires. VilaPress. Dostupné na: > vilapress.cat

.

/

Oblasti posobenia: #ZeroHunger, #FoodWaste #FoodJustice
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https://www.elllobregat.com/noticia/22771/santesteve-sesrovires/mentali-logra-reducir-el-desperdicio-alimentario-al-repartir-casi-18.000-comidas.html
https://www.vilapress.cat/articulo/sant-esteve-sesrovires/2024-05-08/4825380-programacontra-desperdi

[@9)
Ciel' 5: Vzdelavanie v oblasti stravovania,
kultura stravovania, kulinarske tradicie

Celkovy ciel’
Zabezpecit, aby bola vychova k stravovaniu pevnou stcastou skolskych jedal, najma
prostrednictvom aktivit zameranych na zdravé stravovanie ako vzdeldvaciu skisenost, ktora

zahfiha aktivnu Gcast Ziakov a uéitel'ov, ako aj SirSej Skolskej komunity.

KltGcové kritéria:

Certifikat AC v oblasti Whole School Food Approach (celoskolsky pristup k stravovaniu) alebo ekvivalentna certifika-
cia: Whole School Food Approach je metdda na rozvoj zdravej a udrzatelnej kultury stravovania v $kolach a ich okoli. Az [X]
bodov bude udelenych uchadzacom, ktori sa zaviazu uplatiiovat Whole School Food Approach alebo ekvivalentny pristup,
ktory riesi:

* zatraktivnenie stravovacieho prostredia v Skole pre Ziakov a zamestnancoy, aby sa vzdeldvanie o udrzatelnych volbach

v oblasti stravovania stalo pristupné pre vSetkych;

* podpora $kol pri za¢lefovani témy zdravého a udrzatelného stravovania do r6znych skolskych predmetov pre rézne vekové
skupiny (napr. pedagogické poradenstvo, vymena kurzov a nastrojov medzi $kolami, ingpiracia od inych $kél).
L}
Poznamka: E

Body budu udelené uchadzacom, ktori sa zaviazu podporovat $koly pri dosahovani aspofi bronzovych kritérii, ako je uvedené
v 22 pristupe WSFA, alebo ekvivalentnej certifikacii tretou stranou. Bronzové kritéria musia byt splnené vo vs$etkych styroch
pilieroch uvedenych v WSFA, konkrétne: PILIER A: Politika a vedenie; PILIER B: Potraviny a udrzatelnost; PILIER C: Vzdeléava-
nie a u€enie; PILIER D: Komunita a partnerstvo.

Overenie podla pristupu WSFA:

Uchadzaci musia opisat svoj pristup k dosiahnutiu aspon bronzovych kritérii $pecifikovanych v WSFA alebo ekvivalentnej

certifikacii tretou stranou a predlozit harmonogram a akény plan implementécie, ako aj zdroje, ktoré na to budu vyclenené.
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Celoskolsky pristup k stravovaniu

Ciel' 5 (,Vzdelavanie v oblasti stravovania, kultira stravovania, kulinarske tradicie”) vychadza z celoskolského pristupu
k stravovaniu (WSFA) — metody zalozenej na dokazoch, ktorej cielom je rozvijat zdravu a udrzatelnd kultdru stravovania
v Skolach a ich okoli. WSFA vnima Skoly ako katalyzatory SirSej transformacie potravinového systému prostrednictvom

integrdcie vyzivnych skolskych jedal, vzdeldvania v oblasti stravovania a aktivneho zapojenia komunity.

Tento pristup spdja zlepSenia v oblasti Skolskych jedal a potravinového prostredia s praktickou vyucbou, Ucastou ziakov
a ucitel'ov a silnym zapojenim rodin, polnohospodarov, podnikov a aktérov obé¢ianskej spolo¢nosti. Prepojenim stravovania
s ucenim sa zameriava nielen na zabezpecenie vyzivy deti, ale aj na ich posilnenie vedomostami, zruénostami a sklsenos-

tami, ktoré podporuju zdravsie stravovacie navyky a udrzatelnost v ramci celej komunity.

Tato komplexna stratégia sa odraza v tyroch vzajomne sa doplifiajtcich pilieroch.

Brmgtfoud

core

Q‘Q‘:

on &U"?’

» (1) Politika a vedenie zabezpeéuj, aby sa zdravé a udrzatelné stravovanie stalo neoddelite/nou su¢astou hodnét,

rutiny a planovania $koly, s podporou vSetkych relevantnych zainteresovanych stran.

» (2) Potraviny a udrzatel'nost sa zameriavaji na bezpeéné a prijemné stravovacie priestory a na poskytovanie jedal

a napojoy, ktoré su chutné, vyvazené a — pokial je to mozné - riadia sa kritériami udrzatelnosti.

» (3) Vzdelavanie a ucenie spaja teoretické a praktické skisenosti, ako je varenie, zéhradnienie, navtevy fariem,

degustacie a kontroly plytvania potravinami, ¢im pomaha detom vytvarat trvalé a zodpovedné stravovacie navyky.

» (&) Komunita a partnerstvo rozsiruja tento pristup za hranice $koly prostrednictvom spolupréce s rodinami, miestnymi
aktérmi v oblasti potravin a susedskymi organizaciami s ciefom podporovat zdravsie a udrzatelnejSie stravovacie
navyky v SirSej komunite.

SCHOOLFOOD
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Ciel' 5: Vzdelavanie v oblasti stravovania,
kultira stravovania, kulinarske tradicie

Osvedcena prax: Milansky pristup k zvySovaniu povedomia o potravinach v skolach

Milansky poskytovatel sluzieb Milano Ristorazione ponuka zoznam surovin a jedalnych listkov na svojej webovej stranke,

navyse tento jedalny listok sa dvakrat ro¢ne doruéuje vSetkym Ziakom v $kole vzhladom na sezénne zmeny v jedalnom
listku. Tento jedalny listok sa sklada z tyzdennych receptov a obsahuje aj ndvrhy na veceru a uzito¢né informacie pre rodiny
o zdravej strave, udrzatelnych postupoch na zabranenie plytvaniu potravinami, informdcie o kvalite surovin a o poskytova-

nych sluzbach. Viac informacii je k dispozicii 2> tu (v taliancine).

0d roku 2021 vydava mesto Milano spolu s organizaciou Milano Ristorazione vzdelavaciu sadu pre deti, ktora sa kazdoro¢ne
distribuuje v poslednom skolskom tyzdni s cielom zvysit povedomie deti a rodin o zdravej vyZive a osvedc¢enych postupoch
v boji proti plytvaniu potravinami. Sady su k dispozicii (v talianc¢ine) tu:

* > ‘Una mela al giorno’ (,jablko denne”)

\ * A tavola senza sprechi” (,stdl bez odpadu®): > verzia pre materské skoly a »> verzia pre zakladné skoly. /

AC k planovaniu stravovania: Az [X] bodov bude udelenych ponukam, ktoré navrhuju planovanie stravovania prostred-

nictvom spoluprace medzi doddvatelmi potravin, kucharmi, dietetikmi a Skolami, preukazuji rozmanitost sezénnych surovin
zahrnutych v jedalnom listku a vyuzivaju kreativne techniky pripravy jedal/moznosti servirovania, ktoré zachovavaju a zvysu-
ju nutriénu kvalitu jedal. To by malo zahfiat aspon dve porcie ¢erstvej zeleniny/ovocia na jedno jedlo a [X] % sezénnych po-

travin, [X] % ekologickych produktov, [X] % jedal rastlinného pévodu a [X] % produktov s certifikdtom spravodlivého obchodu.

S

Poznamka: L:

Prislusné percentualne podiely a spésob ich vypoctu na zaklade poctu, hmotnosti, objemu alebo hodnoty potravinovych
vyrobkov musi urcit verejny obstaravatel’.

Overenie:

Uchdadza¢ musi preukdazat vzdelavaciu a pedagogickd podporu pri planovani a priprave jedal s dérazom na sezdnnost, regi-
onalnost, nutriénl hodnotu, chut, dokladné skolenie kucharskeho personalu, ochutnévanie receptov, workshopy a programy,

ktoré buduji vztahy medzi réznymi aktérmi v potravinarskom systéme.
AC o zdravych desiatach: AZ [X] bodov bude pridelenych uchadzacom, ktori ponukaju pristup k zdravym desiatam medzi
jedlami, ako st susené ovocie, orechy (v stlade s usmerneniami o alergiach) a semeng, surova zelenina a Cerstvé ovocie.

Overenie certifikatu:

Uchdadzac¢ musi na priklade jedalneho listka preukazat, ze medzi hlavnymi jedlami st zahrnuté zdravé desiaty.
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https://www.milanoristorazione.it/famiglie%20https:/www.milanoristorazione.it/files/Famiglie/Cosa_si_mangia/estate_2022/MiRi_-_Newsletter_estate_2022_WEB.pdf
https://www2.comune.milano.it/documents/20126/481928432/Opuscolo%2Ba.s.%2B2020_2021%2B-%2BUna%2Bmela%2Bal%2Bgiorno.pdf/38484c73-e693-d9c1-de9b-fbd2a8ef4506?t=1711706069881&utm
https://www.comune.milano.it/documents/20118/835124/Opuscolo%2Ba.s.%2B2021_2022%2B-%2BA%2Btavola%2Bsenza%2Bsprechi_infanzia.pdf/19c83f89-266f-0d0a-4a89-6808deb61ed0?download=true&t=1779957699829&version=1.1&utm
https://www.comune.milano.it/documents/20118/838783/A%2Btavola%2Bsenza%2Bsprechi%2Bper%2Ble%2BScuole%2BPrimarie.pdf/48e4746a-0767-b152-fae1-e83d8c54cc76?download=true&t=1753261155622&version=1.0&utm

Ciel' 5: Vzdelavanie v oblasti stravovania,
kultira stravovania, kulinarske tradicie

Osvedcena prax: Iniciativa ,,Ovocie v dopoludnajsich hodinach” v milanskych zakladnych skolach

Ovocie v dopoludnaj$ich hodindch je iniciativa, ktort vyvinula spolo¢nost Milano Ristorazione, verejna spolo¢nost spravujd-

ca Skolské jedalne, v ramci milanskej potravinovej politiky.

Cielom tejto iniciativy je zlepsit stravovanie $koldkov podporou konzumacie ovocia ako desiaty v dopoludiajsich hodinach.
Iniciativa ,Frutta a meta mattina“ bola vyvinuta s cielom bojovat proti obezite deti, ktora je v poslednych 20 rokoch rasticim
problémom, a podporovat zdravé navyky a zivotny $tyl. Zaroven konzumacia ovocia v dopoludiajsich hodinach umoziiuje

znizit mnozstvo potravinového odpadu v ¢ase obeda, ¢o dalej prispieva k udrzatelnosti celého potravinového systému.

V neposlednom rade distriblcia ovocia ako desiaty pomaha zmiernit finan¢na zataz ohrozenych rodin, ktoré mézu mat
tazkosti so zabezpecenim zdravého stravovania pre svoje deti. Prvy pilotny projekt bol spusteny v jini 2016 a zapojilo sa
do neho priblizne 30 zakladnych skol a 4 000 deti. Projekt sa dnes stal beznou praxou v priblizne 50 zakladnych Skolach
v meste, pricom sa zameriava konkrétne na ohrozené Stvrte. Pridanou hodnotou projektu je jeho integracia do Skolského

systému, ¢o umoznuje oslovit neustéle rastuci pocet deti.

Viac informécii: Mesto Milano (2019). Milansky pakt o mestskej potravinovej politike: Narativ o udrzatelnom rozvoji — Mildno 2019. Milano: Comune di Milano. Dostupné na:
>> milanurbanfoodpolicypact.org

N /

AC o regionalnych kulinarskych tradiciach: AZ [X] bodov bude udelenych uchadzacom, ktorych cielom je zvysit pove-

domie spotrebitelov o regionalnom potravinarskom dediCstve tym, Ze aspon raz tyzdenne ponuknu jedalny listok zostaveny
tak, aby obsahoval jeden alebo viac tradi¢nych regionalnych receptov, ktoré st stcastou potravinarskeho dedi¢stva oblasti,
v ktorej sa stravovanie poskytuje. M6Ze to zahfiat podavanie tradi¢nych a miestne prispésobenych odréd, najmé ovocia
a zeleniny, plemien zvierat a/alebo mlie¢nych vyrobkov vyrobenych metédami vyroby a spracovatel'skymi technikami bez-

nymi v danom regidne.

Overenie:
Uchdadzaci by mali predlozit niekolko prikladov jedalnych listkov obsahujlcich regiondlne a sezénne tradi¢né recepty. Mali
by opisat postupy, ktoré pouZivaju pri priprave a obstaravani surovin pre tieto jedalne listky, ako aj pri zabezpecovani ich

vysokej kvality.
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https://www.milanurbanfoodpolicypact.org/wp-content/uploads/2020/12/SDN-Milan_2019.pdf

Ciel' 5: Vzdelavanie v oblasti stravovania,
kultira stravovania, kulinarske tradicie

Priklad osvedcenych postupov: Propagacia kultirneho dedicstva prostrednictvom jedla v Nuore

Jedlo je komunikacny prostriedok, ktory v sebe nesie socialne a kultirne hodnoty. Konzumadcia urcitych jedal je spd6sobom,

ako vyjadrit, kym sme a aka je nasa kultura. Z tohto dévodu je délezité propagovat jedla a recepty medzi najmlad$imi, aby
sme zachovali a ocenili nase tradicie. V technickych Specifikaciach stravovacich sluzieb nasej skoly doddvatel navrhuje
osem tematickych jeddl s produktmi CHOP a CHZO (t. j. chrdnené oznacenie pdvodu, chrdnené zemepisné oznacenie) a re-
cepty nasej tradicie, so zvlastnym zretelom na tradi¢né sviato¢né jedla. V rdmci tohto projektu bola napldnovana aj séria
vzdelavacich workshopov venovanych priprave tradi¢nych jedal, avSak kvoli pandémii boli vSetky tieto aktivity pozastavené

a budu realizované ¢oskoro.

Dalsie informacie: Mesto Nuoro (2024). Nuoro, predstavenie aktivit projektu ,Ci.Buo. Dobré jedlo pre deti a pre planétu”. Tlaéové oddelenie mesta Nuoro.
Dostupné na: >> comunisostenibili.eu

N /

Osvedcena prax: Verejna sutaz na dodavku vajec a mliecnych vyrobkov v Gente

V technickych Specifikacidch verejnej zdkazky mesto Gent V Gente sa nachadza niekol'ko $kdl a vzdelavacich progra-
upozornuje doddvatelov na eurépsku potravinovd kultdru mov, ktoré ponukaju vyu¢bu gastrondémie a varenia. Pre
v slvislosti so syrom. Cielom je poukazat na to, Ze uzivate- tieto institucie je dolezité, aby sa Studenti oboznamili s bo-
lia zakazky m6zu mat pristup ku konkrétnym syrom z celej hatou ponukou mlie¢nych vyrobkov v Eurépe.

Eurépy.

V niekolkych eurdpskych krajinach su syry sticastou stravy, a teda aj si¢astou kultury stravovania. V désledku toho existuje
obrovska rozmanitost druhov syrov. Aby si $tudenti osvojili vedomosti o tejto rozmanitosti, mali by byt v ponuke formalne
uznané regionalne produkty (t. j. chranené oznacenie pévodu, chranené zemepisné oznacenie, zarucena tradic¢na specialita),

ako aj regiondlne produkty s narodnym/regionalnym uznanim alebo ekvivalentom.

Okrem toho sa od dodavatela vyZaduje, aby bez dodatocnych nakladov umoznil ndvstevy v podnikoch. Ak to uéebny plan
a prakticka organizacia vyucby dovolia, Studenti mozu prostrednictvom navstevy v podniku spoznat prax spracovania mlie-
ka na mliecne vyrobky. To zahffia konvenény sektor, sektor ekologického polnohospodarstva, velké aj malé podniky, Specia-

lizované spoloc¢nosti atd'.

Dalsie informacie: Bruning, T. (2024). Udrzatelné verejné obstaravanie potravin: Pripadova $tidia mesta Gent, Belgicko. Prezentécia na podujati Eating City , Think Global Act Local, 7.

/

septembra 2024, Gent, Belgicko. Dostupné na: >> eatingcity.org

\» Eating City Bruning, T. (2018). Udrzatelné verejné obstaravanie potravin: od politiky po verejnu sutaz. Eating City Summercampus, Pariz. Dostupné na: > eatingcity.org
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https://www.comunisostenibili.eu/2024/04/13/nuoro-presentate-le-attivita-del-progetto-ci-buo-il-cibo-buono-per-i-bambini-e-per-il-pianeta/
https://www.eatingcity.org/wp-content/uploads/2024/05/BRUNING-20240828_PU_EatingCity_Ghent2024.pdf
chrome-extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://www.eatingcity.org/wp-content/uploads/2024/05/BRUNING-20240828_PU_EatingCity_Ghent2024.pdf?utm_source=chatgpt.com
https://www.eatingcity.org/wpcontent/uploads/2018/04/Tamara-Bruning.pdf

Ciel' 5: Vzdelavanie v oblasti stravovania,
kultira stravovania, kulinarske tradicie

o Pokrocilé kritéria

AC tykajuce sa vzdelavacich aktivit v oblasti stravovania: UchadzaCom, ktori do svojich planov obstaravania zaclenia

vzdelavacie aktivity v oblasti stravovania pre deti skolského veku, ako je varenie, priprava jedal, pestovanie potravin, sezén-

nost produktov, doleZitost zdravej a vyvazenej stravy, ako aj prepojenie s tradiciami a chutou jedal, bude udelenych az [X]

bodov.

Overenie:

Uchdadzaci musia predlozit podrobny plan vzdeldvacieho programu, ktory obsahuje harmonogram, osnovy a zoznam zainte-

resovanych stran. Je potrebné uviest zdroje (vratane ¢asu zamestnancov), ktoré budu na tieto ¢innosti vy¢lenené. Realizacia

navrhovanych ¢innosti, ak ich zadavatel schvali, bude stic¢astou zmluvnych podmienok.

Osvedcena prax: Vzdelavacie jedalne v Katalansku

V Spanielsku je Eoraz zretelnejsie, aké délezité je vnimat je-
dalen a jej priestory ako Ustredny vzdelavaci projekt. Jedal-
ne v Katalansku su sti¢astou programu ,Temps de migdia“
(obeda) a vSetky ich aktivity, vratane stravovania, musia byt
v stlade s vzdeldvacim projektom zariadenia. Napriklad vo
verejnom vzdeldvacom centre Patronat Domenech v Bar-
celone organizacia Crea y Creix uz 20 rokov riadi vSetky
vzdeldvacie aktivity. VSetci zamestnanci maju vzdelanie
v oblasti pedagogiky (psycholégia, pedagogika, ucitel'stvo,
socialna pedagogika atd.) a zachovdva sa sudrznost me-
dzi vSetkymi aktivitami, ktoré prebiehaju od 8. hodiny rdno

az do konca mimoskolskych aktivit.

DievCata a chlapci vo veku 3, 4 a 5 rokov jedia vo svojej
triede v uvolnenej atmosfére, ¢im rozvijaju svoju samostat-
nost, kedZe od 3 rokov su zodpovedni za rozloZenie obru-
sov a pouzivanie vSetkych priborov s pomocou mentorov.
S cielom podporovat vzajomné ucenie sa Ziaci Siesteho
roCnika zakladnej Skoly sprevadzaju prvakov pocas prvého
tyzdna, ked' jedia v jedalni, a su tiez zodpovedni za ich pre-
budenie po popoludnajsom spanku. S cielom podporovat
starostlivost o zivotné prostredie pocitaju mnozstvo jedla,

ktoré zostane v jedalni.

Viac informacii: Consorci d’Educaci6 de Barcelona (2023). Servei de menjador i monitoratge del temps del migdia a 'Escola Patronat Doménech - Creaii Creix, SL. Exp. 08007202-2023-001.

Oznamenie o verejnej zakazke, Barcelona. Dostupné na: >> cido.diba.cat

.

/
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https://cido.diba.cat/contractacio/14995484/servei-de-menjador-i-monitoratge-del-temps-demigdia-a-lescola-patronat-domenech-consorci-deducacio-de-barcelona-ceb

Ciel' 5: Vzdelavanie v oblasti stravovania,
kultira stravovania, kulinarske tradicie

AC tykajuce sa stravovacich navykov a zmeny spravania: Uchddzacom, ktori zavedud opatrenia v oblasti stravovania
zamerané konkrétne na zlepsenie stravovacich navykov deti a mladeze prostrednictvom behavioralnych podnetov ,nudge
intervencii“ na podporu zdravych stravovacich navykov v Skolskom prostredi, bude udelenych aZ [X] bodov. Priklady zahf-

'

naju podavanie zdravs$ich jedal detom v obaloch typu ,vezmi a chod” (,grab-and-go“), poskytovanie nakrdjaného ovocia
pripraveného na konzumadciu, prezentaciu zdravsich jedal na atraktivnych stojanoch alebo na atraktivnych tanieroch, ako su
Salatové a zeleninové bary, ponuku celozrnného peciva atraktivnych a zabavnych tvarov a poskytovanie vody z chladenych
vydajnikov, alebo spustenie marketingovych a komunikaénych kampani zameranych na zdravé stravovanie a konzumaciu

ovocia a zeleniny.

Overenie programu:
Uchdadzac¢i musia predloZit podrobny plan vzdelavacieho programu, ktory obsahuje harmonogram, osnovy a zoznam zain-
teresovanych stran. Musi byt uvedeny odhad zdrojov (vratane ¢asu zamestnancov), ktoré budu venované tymto aktivitam.

Realizacia navrhovanych aktivit, ak ich zadavatel schvali, bude suc¢astou podmienok zmluvy.

AC o vzdelavani v oblasti udrzatelnych potravin a vyzivy: Uchadzacom, ktori sa zaviazu vyvijat vzdelavacie projekty
v spolupraci s odbornikmi, ako st polnohospodari, kuchari, vyZivovi poradcovia, remeselni vyrobcovia potravin, komunitni
zahradnici a organizacie komunitou podporovaného polnohospodarstva, s cielom zvysit povedomie o udrzatelnych potravi-

néch a vyzive prostrednictvom praktickych interakcii a exkurzii, bude udelenych az [X] bodov.

Overenie:
Uchdadzaci musia predlozZit podrobny plan vzdelavacieho programu spolu s harmonogramom a uvedenim zainteresovanych
stran a zapojenych zdrojov. Realizacia navrhovanych ¢innosti, ak ich verejny obstaravatel schvali, bude si¢astou podmienok

zmluvy.
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Ciel' 5: Vzdelavanie v oblasti stravovania,
kultira stravovania, kulinarske tradicie

Osvedcena prax: Projekt ,Sato Po impari“ v Medio Campidano

Provincia Medio Campidano v spolupraci s regionalnou agenttrou Laore Sardegna, $kolami a vzdeldvacimi farmami v tejto

oblasti, na zdklade pozitivnych skisenosti ziskanych poc¢as skolského roka 2009-2010 v oblasti vzdelavania o vyZive, sa roz-
hodla presadit pre skolsky rok 2010-2011 novy projekt s ndzvom ,Satu po imparai“. Cielom projektu bolo obnovit, zachovat
a posilnit prisluséné dedic¢stvo vedomosti a typickej polnohospodarskej a potravinarskej vyroby, ktoré charakterizuje Gzemie
so silnym vidieckym zameranim, akym je Medio Campidano, ako aj podporovat a experimentovat so zavadzanim produktov
z obilnice Medio Campidano do skolskych jedalni a integrovat a zlepSovat vzdelavaciu tlohu fariem. Boli zdéraznené nasle-

dujuce ciele:
* Vzdeldvat nové generéacie a ich rodiny v oblasti spravnej vyZivy z hl'adiska kratkeho
dodavatel'ského retazca, ako je stanovené v L.R.1/2010;

* Zviditelnit a podporovat spotrebu typickych polnohospodéarskych a potravinarskych produktov

z kosa Medio Campidano;

* Vyhodnotit a otestovat moznost zavedenia konzumaécie typickych polnohospodarskych

a potravinarskych produktov z oblasti Medio Campidano do Skolskych jedalni;
* Zviditelnit, odovzdat a obohatit dedi¢stvo vedomosti vidieckej oblasti;

* Podporovat rozvoj siete vzdelavacich fariem a vytvéranie inovativnych vzdeldvacich aktivit

zameranych na kultdrne a historické zdroje Uzemia;

* Podporovat pri budovani vzdelavacich chodnikov na farmach prepojenie vedomosti medzi

Skolami a regionom;

= Sirit obsah, ciele a vysledky realizacie projektu.

Viac informdcii: Provincia del Medio Campidano (n.d.). Fattorie didattiche. Medio Campidano: Provincia del Medio Campidano. Dostupné na: >> provincia.mediocampidano.it

N /

Oblast posobenia: #VzdelavanievOblastiZivin #Zdravastrava #PovedomieoVyziv #SpravodlivostvoblastiVyzivy
#VplyvStravyNaUdrZatelnost #KultirneJedléDedicstvo
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Ciel' 6: Mali polhohospodadri a socidlna integrdcia
znevyhodnenych a zranitelnych skupin

Celkovy ciel*
Najmenej 10 % potravin dodavanych na zaklade zmliv pochadza od malych polnohospodarov
alebo organizacii zamestnavajucich zdravotne postihnutych alebo znevyhodnenych pracovnikov.
Na dosiahnutie tohto ciela zorganizuji predbezné konzultacie s trhom, ako je uvedené nizsie.

Predzakazkové konzultacie s trhom:

V predzékazkovej faze by sa uchadzaci mali opytat na ich schopnost zamestnavat pracovnikov so zdravotnym postihnu-
tim alebo zo znevyhodnenych skupin a nakupovat potravinérske vyrobky od malych polnohospodarov, ktoré nepochéadzaju
z priemyselnych chovov. Malo by sa zd6raznit, aké délezité je pre verejného obstaravatela zahrnut takychto pracovnikov,
vyrobcov a produkty do zmliv o dodavkach potravin a stravovacich sluzbach, kdekolvek je to mozné, a uchadzaci by mali byt
dotazovani ohladom akychkolvek vnimanych prekazok ich Gcasti (napr. naklady, objem alebo Specifikacia potravinarskych
vyrobkov, dodacie lehoty atd'), aby sa im dalo predist v kritéridch verejného obstaravania. Mal by sa tiez prediskutovat vplyv

rozdelenia zakazky na mensie Casti, kedZe to m6ze podporit U¢ast mensich prevadzkovatelov, socidlnych podnikov atd.

MozZnost 1 — Vyhradenie zmluv alebo ¢asti zmliv pre vyrobcov, ktori zamestnavaji zdravotne postihnutych alebo
znevyhodnenych pracovnikov: Verejni obstaravatelia sa mozu rozhodndt vyhradit zmluvu alebo jednu ¢i viac ¢asti zmluvy
pre uchadzacov, ktori zamestnavaju aspon 30 % zdravotne postihnutych alebo znevyhodnenych pracovnikov (napr. vo vy-
robe, spracovani, distribucii potravin, stravovacich sluzbach atd.), ako sa stanovuje v &lanku 20 smernice 2014/24/EU. To
méze pomadct podporit Udast socialnych podnikov a nekomerénych organizécii vo verejnom obstaravani. Dalsie informacie
o tom, ako toto vyclenenie zmluvy vyuZit, a priklad jej uplatnenia v pripade Skolskych jedal vo Francuzsku, su k dispozicii

v sprievodcovi Buying Social Guide (druhé vydanie, 2021).

Moznost 2 — Dodatocéné kritérium tykajtice sa socialnej integracie znevyhodnenych pracovnikov: Uchadza¢om, ktori
do svojho pracovného kolektivu v ramci zmluvy zaradia zamestnancov, ktori patria do niektorej z nasledujucich kategorii

(,znevyhodneni pracovnici), bude udelenych az [X] bodov:

(a) osoby so zdravotnym postihnutim; (g) pracujlci v odvetvi alebo profesii v ¢lenskom $téate, kde je rodova

(b) dlhodobo nezamestnani (dizka obdobia sa méze liit, napr. nerovnovaha vyssia ako priemernd rodova nerovnovéha vo vsetkych
osoby, ktoré neboli v pravidelnom platenom zamestnani pocas hospodarskych odvetviach v danom ¢lenskom $téte (napr. 25 %),
predchdadzajucich 6 az 24 mesiacov); a patri k tejto nedostato¢ne zastipenej rodovej skupine;

(c) mladiludia (napr. vo veku od 15 do 24 rokov); (h) ¢lenovia etnickych mensin v ¢lenskom Stéte a/alebo osoby, ktoré

(d) osoby, ktoré nedosiahli stredoskolské vzdelanie alebo odbornu potrebuju rozvijat svoje jazykové, odborné vzdelanie alebo pracovné
kvalifikdciu (Medzindrodna standardnd klasifikacia vzdelavania 3) skudsenosti, aby si zvysili Sance na ziskanie stabilného zamestnania;
alebo ukon¢ili denné stadium v priebehu poslednych dvoch rokov (i) ktori mézu byt povazovani za ohrozenych chudobou alebo za osoby
a doteraz neziskali svoje prvé pravidelné platené zamestnanie; v situdcii vazneho nedostatku (napr. osoby v situdcii materidlneho

(e) osoby starsie ako 50 rokov; nedostatku, osoby Zijuce v doméacnostiach s velmi nizkou intenzitou

(f)  zijuci ako slobodny dospely s jednou alebo viacerymi vyzivovanymi prace, bezdomovci atd'); alebo
osobami; (i) ktori sa nachadzaju v inych situaciach sposobujlcich zranitelnost

(napr. doméce nasilie, osoby trpiace zévislostami atd").
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Ciel' 6: Mali polhohospodadri a socidlna integrdcia
znevyhodnenych a zranitelnych skupin

Overenie:
Uchadzac¢i musia uviest pocet pracovnikov, ktori maju byt zamestnani na zaklade zmluvy a ktori spadaju do jednej alebo
viacerych uvedenych kategérii, a do ktorej kategodrie (kategérii) spadaju. Musia byt uvedené kroky podniknuté na nabor,
odbornu pripravu a ponuku dlhodobého zamestnania tymto osobam. Zavazky uchadzaca v suvislosti s tymto kritériom
budud sucastou zmluvnych podmienok, pricom sa budul pravidelne podavat spravy o pocte obsadenych pracovnych miest,

odbornej priprave, nabore, povyseni a udrzani znevyhodnenych pracovnikov.

MoZnost 3 — Uzatvaranie priamych zmliv: Rozdelenie zmliv na mensie Casti je jednoduchsie, ak verejny obstaravatel
nakupuje priamo, namiesto toho, aby zadaval zakazku velkoobchodnikovi alebo sprostredkovatelovi. Ak verejny obstardva-
tel prevadzkuije vlastni kuchyiu namiesto toho, aby zadaval zdkazky na stravovacie sluzby externe, najlepSou moznostou
moze byt jednoducho uzatvarat rozne priame zmluvy na rézne primdarne polnohospodarske produkty. Uprednostriovanie
sezdénnych primarnych potravin, ktoré aspon ¢iastoéne zodpovedaju miestnym kulindrskym tradiciam a zohladruju biodi-
verzitu (napr. roézne druhy/odrody jablk), méze dalej podporit kratke dodévatel'ské retazce. Priklad néjdete v &asti Inovativne

pristupy, kde su opisané platformy Business to Business (B2B) v Belgicku.

Osvedcena prax: Integracia pristahovalcov v meste Umea

Organizacia stravovacich sluzieb v meste Umea vytvorila miestnu pracovnu drahu pre novo prichadzajcich pristahovalcoy,
ktori st dnes daleko od trhu prace. Program ponuka $ancu stat sa ,asistentom v stravovani“ a pozostédva z kombinacie ,$vé-
dciny pre zaciato¢nikov”, odborného vzdelavania a staze. Pripravuje Ucastnikov na povolanie v kuchyniach, ktoré vyzaduju
stredoskolské vzdelanie. Zohladfovanie rozmanitosti a zameriavanie sa na novo prichadzajucich pristahovalcov prostred-

nictvom ponuky vzdeldvania a odbornej pripravy vedie k Gspechu. Tymto spésobom sa otvaraju cesty k integracii a zaroven

/

sa zabezpecuje vysoka odborna spdsobilost v kuchyniach.

Dalsie informacie: Mesto Umea (bez datumu). Stravovacie sluzby. Umea: Mesto Umea. Dostupné na >> umea.se

N

Oblast pdsobenia: #Socialna integracia #Mali farmari #Socialna inovacia #Inovativne obstaravanie potravin
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https://www.umea.se/jobbochforetagande/jobbochpraktik/praktikocharbetstraning/praktikexamensarbete/maltidsservice

Ciel’ 7: Fair Trade a dostaojné podmienky

Celkovy ciel*
Najmenej 50 % kavy, ¢aju, cukru a exotického ovocia dodavaného na zaklade zmliv pochadza od
dodavatelov certifikovanych ako Fair Trade, vratane znaciek ako FairTrade, Ecocert Fair

Trade, Fair for Life alebo ekvivalentné.

KltGcové kritéria:

Technické Specifikacie tykajtice sa spravodlivého obchodu a dostojnych pracovnych podmienok pre exotické pro-
dukty: Potravinarske vyrobky, ktoré sa vyrabaju prevazne v rozvojovych krajinach (napr. kdva, caj, cukor, banany atd’, zoznam
sa ma jasne Specifikovat), musia pochadzat zo spravodlivého a etického obchodu. Tieto produkty musia byt certifikované
v rdmci systému oznacovania Fairtrade International, ako je Fair Trade Label, Fair Trade Certified alebo ind ekvivalentna
certifikacia tretou stranou, ktora sa riadi Standardmi spravodlivého obchodu uznanymi Svetovou organizaciou spravodlivého
obchodu (WFTO) a je v stlade so zakladnymi dohovormi Medzinarodnej organizécie prace (ILO).

Kritérium tykajlice sa spravodlivého obchodu a déstojnych pracovnych podmienok pre ostatné vyrobky: Uchadza-
¢om dodaju dalSie vyrobky [nad ramec poziadaviek uvedenych v $pecifikaciach] pochadzajuce zo spravodlivého a etického
obchodu, bude udelenych az [X] bodov. Tieto vyrobky musia byt certifikované v rémci systému oznacovania Fairtrade Inter-
national, ako je Fair Trade Label, Fair Trade Certified alebo ina rovnocenna certifikécia tretou stranou, ktora sa riadi normami
spravodlivého obchodu uznanymi Svetovou organizaciou spravodlivého obchodu (WFTO) a je v stlade so zakladnymi doho-
vormi Medzinarodnej organizacie prace (ILO).

Overenie certifikatom:
Uchadzagi, ktori predlozia dokaz, ze ich potraviny a napoje nest eticki obchodnt znacku, ktord spifia vy$sie uvedené pozia-
davky, alebo ind rovnocennt certifikaciu vydant nezavislou tretou stranou, budd povaZzovani za spinajucich kritéria.

CPC o transparentnosti potravin v dodavatel'skom retazci: Zhotovitel je povinny sledovat vSetky produkty pouzivané
v stravovacich sluzbach a predlozit dékazy o néleZitej starostlivosti v oblasti ludskych prav a pracovnych podmienok v do-
ddvatel'skom retazci.

Osvedcena prax: Produkty spravodlivého obchodu v Milane

0Od roku 2012 sa v ramci Skolského stravovania v Milane dvakrat mesacne podavaju pudingy s cukrom a kakaom, ktoré su
oznacené ako produkty spravodlivého obchodu. Mesto tak méze nielen uspokojit tizbu deti po zdravom a chutnom dezerte,
ale aj hlbsie sa zoznamit s ¢innostou subjektov zapojenych do spravodlivého obchodu a ich hodnotami. Okrem hlavnej zloz-
ky, ktorou je odstredené mlieko, sa cukor a kakao nakupuju od réznych zdruzeni pofnohospodarov v Strednej Amerike, ktoré
pracuju, vyrabaju a distribuuju v stlade s principmi spravodlivého obchodu, so zvlaStnym dorazom na prdva pracovnikov
a Zivotné prostredie v oblastiach vyroby. Tato osvedéena prax je v sulade s talianskou legislativou o udrzatelnom obstarava-

ni potravin pre skoly (ministerstvo nariadenie ¢. 65 z 10. marca 2020).

Qac informdcii: Fairtrade (n.d.). Fairtrade e i CAM: Criteri Ambientali Minimi. Dostupné na: >> fairtrade.net /

SCHOOLFOOD



https://www.fairtrade.net/it-it/aziende/fairtrade-cam.html

Ciel' 7: Spravadlivy obchod a déstajné podmienky

TS o udrzatelnych rastlinnych olejoch a tukoch a udrzatelnej soji: Dodavané rastlinné oleje, rastlinné tuky a séja
nesmi prispievat k odlesfiovaniu primarnych lesov a musia spifiat environmentélne kritéria tykajice sa pody, biodiverzity,
zmeny vyuzivania pody a zasob organického uhlika tym, Ze spifiaji poziadavky certifikaéného systému zahffiajticeho tieto

otazky, ¢lanku 93 nariadenia (EU) ¢. 1306/2013 alebo inymi rovnocennymi prostriedkami. éast Inovativne pristupy.

Overenie:
Uchéadzaci musia predloZit dékaz, Ze kazdy z produktov dodévanych/pouzivanych v uvedenych kategdridch mé nezavis-
Ié ozna&enie/certifikéciu, ktoré spifiajui uvedené poziadavky. V pripade, ze produkt nema nezavislé oznacenie/certifikaciu,

uchadzaé musi predlozit dékaz o tom, akym spésobom spifia uvedené poziadavky.

Vysvetlenie: E

Dovoz olejnatych plodin do krajin EU je izko spojeny s odlesfiovanim v krajinach pévodu. Odlesfovanie sa tyka najma dvoch
plodin a produktov z nich vyrobenych: séjového Srotu a séjového a palmového oleja. Existuju dva porovnatelné standardy
pre ekologicky zodpovedné séjové produkty: Okrdhly stél pre zodpovednl séju (RTRS) a ProTerra. Standard ProTerra sa
vztahuije na akykolvek potravinovy alebo polnohospodarsky produkt, hoci sa v sii¢asnosti pouziva hlavne pre produkciu séje
a spotrebné vyrobky odvodené zo soéje. Certifikovany palmovy olej je Siroko dostupny na medzinarodnom trhu. Pre palmo-
vy olej st dvoma najvacsimi schémami Okruhly stol pre udrzatelny palmovy olej (RSPO) a Inovacna skupina pre palmovy
olej. V roku 2014 bolo vyprodukovanych takmer 12 miliénov ton palmového oleja, Co predstavuje priblizne pétinu celkovej
svetovej produkcie, v stlade s kritériami Okrihleho stola pre udrzatelny palmovy olej (RSPO 2015), avSak iba polovica tohto
mnozstva bola predana ako certifikovany udrzatelny palmovy olej (CSPO) - zvySok nenasiel odberatela na certifikovanom

trhu a bol predany ako konvenény palmovy olej. Zdroj: Kritéria EU GPP pre potraviny a stravovacie sluzby.

KedZe velké mnoZstvo spracovanych potravin obsahuje palmovy a séjovy olej, dorazne sa odporica upozornit dodévatelov
potravin na tuto poziadavku uz vo faze pred obstardvanim prostrednictvom komunikacie s trhom. Tym by sa malo zabez-
pecit, aby bol k dispozicii dostatok ¢asu na obstaranie produktov, ktoré bud' tieto oleje neobsahujy, alebo ktoré disponuju

niektorou z uvedenych certifikacii udrzatelnosti.
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5. Inovativne pristupy k obstaravaniu potravin

BIO okresy (Taliansko)

Ekologické okresy, zname aj ako biookresy alebo ekoregiony, predstavuju inovativny model rozvoja vidieka, v ktorom je
v popredi environmentélna udrzatelnost a miestny rozvoj. Organicky okres mozno definovat ako ,oblast, v ktorej polnohos-
podari, ob¢ania, verejné organy a dalsi miestni aktéri uzatvaraju formalnu dohodu zameranu na udrzatelné hospodarenie
s miestnymi zdrojmi, zalozenu na principoch a modeli ekologického polnohospodarstva a na osvedcenych agroekologic-
kych postupoch, s ciefom podporit hospodarsky, sociélny a kultirny rozvoj svojej komunity” (IN.N.E.R, 2021). Od roku 2014
sa ekologické okresy $iria po celom svete a v tejto faze sa nachadzaju vo faze rozvoja. Cielom tohto modelu je dosiahnut
ekologicku transformdciu potravinového systému prostrednictvom implementdcie integrovaného tzemného rozvoja, ktory
predpoklada interakciu piatich hlavnych zloZiek, a to polnohospodarstva, Zivotného prostredia, ekonomiky, kultiry a spolo¢-

nosti. Prepojenie tychto rozmerov mé za ciel dosiahnut miestny, udrzatelny a zdravy potravinovy systém (Basile et al., 2021).
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Obstaravanie potravin z ekologickych okresov méze prostrednictvom stravovacich zariadeni podstatne prispiet k zvyseniu
spotreby biopotravin v mestach a podporit rozvoj tohto modelu udrzatelného izemného riadenia. Verejné organy zohréava-
ju rozhodujucu ulohu pri zavadzani verejného obstaravania z ekologickych okresov, najma pokial ide o ndkup biopotravin
a produktov od malych polnohospodarov. Preto by sa pri zaclenovani tohto modelu do procesu verejného obstaravania
mal klast déraz na kritéria zamerané na zvySenie podielu ekologickych, Cerstvych a sezénnych produktov a na podporu
verejného ndkupu potravin od malych polnohospodarov (napr. prostrednictvom zapojenia na trhu). Okrem toho méze Vybor
pre ekologické okresy vzhladom na svoju koordina¢nu funkciu zohréavat kl'i¢ovd Ulohu pri ulah¢ovani vymeny informacii
o procesoch verejného obstaravania potravin medzi miestnymi aktérmi v ekologickych okresoch, ¢im ich bude informovat
o prilezitostiach vyplyvajicich z verejného obstaravania. Rozhodnutie, ¢i sa oplati uchadzat sa o verejné obstaravanie, vsak

zostane na polnohospodarskych vyrobcoch.
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Okrem toho sa ekologické okresy mozu stat vhodnym prostredim na podporu vzdeldvacich aktivit v $kolach. Napriklad me-
morandum o porozumeni, ktoré v roku 2009 podpisali miestne samospréavy a miestne subjekty s cielom zriadit ekologicku
oblast Cilento, predpoklada ,uskutocnenie osvetovej kampane v $kolach o biopotravinach a stredomorskej strave” a vypra-
covanie ,pilotného projektu na zavedenie jeddlneho listka zaloZeného na stredomorskej strave vo verejnych a sikromnych
jedalnach v oblasti Cilento". Na realizaciu tychto aktivit by sa mohol zorganizovat partnersky program medzi ekologickymi

okresmi a $kolami s cielom podporit vzdelavanie v oblasti stravovania v Skolach.

V Bergame »2 ,Ekologické okresy socialneho pol nohospodarstva” aktivne spolupracuji s mestskou samospravou na viace-
rych aktivitadch sudvisiacich s udrzatelnostou tzemného potravinového systému, vratane kolektivneho stravovania v $kolach.
Od roku 1996 >> SerCar, kolektivny dodavatel stravovacich sluzieb, vyhréva verejné obstardvania vdaka svojim vysokym
Standardom kvality a udrzatelnosti potravin a od septembra 2021 do augusta 2025 bude dodavat stravu do 59 verejnych
§kol. V priebehu rokov spoloénost SerCar upevnila spolupracu s dodavatelmi potravin z organickych/BIO okresov socidl-
neho polnohospodarstva. To umoznilo mestu Bergamo dosiahnut viac ako 95 % podielu ekologickych potravin podava-
nych v Skolskych jedalriach, zvysit podiel dodavanych sezénnych a Cerstvych potravin a posilnit kratke potravinové retazce.
V ramci projektu ,La Buona Mensa", ktory je sucastou projektu H2020 Food Trails, sa planuju vzdelavacie aktivity, ktoré

Ziakom umoznia navstivit farmy v rdmci ekologického okresu.
Aké su vyhody nakupu potravin z ekologickych okresov?

* Proces, z ktorého maju prospech mestské potravinové prostredia aj rozvoj vidieka v ekologickych okresoch.
* Zvysit spotrebu biopotravin.

* Podporovat produkciu biopotravin v oblastiach s oznac¢enim ,Organic Districts” a tym podporovat tento model Gzemného
riadenia.

* Podporovat kratke doddvatel'ské retazce potravin.
* Podporovat malych vyrobcov v rdmci ekologickych okresov prostrednictvom predaja produktov a vzdeldvacich aktivit

mimo polnohospodarskych podnikov.

Aké st vyzvy spojené s nakupom potravin z ekologickych okresov?

* Ekologické okresy sa nachadzaju len v urcitych oblastiach.

* Ochota polnohospodarov dodrziavat proces verejného obstaravania a vSetky vyzvy slvisiace so zapojenim drobnych
polnohospodarov do GPP.

* Posudenie kapacity z hl'adiska dodavok potravin od vyrobcov do skolskych jedalni.

* Schopnost vyrobcov z ekologickych okresov reagovat na proces verejného obstardvania organizovanym sposobom.

Viac informécii o ekologickych okresoch:

+ Konzorcium ekologickych okresov (2021). Usmernenia pre ekologické okresy: Charta na podporu rozvoja novych ekologickych okresov. [PDF] Dostupné na: >> ecoregion.info

- Stefanovic, L., Passaro, A., Randelli, F. a kol. (2023). Biodistrikty ako nastroj na ozZivenie vidieckych oblasti a podporu agroekologickej transformécie. Frontiers in Sustainable Food Systems.
7:1267985. >> Frontiers

« Pugliese, P. & Antonelli, M. (2015). Bio-Distretto Cilento: Spréva o pripadovej $tudii. Orgprints. Dostupné na: >> orgprints.org
« Dias, R. S., et al. (2021). Budovanie biodistriktov alebo ekoregionov: Participativne riadenie pre prechod na ekologické polnohospodarstvo. Agriculture, MDPI, 11(6), 511.
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https://www.biodistrettobg.it/
https://bergamo.scuole.sercar.it/
https://www.frontiersin.org/journals/sustainable-food-systems/articles/10.3389/fsufs.2023.1267985/full
https://www.frontiersin.org/journals/sustainable-food-systems/articles/10.3389/fsufs.2023.1267985/full?utm_source=chatgpt.com
https://orgprints.org/29252/
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Platformy typu business-to-business (B2B) (Belgicko)

V roku 2019 zorganizovalo mesto Gent verejné obstaravanie na nakup mlie¢nych vyrobkov prostrednictvom dodavatel'skych
platforiem, ktoré spojili vyrobcov potravin a polnohospodarov v internetovom obchode, kde vyrobcovia potravin a polnohos-
podari sami urcovali predajnu cenu, zabezpecovali objednavky, dodavky a finanéné toky, starali sa o logistiku. Platforma B2B
Vanier, ktorej bola zadana zakazka, je druzstvo spdjajice polnohospodarov a maloobchodnikov, pohostinstva, reStauracie
a priemyselné kuchyne. Tento pristup poskytol mestu pristup k vd¢Siemu poctu vyrobcov a umoznil kucharom navrhovat
kreativne menu. Hodnota zakazky bola pévodne 30 000 EUR a umozZnila vyrobcom predavat svoje produkty s kratkym doda-

vatel'skym retazcom priamo prostrednictvom platformy a dodavat ich do stravovacich zariadeni a centralizovanych kuchyn.

Po konzultacii s dodavatelmi bola verejna sutaz upravena tak, aby tri sitazné Casti zahfiali: zeleninu a ovocie (sutazna
Cast 1); mliecne vyrobky a vajcia (stitazna Cast 2) a vegetarianske vyrobky (sutazna ¢ast 3). Méso a hydina boli vynaté z do-
vodu vyssich nakladov, ktoré by zanechali malo prostriedkov na ostatné sttazné Casti. Vyuzitie platformy Vanier bolo pre
verejného obstardvatel'a velmi uzitoéné pri ndkupe ,delikatesnych” produktov, ako su kozie syry, miestna horcica, farmarske
maslo, $pargla atd., namiesto produktov nakupovanych vo velkom mnozstve (ako su zemiaky, cibula, mrkva a trvanlivé

mlieko), a to vzhladom na obmedzenu hodnotu zakazky a skuto¢nost, Ze prave toto mohli vyrobcovia ponuknut.

Aké su vyhody pouzivania platformy B2B?

* Obstardvanie potravin prostrednictvom krétkeho dodavatel'ského retazca otvara prilezitosti pre malych a strednych

vyrobcov: malé a stredné podniky sa naucia spolupracovat s verejnymi organmi a naopak.
* ZlepSuje sa verejné obstardvanie. Ponuka a dopyt su lepSie zosuladené.

* Mensie objemy sa mdzu dodavat bez problémov. Tym sa zabrani hromadnému nékupu, ktory sposobuje plytvanie
v désledku prebytkov. Platforma pre spolupracu B2B umozriuje kombinovat ponuky réznych polnohospodarov, aby sa

uspokojil vysoky dopyt verejného obstaravatela.
* Zabezpecuje, Ze spotrebitelia vo verejnych jedaliach maju pristup k vysokokvalitnym potravinam.

* Zakaznici a konecni spotrebitelia (zamestnanci, Ziaci a obCania) spoznavaju a ocefuju produkty z kratkeho

dodéavatel'ského retazca.

* Do tohto procesu je mozné zapoijit znevyhodnené skupiny, ¢o prispieva k zmierfiovaniu sociélnych nerovnosti.
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Aké su vyzvy spojené s vyuzivanim platformy typu Business-to-Business?

Tento pristup so sebou prindsa niekolko vyziey, ktoré boli identifikované prostrednictvom prieskumu trhu a zverejnenia ve-
rejnych sttazi zameranych na malé a stredné podniky. Medzi tieto prekazky patria (okrem iného):

* mali dodavatelia sa zameriavaju skor na pristup typu ,business-to-consumer” (B2C) ako na pristup typu
,business-to-business” (B2B).

* Finan¢né riziko pre MSP pri G¢asti vo velkych verejnych obstardvaniach a logistické problémy predstavuji vyzvu.

* Okrem toho existuju vyzvy v oblasti znalosti a kapacit, kedZe verejné obstaravanie je komplexné a naro¢né

s obmedzenou dostupnostou pre malych vyrobcov a mnohym MSP chybaju skisenosti a kapacity.

Dalsie informécie:

+ Vlaanderen Circulair. (n.d.). VANIER (Gent) - platforma, ktora prostrednictvom kratkeho retazca dodéva produkty od gentskych farmarov do gentskych obchodov a restauracii.
Dostupné na: >> vlaanderencirculair.be

+ Sustainable Food Platform. (n.d.). Vanier. Popis online trhoviska pre profesionalov v oblasti stravovania/obchodnikov, kde méZu nakupovat miestne potravinarske vyrobky priamo
od farmérov a vyrobcov v okoli Gentu. Dostupné na: >> www.sustainablefoodplatform.eu

+ Mesto Gent. (n.d.). Gentska potravinova stratégia ,Ghent en Garde” — Nakup v ramci kratkych dodévatel'skych retazcov a platformy miestnych vyrobcov (Vanier). Dostupné prostred-
nictvom Urgenci Beacons: »> hub.urgenci.net

Polhohospodadri a miestni vyrobcovia Obchody, restaurdcie a vel'ké
z regionu East Rlemish kuchyne v Gente
» Spravodlivé ceny a ponuka » Cerstvé priamo z pola
* Logistickeé rieSenie pre centrum Gentu * Dorucenie v utorok a Stvrtok
+ Otvorena komunikacia o vyrobnych metédach + Jednoducha webova platforma
+ Udrzatel'na platforma pre spolupracu * Kooperativny pristup
+ Oddelenie balenia * Pravidelné trhy s ovocim a zeleninou
* Kvalita * Sezénne
- Ziadne plytvanie potravinami + Obmedzena vzdialenost prepravy potravin
- Kratky dodavatel'sky retazec « Ziadne plytvanie potravinami

» Kratky retazec
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https://vlaanderencirculair.be/en/cases/detail/vanier
https://www.sustainablefoodplatform.eu/node/425
https://hub.urgenci.net/beacons/gent-en-garde/

64

Dynamické nakupné systémy pre samospravu Bath & North East Somerset (Spojené kralovstvo)

Co je dynamicky nakupny systém (DPS)?

DPS je ndkupny mechanizmus, ktory funguje ako elektronicky zoznam registrovanych dodavatelov, ktory vyuzivaja verejni

obstardvatelia na Standardizované nakupy vratane potravindrskych vyrobkov. Systémy DPS funguju Gplne elektronicky. Su

otvorené pre vSetkych dodavatelov, ktori sa mézu kedykolvek pripojit, pricom musia prejst kvalifikacnou fazou. Proces

obstaravania prebieha digitalne prostrednictvom elektronickych platforiem, cez ktoré mézu dodavatelia potravin, ako su

mali polnohospodari a malé a stredné podniky, predévat vyrobky priamo spotrebitelom a verejnym obstaravatelom. Vacsie

verejné obstaravania st rozdelené na mensie Casti, o ktoré sa mézu mali vyrobcovia potravin uchadzat elektronicky. Systém

sa dynamicky prisposobuje rocnym obdobiam a dostupnosti produktov, pretoze ho priamo spravuju vyrobcovia a umoziuje

priamy kontakt medzi vyrobcami a spotrebitelmi.

DPS uspesne otestovala rada Bath & North East Somerset
v roku 2016 ako prostriedok na zabezpecenie 7 000 jedal
denne pre zakladné skoly a niektoré materské skoly. Zmlu-
va o verejnom obstaravani bola rozdelend na dve Casti, aby
sa novi dodavatelia mohli kedykolvek pripojit, pokial spl-
naju stanovené vyberové kritéria. Najprv bola uzatvorena
pilotna partnerska dohoda s organizaciou, ktora zabezpe-
Covala konsolidaciu objednavok a dodavky a ktora mala
prehlad o dodavateloch a vyrobcoch v regiéne, ako aj po-

trebnu technolégiu na inteligentnu logistiku.

Aké su prinosy pouzivania DPS?

Po druhé, bol zavedeny systém DPS s vyrobcami a doda-
vatelmi. Pozrite si prosim nizSie uvedeny diagram. Tato
stratégia verejného obstardvania bola zosuladena s cielmi
Stratégie miestnych potravin (2014-2017), ktorych zame-
rom bolo zvysit spotrebu zdravych, ¢erstvych a sezénnych
produktov prostrednictvom ich nakupu od miestnych do-
davatelov a vyrobcov potravin v regione. Implementacia
DPS viedla k viacerym zdokumentovanym socidlnym, envi-
ronmentalnym a ekonomickym prinosom. Medzi ne patrilo
znizenie emisii uhlika — ako je zdokumentované v sprave,
rocne sa usetrilo 6,01 ton uhlika — a prilezitosti v oblasti

zamestnanosti a zvySovania kvalifikacie.

* Nakup potravin a sluzieb priamo od malych a strednych podnikov, malych polnohospodarov a vyrobcov potravin.

* Kratke, transparentné a demokratické dodavatel'ské retazce.

* Otvoreny a konkurencny trh.

* Digitalizacia pre lepSiu analyzu vykonnosti a inteligentnu logistiku.

* Pristup a pracovné prilezitosti vo verejnom sektore, vratane skol.

* PrileZitosti pre novych dodavatel'ov zapoijit sa aj po uzatvoreni zmluvy — zndsobenie prilezitosti na Gcast.
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Aké su vyzvy spojené s vyuzivanim DPS?

* Malé a stredné podniky musia dodrZiavat systémy zabezpecenia z podnikatel'ského prostredia, s ktorymi pravdepodobne

nie st obozndmené.

* Malé a stredné podniky budi mozno musiet preukazat sulad s predpismi v oblasti zdravia a hygieny, aby mohli obchodovat.

Dalsie informacie:

+ Rada Bath & North East Somerset (2024). Priekopnicky pilotny projekt obstaravania Skolskych jedal: Dynamicky ndkupny systém a miestni vyrobcovia. B&NES / Equilibrium Markets.

Dostupné na: >> equilibrium-markets.com

- Rada okresu Bath & North East Somerset (2016-2017). Postup verejného obstaravania v oblasti stravovacich zmluav vratane zmluv typu DPS s dodavatelom Cerstvych potravin. Doku-

mentacia B&NES. Dostupné na: > assets.crowncommercial.gov.uk

Dynamicky model obstaravania potravin:

Konecny pouzivatel
(napr. Skolsky kuchar/kucharka)

&— Koncovy pouzivatel komunikuje iba
s technologickym partnerom

Plnenie zo strany dodévatelov
Konsolidacia a kompletizacia
Dorucenie zakaznikovi

Verejny obstaravatel

S Technologicky logisticky
partner/partneri

& Technologicky partner komunikuje s koncovym
pouzivatelom, dodavatelmi a zadavatelom

Kontrola kvality
dodévatelov

Minikampane v oblasti
verejného obstaravania
Kontrola nakladov

Jednotné miesto

objednavania Spréva doddvatelov

Verejny obstaravatel je ,vlastnikom”

s technologickym/logistickym partnerom/
partnermi, aj v ramci DPS. Technologicky/
logisticky partner/partneri nevlastnia
zmluvu v ramci DPS.
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> Dynamicky nakupny systém

Na dodavku (napriklad):
Maso Mlieéne Ovocie  Pekarenské
Hydina  vyrobky Zelenina vyrobky
Ryby Jogurt Syr

Mlieko Ostatné

Vajcia
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https://fixourfood.org/wp-content/uploads/2023/01/Public-Sector-Food-Procurement-Supply-Chains-Leading-to-School-Meals.pdf
https://assets.crowncommercial.gov.uk/wp-content/uploads/Feedback-for-BANES-pilot-Food-Model-contract.docx-1.pdf?

Katalég verejného obstaravania potravin (Slovinsko)

Katalég potravin je online databdza domécich dodavatelov potravin a potravindrskych vyrobkov v Slovinsku, ktora bola vy-
tvorena s cielom zabezpecit transparentnost verejného obstardvania potravin. Databazu vyvinul projekt Best-ReMaP a Ob-
chodna a priemyselna komora — Komora polnohospodarskych a potravinarskych podnikov v Slovinsku. Katalég potravin
obsahuje podrobné informdacie o Sirokej Skale domacich potravin dostupnych na slovinskom trhu, vratane ich nutri¢nej hod-
noty, Specifikacii balenia, alergénov, ziskanych certifikatov, ako aj presnej geografickej polohy, dodavatela potravin na mape.
Datab&za bola navrhnutd s ciefom zvys$it transparentnost potravinového retazca a podporit spolupracu medzi réznymi za-
interesovanymi stranami v oblasti verejného obstaravania potravin, vratane zdravotnych organov, verejnych obstaravateloy,
certifikacnych organov a réznych vladnych instittcii. Katalég potravin bol vyvinuty na Gcely verejného obstardvania potravin
v Slovinsku; koncepcia tejto databazy v§ak moze slizit ako inSpirdcia pre iné krajiny, aby zvysili transparentnost svojich

postupov pri verejnom obstarévani a posilnili kratke potravinové retazce.

Aké su vyhody pouzivania Katalogu potravin

* Prispieva k skrateniu dodavatel'skych retazcov a vac¢$ej rozmanitosti ponuky miestnych potravin vo verejnych instittciach.
* Ponuka analyzu trhu s informaciami o potravinovych produktoch a doddvateloch.
* Zabezpecuje transparentnost produktu vratane zoznamu spravne pomenovanych druhov potravin a ich charakteristik.

* Umoznuje prehlad a kontrolu nad platnou certifikdciou potravinarskych spolo¢nosti.

Dalsie informéacie:
- Best-ReMaP (2024). D7.3 Pilotny kataldg potravin. Lublana: Spolo¢na akcia Best-ReMaP. Dostupné na: >> bestremap.eu

« Interreg Europe (2020). Katal6g pre verejné obstaravanie potravin (Slovinsko). Stihrn osvedéenych postupov. Dostupné na: >> interregeurope.eu
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https://bestremap.eu/wp-content/uploads/2024/04/D7.3.pdf
https://www.interregeurope.eu/good-practices/catalogue-for-food-public-procurement

6. Zaver

Tato prirucka, vypracovana v spolupraci s partnermi iniciativy School Food For Change, verejnymi obstaravatelmi a pravnymi
expertmi, predstavuje prvy komplexny pohl'ad na to, €o znamena zdravé, inovativne a udrzatel'né verejné obstaravanie potra-
vin a ako ho mozno realizovat. Prirucka obsahuje zékladny subor kritérii a volitelné stbory kritérii, ktoré sltizia ako ,doplnky”
pre mest3, ktoré uz dosahuju dobré vysledky a snaZia sa posunut svoje ambicie v konkrétnej oblasti udrzatelnosti, ako su
napriklad zmena klimy, zranitelné skupiny, cirkuldrnost, kratke potravinové retazce, regionalna potravinova ekonomika alebo
podavanie sprav o udrzatelnosti. Poskytuje tak inkluzivny, ambiciézny a pravne podlozeny subor kritérii, ktory mozno integ-
rovat do verejnych obstaravani v oblasti potravin a stravovania s cielom podporit inovacie v roznych fazach obstaréavania, od
prieskumu trhu aZ po vypracovanie zmluvy a jej implementaciu. Vzhl'adom na to, Ze verejné obstardvanie potravin sa vyrazne
liSi v zavislosti od miestnych podmienok a politickych priorit, subor kritérii vyvinuty v prirucke pontka mestam maximalnu
flexibilitu pri dosahovani pozadovanych vysledkov v oblasti zdravia a udrzatelnosti verejného obstaravania, ¢i uz ide o za-
Ciato¢nikov, alebo priekopnikov. Nakoniec, priru¢ka ponuka aj Siroky a hiboky rozsah praktickych znalosti prostrednictvom
suboru prikladov osvedcenych postupov zaloZenych na dékazoch a uzitocnych stratégii s cieflom dosiahnut systémovd

zmenu v rdmci verejného obstaravania potravin ako celku, od farmy azZ po tanier.
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7. Uzitocné odkazy

Politicky kontext prirucky

Kritéria uvedené v tejto prirucke vychadzaju z klicovych medzinarodnych a eurépskych pravnych a politickych ramcov

v oblasti verejného obstardvania a udrzatelnych a zdravych potravin a su s nimi v stlade, pricom Cerpaju aj z priekopnic-

kych mestskych a narodnych stratégii, ktoré otestovali partneri SF4AC. Patri sem:

9> Smernica 2014/24/EU o verejnom obstaravani — Priru¢-
ka odzrkadluje Struktiru smernice, pokial ide o vyberové
kritéria (SC), technické Specifikécie (TS), kritéria na zadanie
zakazky (AC) a ustanovenia o plneni zmluvy (CPC). Okrem
stladu s predpismi prostrednictvom pripadovych Studii
SF4C demonstruje, ako sa tieto nastroje daju v praxi vyuzit
na podporu udrzatelnosti, zdravia a socialnych inovacii pri

verejnom obstaravani potravin pre Skoly.

2> Vypracovanie kritérii pre udrzatel' né verejné obstarava-
nie potravin, stravovacich sluzieb a predajnych automatov
(JRC, 2023) — Prirucka predstavuje realne uplatfiovanie kri-
térii v partnerskych mestach. Preklada technickeé kritéria do
inovativnych vyberovych konani, monitorovacich nastrojov
a vykonnostnych doloziek, ¢im konkrétne ukazuje, ako sa

usmernenia JRC daju uplatnit na Urovni samospravy.

22 Priruéka Procura+ (3. vydanie) — Prirucka na tom nadva-
zuje a ilustruje, ako partneri SF4AC vyuzili véasné zapojenie
vyrobcov do trhu na zahrnutie malych a strednych podni-
kov, malych polnohospoddrov a inovativnych dodavatelov
do verejnych obstardvani, ¢im zabezpecili, ze obstaravanie
podporuje nielen udrzatelnost, ale aj miestny a spravodlivy

hospoddarsky rozvoj.

> Kritéria EU pre ekologické verejné obstaravanie (GPP)
v oblasti potravin, stravovacich sluzieb a predajnych au-
tomatov — Priru¢ka vychadza z ramca GPP a rozsiruje ho
o dimenzie potravinovej spravodlivosti, socidlneho zacle-
nenia a potravinovej vychovy, ktoré presahuju environmen-
télne hladiska a ukazujd, ako mozno GPP implementovat

v ramci holistického pristupu k potravinovym systémom.

> Nakupujte ekologicky! Priruéka o ekologickom verej-
nom obstaravani (3. vydanie, 2016) — Priru¢ka odraza tie-
to usmernenia v podrobnom predstaveni kritérii, priCom
ich obohacuje o priklady zo suc¢asnych zmluiv o stravovani
v Skoldch a zdéraznuje progresivne urovne ambicii prispo-

sobené réznym mestskym kontextom.

> Buy Better Food: Manifest za minimalne $tandardy
v oblasti udrzatel'ného verejného obstaravania potravin -
Prirucka dopiiia Manifest Buy Better Food (ICLEI, 2022),
ktory vyzyva na zavedenie minimalnych standardov v ob-
lasti udrzatelného verejného obstardvania potravin v celej
Eurdpe; poskytnutim konkrétnych kritérii, modelov a prikla-
dov osvedcéenych postupov pontka tato priruc¢ka praktické
nastroje na implementaciu ambicii manifestu na miestnej

drovni.
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https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/f8e9fe10-ff7d-11e9-8c1f-01aa75ed71a1/language-en
https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/f8e9fe10-ff7d-11e9-8c1f-01aa75ed71a1/language-en
https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/f8e9fe10-ff7d-11e9-8c1f-01aa75ed71a1/language-en
https://eur-lex.europa.eu/eli/dir/2014/24/oj/eng
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC139977
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC139977
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC139977
https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/8c2da441-f63c-11e5-8529-01aa75ed71a1/language-en
https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/8c2da441-f63c-11e5-8529-01aa75ed71a1/language-en
https://procuraplus.org/fileadmin/user_upload/ManualProcura_online_version_new_logo.pdf
https://buybetterfood.eu/documents/sustainable-food-procurement-manifesto
https://buybetterfood.eu/documents/sustainable-food-procurement-manifesto

2> Buying Social - A Guide to Taking Account of Social Con-
siderations in Public Procurement (2. vydanie, 2021) — Pri-
rucka na tdto tému nadvéazuje tym, ze priamo spdja social-
ne kritéria vo verejnom obstardvani s prdvom na potraviny,
cielmi v oblasti rovnosti a inkluzivnym vzdeldvanim. Kon-
krétne priklady, ako je integracia produktov spravodlivého
obchodu a zapdjanie zranitelnych skupin do stravovacich
sluZieb, ukazuju, ako mozno sociélne kritéria zaclenit do
zmllv o dodavkach potravin, ako aj to, ako zapojit drob-

nych polnohospodarov do verejnych obstaravani.

2> Eurépsky zeleny dohovor (2019) - Prirucka demonstruje
konkrétny prinos verejného obstaravania v oblasti Skolské-
ho stravovania k cielom Zeleného dohovoru tym, Ze doku-
mentuje postupy, ako je znizovanie potravinového odpady,
prechod na iné zdroje bielkovin a zvySovanie podielu eko-
logickych a sezénnych produktov pri si¢asnom znizovani

emisii sklenikovych plynov.

2> Agenda OSN 2030 pre udrzatel'ny rozvoj (SDG) — Prirué-
ka zviditelfiuje prepojenie medzi obstardvanim a imple-
mentdciou cielov udrzatelného rozvoja (SDG), najma SDG
2 (Vymiznutie hladu, resp. nulovy hlad, t.j. svet bez hladu
a podvyzivy do roku 2030), SDG 3 (Dobré zdravie a kvalita
Zivota), SDG 12 (Zodpovedna spotreba a vyroba) a SDG 13
(Opatrenia v oblasti klimy), pricom demonstruje meratelné

cesty od verejnych sttazi az po dosiahnutie vplyvu.

> Stratégia EU ,,0d pola po tanier” (2020) - Prirugka pre-
miena tuto viziu do praxe tym, ze mestam poskytuje overe-
né kritéria a vzory zmlav. Ukazuje, ako méze verejné obsta-
ravanie zabezpedit detom zdravu a udrzatelnd stravu, ¢im
prispieva k napifianiu cielov stratégie ,0d pola po tanier aj

bez zavéznej legislativy EU.

> Vizia pre potraviny a pol'nohospodarstvo (Eurépska ko-
misia, GR AGRI) — Prirucka posilfiuje tuto viziu tym, Ze uka-
zuje, ako moze verejné obstaravanie posilnit miestne agro-
potravinarske hospodarstva, vytvorit spravodlivy pristup na
trh pre polnohospodarov a malé a stredné podniky a upred-

nostnuje potravinovd odolnost v mestskych politikach.

29 Program na podporu konzumacie ovocia, zeleniny a mlie-
ka v Skolach — Prirucka poskytuje doplfujtce kritéria a pri-
padové Studie, ktoré ukazuju, ako miestne verejné obstara-
vania posilfiuju ciele tohto programu tym, Ze zabezpecuju
detom a mladym ludom trvaly pristup k ¢erstvym a zdra-
vym potravindm a zaroven zabezpecuju, ze vzdelavanie
v oblasti stravovania je neoddelitelnou sucastou kritérii

verejného obstardvania.

2> Eurépska zaruka pre deti — Naga prirucka posilfiuje tuto iniciativu tym, Ze ukazuje, ako méze verejné obstaravanie zaru-

¢it dostojny pristup k vyZivnym potravindm pre zranitelné deti v rdmci politik socialneho zaclenenia vSetkych deti. Okrem

zabezpecenia pristupu tiez demonstruje, ako mozno verejné obstaravanie prepojit s vyzivovou vychovou v §koldch, ¢im sa

detom poskytnd vedomosti, zru¢nosti a navyky potrebné na to, aby sa pocas celého Zivota rozhodovali pre zdravsie a udr-

Zatelnejsie potraviny.
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https://agriculture.ec.europa.eu/common-agricultural-policy/market-measures/school-scheme-explained_en
https://agriculture.ec.europa.eu/common-agricultural-policy/market-measures/school-scheme-explained_en
https://agriculture.ec.europa.eu/overview-vision-agriculture-food/vision-agriculture-and-food_en
https://agriculture.ec.europa.eu/overview-vision-agriculture-food/vision-agriculture-and-food_en
https://sdgs.un.org/2030agenda
https://commission.europa.eu/strategy-and-policy/priorities-2019-2024/european-green-deal_en
https://food.ec.europa.eu/system/files/2020-05/f2f_action-plan_2020_strategy-info_en.pdf
https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/47c69b3a-cfcf-11eb-ac72-01aa75ed71a1/language-en
https://op.europa.eu/en/publication-detail/-/publication/47c69b3a-cfcf-11eb-ac72-01aa75ed71a1/language-en
https://employment-social-affairs.ec.europa.eu/policies-and-activities/social-protection-social-inclusion/addressing-poverty-and-supporting-social-inclusion/investing-children/european-child-guarantee_en
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Tato prirucka poukazuje na priklady miestnych, regionalnych a narodnych politik od partnerov SF4C
a priekopnickych miest, medzi ktoré patria:

* 2> Milanska mestska potravinova politika (2015): jedna z prvych komplexnych potravinovych politik na Grovni mesta
v Eurépe, ktord uprednostriuje pristup k zdravym potravindm, vzdeldvanie v oblasti stravovania, zniZovanie odpadu
a udrzatelné dodavatel'ské retazce. Milanske stravovacie sluzby v $koldch integruju tieto priority prostrednictvom

ambiciéznych verejnych obstaravani.

¢ 2 Ghent en Garde Food Strategy (2013) — mestska stratégia kladlca doraz na kratke doddvatel'ské retazce, znizenie
mnoZstva potravinového odpadu, udrzatelné balenie a spravodlivy obchod. Gent je priekopnikom iniciativy ,Veggie
Thursday" (vegetariansky stvrtok) v $kolach a uplatiiuje pokrokové kritéria verejného obstardvania pre udrzatelné ryby

a sezonne produkty.

* 2> Politika ekologického verejného obstaravania v Kodani: dlhodobé zavézky v oblasti obstaravania biopotravin pre $koly
a materské skoly, podporené narodnymi cielmi Danska v oblasti ekologickych verejnych potravin (90 % biopotravin do
roku 2030 v Kodani).

* 2> Viedensky program OkoKauf Wien (1998 - dodnes): jeden z najdIhsie fungujicich programov ekologického
obstaravania v Eurépe so zavaznymi kritériami pre podiel ekologickych produktov v $kolach a nemocniciach, udrzatelné

vajcia, mlieko a hydinu.

* > Svédske narodné ciele v oblasti ekologického obstaravania — ciefom je dosiahnut 60 % podiel ekologickych produktov

vo verejnom obstaravani do roku 2030, s vyraznou podporou Svédskej narodnej agenttry pre verejné obstaravanie.

¢ 2> Talianske narodné minimalne environmentalne kritéria pre stravovanie v §kolach (2020): pravne zavazné kritéria
vyzadujuce vyznamny podiel ekologickych produktov, sezonneho ovocia a zeleniny a opatrenia proti plytvaniu

potravinami.

¢ 2> Dordogne (Franciizsko): priekopnicky model 100 % ekologickych, miestnych a domécky pripravovanych skolskych
jedal, podporovany transparentnymi procesmi verejného obstaravania, certifikdciou ECOCERT a Uzkou spolupracou

s miestnymi polnohospodarmi a dodavatelmi.
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https://www.milanurbanfoodpolicypact.org/
https://ruaf.org/assets/2019/11/Gent-en-Garde.pdf
https://sdgtoolkit.org/tool/copenhagen-municipality-green-public-procurement-on-the-agenda/
https://www.wien.gv.at/umwelt/oekokauf
https://www.upphandlingsmyndigheten.se/en/criteria/food/coffee-tea-and-cocoa/coffee-tea-and-cocoa/eu-organic-product/core/
https://www.mase.gov.it/portale/cam-vigenti
https://www.eatingcity.org/targeting-100-organic-local-and-homemade-meals-in-dordogne-secondary-schools/

* Esténsko a Svédsko — vSeobecné bezplatné stravovanie v Skolach: obe krajiny zaru¢uju bezplatné $kolské obedy
pre vSetkych ziakov, ¢im stravovanie zaclenuju do verejnych sluZieb. V Tallinne a Viimsi (Estonsko) sa vSeobecné
stravovanie zabezpecuje prostrednictvom viacroc¢nych zmluv o stravovani, ktoré monitoruju miestne pracovné skupiny
zlozené z rodigov, $kdl a predstavitelov samospravy. Vo Svédsku organizuju obstaravanie samospravy v ramgi

decentralizovaného systému, ktory sa riadi narodnymi normami v oblasti vyzivy a udrzatelnosti.

» Ceska republika a Slovensko (2014 - st¢asnost): > Skuteéné zdrava skola / Skutoéne zdrava $kola je celonrodne
uznavany program, do ktorého je zapojenych viac ako 400 $koél v oboch krajinach. Kombinuje zdravsie, Cerstvo pripravené
Skolské stravovanie s nakupom miestnych a sezénnych surovin, Skolskymi zahradami, ndvstevami fariem a vzdeldvanim
v oblasti stravovania. Skoly sa zavazuji postupne plnit kritéria: vytvarat akéné skupiny, spolupracovat s akreditovanymi
miestnymi dodavatelmi, preskolit kucharsky personél a za¢lenenie potravinovej gramotnosti do u¢ebnych osnov.
Program posilfiuje postavenie samospray, rodiCov a ziakov a priamo spaja obstaravanie so vzdelavanim a blahobytom

komunity. Model programu ,Skuto¢ne zdrava skola" in$piroval vyvoj > Whole City Food Approach.
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https://www.skutecnezdravaskola.cz/
https://www.skutocnezdravaskola.sk/
https://schoolfood4change.eu/wsfa/?
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* Eurépska komisia (2016). Kritéria EU pre ekologické verejné obstaravanie (GPP) v oblasti potravin, stravovacich sluZieb
a predajnych automatov — Sprava o technickych stvislostiach. Luxembursko: Urad pre publikacie EU.
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https://ec.europa.eu/environment/gpp/eu_gpp_criteria_en.htm
https://bestremap.eu/wp-content/uploads/2024/04/D7.3.pdf
https://www.interregeurope.eu/good-practices/catalogue-for-food-public-procurement
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https://buybetterfood.eu/manifesto
https://procuraplus.org/fileadmin/user_upload/ManualProcura_online_version_new_logo.pdf
https://www.co2-prestatieladder.nl
https://stad.gent/en/ghent-international/city-policy/food-policy/ghent-en-garde
https://www.milanocastello.it/documents/20126/481946383/Milan+Food+Policy+guidelines+%5BENG%5D.pdf/
https://www.milanurbanfoodpolicypact.org/

Za obsah nesu vyhradnui zodpovednost partneri projektu SchoolFood4Change.

Obsah nemusi nevyhnutne odrazat nazor Eurdpskej komisie. Europska komisia tiez

nenesie zodpovednost za akékolvek pouzitie informacii v iom obsiahnutych.

info@schoolfood4change.eu

www.schoolfood4change.eu
#SchoolFood4Change



mailto:info%40schoolfood4change.eu%20?subject=
http://www.schoolfood4change.eu 

